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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszardw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”.

PROGRAM WARSZTATOW PRZETWORSTWA SPOZYWCZEGO
Warsztaty Serowarskie

realizowanych w ramach operacji pn.

»Nowoczesne praktyki przetwdrcze w Polsce - szlakiem inkubatordw przetwdrczych w
wojewddztwie wielkopolskim i swietokrzyskim”

Miejsce warsztatow: Zielona Gora, ul. Bohaterow Westerplatte 32,

Warsztaty Serowarskie - 9 grudnia 2024 r.

9:00 Rozpoczecie warsztatow

9:15 | BLOK WARSZTATOWY

)

1. Produkcja ,,Podstawowy ser podpuszczkowy’
2. Produkcja ,,Masto”

11:50 Il BLOK WARSZTATOWY
3. Produkcja ,Halloumi”

13:20 OBIAD
14:20 11l BLOK WARSZTATOWY »
4. Produkcja ,Serek zwarowy typu wtoskiego” va ’:.-l:ﬂ _,/\'I é}‘,
L .. B .
15:40 IV BLOK WARSZTATOWY SRR T B8
5. Produkcja ,Kefir i pasteryzacja mleka” . ! ‘\3\"‘ :
6. Solanka f% ) .
"',)v }' y i . .
17.00 Zakonczenie warsztatow
Warsztaty Wedliniarskie— 10 i 11 grudnia 2024 r.
9:00 Rozpoczecie warsztatow
9:15 | BLOK WARSZTATOWY
1. Produkcja ,Stoniny wiejskiej”
10:30 Il BLOK WARSZTATOWY . ‘
2. Produkcja ,Kietbasy stoikowej” % ”
N - X
11:45 11l BLOK WARSZTATOWY V,W .
3. Produkcja ,Nibypasztet” ;’:q,. B
13:00 OBIAD
14:15 IV BLOK WARSZTATOWY

U

4. Produkcja ,,Metka cebulowa”
17.00 Zakonczenie warsztatow
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Warsztaty Piekarskie — 12 i 13 grudnia 2024 r.

9:00 Rozpoczecie warsztatow

1. O makach stéw kilka

2. Wielka wojna drozdzowo-zakwasowa

3. Przygotowanie ciast na: pieczywo pszenne, chleb zytni, chleb niespodzianke
13:30 OBIAD
15:00 Grzejemy piekarniki !!!

1. Wypiek chlebow
2. Oswajanie wtasnego zakwasu
3. Przygotowanie zakwasu na zurek

Kazdy uczestnik zabierze do domu wypieczone chleby na zurek, receptury oraz stoiczek zakwasu do

kontynuowania tradycji piekarniczych @



