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LubusRie

Warte zachodu

AKTIVITATEN DER WOIWODSCHAFT LUBUSKIE ALS HAUPTFORDERER
VON KMU-INITIATIVEN

Die Woiwodschaft Lubuskie spielt eine Schliisselrolle bei der Férderung und Unterstiitzung der
Aktivitdten kleiner und mittlerer Unternehmen (KMU) in ihrer Region. Diese Aktivitdten fordern
die wirtschaftliche Entwicklung der Region, schaffen neue Arbeitsplétze und verbessern die
Lebensqualitét der Bewohner. Die Unterstiitzung von KMU wird von der Woiwodschaft Lubuskie
durch strategische Maknahmen umgesetzt, darunter: die Beschaffung und Verteilung von
Mitteln aus europdischen Fonds, die Umsetzung eigener regionaler Programme, die Einrichtung
von Griinderzentren und Technologieparks sowie die Organisation von Reisen zu Messen oder
Wirtschaftsmissionen.

Die Woiwodschaft akquiriert und verteilt aktiv Mittel aus den europdischen Fonds,
die das Unternehmertum unterstitzen sollen. Kofinanzierung kann fir Investitionen,
Innovationsentwicklung, Ausbildung oder Férderung gewdhrt werden. Dartiber hinaus entwickelt
und implementiert die Woiwodschaft Lubuskie eigene regionale Programme zur Unterstltzung
von KMU. Beispiele fiir solche Programme sind das ,Lebuser Programm zur Entwicklung des
Unternehmertums“ und das ,Lebuser Innovationsprogramm®. Es ist hervorzuheben, dass beide
Programme ein Schlisselelement der KMU-Forderstrategie sind und die mit europdischen
Mitteln finanzierten Aktivitdten ergdnzen. lhre Besonderheit liegt in der Flexibilitdt und der
Fdahigkeit, schnell auf aktuelle Bedirfnisse und spezifische Herausforderungen polnischer
Unternehmer zu reagieren.

Das Lebuser Programm zur Entwicklung des Unternehmertums ist eine breit angelegte Initiative,
die darauf abzielt, die Wettbewerbsfdhigkeit der Lebuser KMU in verschiedenen Phasen ihrer
Entwicklung zu stérken. Das Programm umfasst hdufig finanzielle Unterstiitzung fiir den Erwerb
von Maschinen, Ausriistungen, Technologien oder fiir den Bau bzw. die Modernisierung der
Unternehmensinfrastruktur. Im Rahmen dieses Programms kdnnen auch die Teilnahme an
Messen und Auslandsvertretungen mitfinanziert, Werbematerialien in Fremdsprachen erstellt
und die notwendigen Zertifikate fiir auslédndische Mdérkte erworben werden.

Unternehmer kénnen zudem Beratungs- und Schulungsleistungen in Anspruch nehmen: Die
Finanzierung von spezialisierten Schulungen, Workshops und Beratungsleistungen in den
Bereichen Management, Marketing, Finanzen, Recht oder neue Technologien wird ebenfalls
unterstitzt. Dies ermdglicht es Unternehmern, ihre Kompetenzen zu verbessern und die
Herausforderungen des Marktes besser zu bewdltigen.



Das Lebuser Programm zur Entwicklung des Unternehmertums fordert auch die
Unternehmensnachfolge, d. h. Rechts- und Finanzberatung sowie Schulungen fiir Nachfolger,
also Unternehmer, die das Unternehmen tibernehmen mochten.

Das Lebuser Innovationsprogramm konzentriert sich hingegen auf die Forderung von

Innovationen im KMU-Sektor. Die wichtigsten Ziele sind wie folgt:

- finanzielle Unterstiitzung von Forschungs- und Entwicklungsprojekten zur Entwicklung neuer
oder verbesserter Produkte, Dienstleistungen oder Technologien,

- das Programm kann die Zusammenarbeit zwischen Unternehmen und Forschungs- und
Entwicklungseinrichtungen — einschlieRlich Universitdten und Forschungsinstituten —
erleichtern, indem es gemeinsame Projekte oder Forschungspraktika in Unternehmen
finanziert,

- Kofinanzierung von Aktivitdten im Zusammenhang mit der Einfiihrung neuer Technologien in
Unternehmen, einschlieklich des Erwerbs von Lizenzen, Patenten oder Know-how,

- die Organisation von Wettbewerben, Konferenzen und anderen Veranstaltungen zur Férderung
innovativer Produkte und Dienstleistungen von Lebuser Unternehmen,

- Unterstitzung von Unternehmensgriindungen: Das Programm kann gezielte Forderinstrumente
fir junge, innovative Unternehmen bereitstellen — darunter Frihphasenfinanzierung,
Mentoring und Zugang zu geeigneter Infrastruktur.

Obwohl die beiden Programme unterschiedliche Schwerpunkte haben, ergdnzen sie sich

hdufig. Ein Unternehmen, das eine Investitionsforderung aus dem ,Lebuser Programm

zur Entwicklung des Unternehmertums® erhalten hat, kann anschliekend Mittel aus dem

,Lebuser Innovationsprogramm® fiir die Einfihrung neuer Technologien in den erworbenen

Maschinenpark beantragen.

Eine weitere wichtige UnterstiitzungsmaRnahme der Woiwodschaft Lebus fiir KMU ist
die Einrichtung von Griinderzentren und Technologieparks. Diese Einrichtungen bieten
Unternehmern Arbeitsrdume, Zugang zu Infrastruktur sowie fachliche Unterstiitzung. Sie
sind zentrale Elemente der regionalen Infrastruktur zur Férderung von Unternehmertum —
insbesondere fiir aufstrebende und innovative Unternehmen. Ihre Funktion reicht weit Gber die
bloke Bereitstellung physischer Arbeitsfléchen hinaus — sie férdern aktiv ein Okosystem, das
das Wachstum und die Entwicklung von KMU beglinstigt.

Griinderzentren in der Woiwodschaft Lebus fungieren als ,unternehmerisches Nest” fiir Start-
ups und junge Unternehmen. Sie bieten vergiinstigte Mietkonditionen, gemeinsam nutzbare
Infrastruktur sowie fachliche und beratende Unterstiitzung. Die Griinderzentren organisieren
aukerdem Treffen, Workshops und weitere Netzwerkveranstaltungen, die den Austausch von
Wissen férdern, neue Geschdftskontakte ermdéglichen und bei der Partnersuche unterstitzen.
Technologieparks in der Woiwodschaft Lebus bieten eine weiterentwickelte Form der
Unterstiitzung, die vor allem Unternehmen mit hohem Innovations-, Forschungs- und
Entwicklungspotenzial zugutekommt. Diese Parks sind oft mit spezialisierten Laboren,
Forschungszentren und Prototyping-Einrichtungen ausgestattet, die den Unternehmen zu
bevorzugten Konditionen zur Verfligung stehen.

Die Parks fordern auch aktiv die Zusammenarbeit zwischen Unternehmen und Forschungs- und
Entwicklungsabteilungen, indem sie den Technologietransfer und die Kommerzialisierung von
Forschungsergebnissen erleichtern. Sie konzentrieren sich oft auf bestimmte Branchen oder
technologische Spezialisierungen und fordern so die Entstehung starker Unternehmenscluster



mit komplementdren Kompetenzen.

Im Rahmen der KMU-Férderung organisiert oder unterstiitzt die Woiwodschaft Lebus auRerdem
die Teilnahme an Messen und Ausstellungen, bei denen Produkte und Dienstleistungen
lebuser Unternehmen prdésentiert werden. Solche Veranstaltungen bieten eine hervorragende
Plattform zur Geschdéftsanbahnung, Kontaktpflege und Kundengewinnung. Die Beteiligung der
Woiwodschaft erfolgt in vielfdltiger Form und bringt den regionalen Unternehmen konkrete,
messbare Vorteile.

Die Woiwodschaft Lubuskie organisiert hdufig regionale Gemeinschaftsstdnde auf wichtigen
Messenund AusstellungenimIn-und Ausland. Dies erméglicht es denlebusischen Unternehmern,
ihre Angebote unter einem gemeinsamen, erkennbaren regionalen Logo zu prdsentieren, was
ihre Sichtbarkeit und ihr Prestige erhoht. Die Woiwodschaft kann auch Kofinanzierungen fir die
Teilnahme einzelner Unternehmen an ausgewdhlten Messen und Ausstellungen bereitstellen.
Zu den Zuschissen kénnen Kosten fiir die Anmietung von Ausstellungsflachen, den Aufbau
von Sténden, den Transport von Exponaten sowie Reise- und Ubernachtungskosten gehéren.
Messen und Ausstellungen bieten eine hervorragende Gelegenheit fiir den direkten Kontakt mit
potenziellen Kunden, Handlern und Geschdftspartnern.

Die Woiwodschaft Lubuskie organisiert auch Wirtschaftsmissionen, die oft mit der Teilnahme
an Messen und Ausstellungen im Ausland verkniipft sind. Im Rahmen dieser Missionen haben
Unternehmer die Moglichkeit, nicht nur ihr Angebot zu prdsentieren, sondern auch an B2B-
Meetings mit potenziellen Geschdftspartnern aus anderen Landern teilzunehmen.

Die aktive Beteiligung der Woiwodschaft Lubuskie an der Organisation und Unterstiitzung der
Teilnahme von Lebuser KMU an Messen und Ausstellungen ist ein Schliisselelement fiir die
Stdarkung der Wettbewerbsfdhigkeit der regionalen Wirtschaft. Sie schafft konkrete Chancen
fur lokale Unternehmen, sich weiterzuentwickeln, in neue Mdrkte zu expandieren und ihre
Bekanntheit zu erhohen. Dies trdgt langfristig zum Wirtschaftswachstum der gesamten Region
bei.

Die Aktivitdten der Woiwodschaft Lubuskie als Hauptférderer der KMU in der Woiwodschaft
bringen den Unternehmern zahlreiche Vorteile. Insbesondere kdnnen KMU finanzielle
Unterstitzung fur die Entwicklung ihrer Aktivitdten durch europdische Fonds und regionale
Programme erhalten. Dariliber hinaus fordert die Woiwodschaft Lubuskie die Entwicklung von
Innovationen, die es den Unternehmen erméglichen, ihre Wettbewerbsfdhigkeit zu steigern und
neue Produkte sowie Dienstleistungen auf den Markt zu bringen.



INVESTITIONSPOTENZIAL FUR NEUE KMU
IN DER WOIWODSCHAFT LUBUSKIE

Das Investitionspotenzial fir neue kleine und mittlere Unternehmen (KMU) in der Woiwodschaft Lubuskie
ist betrachtlich und beruht auf mehreren zentralen Séulen, die ein attraktives Umfeld fiir die Entwicklung
unternehmerischer Aktivitdten schaffen.

Die Woiwodschaft Lubuskie verfigt in erster Linie Uber eine hervorragende, ja sogar strategische
geografische Lage — die unmittelbare Nahe zu Deutschland eroffnet weitreichende Moglichkeiten fiir
grenziiberschreitende Zusammenarbeit, den Zugang zum deutschen Markt, zu Lieferketten sowie den
Transfer von Technologie und Know-how. Die Region stellt einen idealen Standort fiir exportorientierte
Unternehmen sowie flir Betriebe dar, die deutsche Kunden beliefern mochten.

Wichtige internationale und nationale Verkehrsverbindungen (Strake und Schiene) durchqueren die
Woiwodschaft, was die Logistik, den Warentransport und den Marktzugang sowohl innerhalb Polens
als auch in Westeuropa erleichtert. Geplante und bereits realisierte Infrastrukturinvestitionen verstarken
diesen Vorteil zusatzlich.

Ein weiterer zentraler Faktor fiir das Entwicklungspotenzial neuer KMU ist der Ausbau der
Unternehmensinfrastruktur  — insbesondere durch  Sonderwirtschaftszonen, Industrie- und
Technologieparks sowie Griinderzentren.

In der Woiwodschaft befinden sich Teilgebiete der Sonderwirtschaftszone Kostrzyn-Stubice, die attraktive
steuerliche Vergiinstigungen fiir neue Investitionen bieten, sofern bestimmte Voraussetzungen erfillt
sind. Dadurch werden die Geschéftskosten erheblich gesenkt und die Rentabilitét der Investition erhoht.

Die K-SSEZ ist eine der groRten und attraktivsten Sonderwirtschaftszonen in Polen. lhre Subzonen
in der Woiwodschaft Lubuskie bieten Investoren eine Vielzahl an Vorteilen. Investoren, die sich fiir
eine Tatigkeit in den Teilgebieten der Sonderwirtschaftszone Kostrzyn-Stubice in der Woiwodschaft
Lubuskie entscheiden, kénnen mit attraktiven Anreizen rechnen — allen voran mit einer regionalen
Investitionsbeihilfe in Form einer Befreiung von der Einkommensteuer (CIT oder PIT). Die Hohe und
Dauer der Steuerbefreiung héngt von mehreren Faktoren ab: der GroRe des Unternehmens, dem
Standort der Investition, der Art und dem Umfang der Investition - Investitionen, die neue Arbeitsplatze
schaffen oder innovative Losungen einfiihren, kdnnen zusétzlich belohnt werden. Der Investor
muss bestimmte Bedingungen erfiillen, darunter einen Mindestinvestitionswert und die Anzahl der
geschaffenen Arbeitsplatze, sowie qualitative Kriterien in Bezug auf Innovation, Umweltschutz oder
Verbindungen zur lokalen Wirtschaft.

Das Investitionspotenzial steigt auch durch Industrie- und Technologieparks. In Industrie- und
Technologieparks stehenerschlossene Investitionsgrundstiicke mitvorbereiteter Infrastrukturwie Straken
und Versorgungsanschliissen zur Verfligung, was sowohl die Anlaufzeit als auch die Investitionskosten
erheblich reduziert. Haufig sind dort auch Zentren zur Férderung von Unternehmensentwicklung und
Innovation angesiedelt.



Die Woiwodschaft Lubuskie verfiigt Uber mehrere bedeutende Parks, die eine wichtige Rolle in ihrem

Okosystem fiir Innovation und Unternehmertum spielen:

- Industrie- und Technologiepark Lubuskie in Zielona Goéra: Dies ist das groRte und umfassendste
Projekt dieser Art in der Region. Es wurde auf Initiative der Universitdt Zielona Goéra, der
Woiwodschaftsbehérden, der Stadt Zielona Géra und der Sonderwirtschaftszone Kostrzyn-Stubice
ins Leben gerufen. Ziel des Projekts ist es, die wirtschaftliche Entwicklung durch die Schaffung neuer
Arbeitsplatze, die Gewinnung von Investoren sowie die Verkniipfung von Wissenschaft und Wirtschaft
zu férdern.

- Der Wissenschafts- und Technologiepark der Universitat Zielona Géra, der sich auf die Unterstiitzung
innovativer Unternehmen, den Technologietransfer und die Kommerzialisierung wissenschaftlicher
Forschung konzentriert, ist ebenfalls Teil des Industrie- und Technologieparks Lubuskie (LPPT).
Der Park verfuigt Uber hochmoderne Laboratorien (z. B. Zentrum fir nachhaltige Geb&aude
und Energie, Innovationszentrum, Technologien fiir die menschliche Gesundheit, Zentrum fir
Informationstechnologie) und bietet Beratungs- und Schulungsdienste an. Im Jahr 2023 wurde
auf dem Gelande des Wissenschafts- und Technologieparks der Universitdt Zielona Géra der
Raumfahrttechnologiepark gegriindet. Die Lage des Raumfahrttechnologieparks in der Nahe
des Wissenschafts- und Technologieparks der Universitéat Zielona Godra schafft einzigartige
Synergie-Moglichkeiten. Der Wissenschafts- und Technologiepark der Universitat Zielona Goéra
verfligt bereits Uber fortschrittliche Labore und Infrastrukturen, die die geplanten Investitionen
im Raumfahrttechnologiepark erganzen konnen. Diese Zusammenarbeit zielt darauf ab, das
wissenschaftliche und technologische Potenzial der Region wirksam zu nutzen und ein umfassendes
Angebot fiir Unternehmen in den Bereichen Raumfahrt und Hochtechnologie zu schaffen.

- Das Gorzower Technologiezentrum Wissenschafts- und Industriepark (GOT PNP) in Gorzéw
Wielkopolski ist auf die Kommerzialisierung innovativer Losungen im Bereich der Umwelttechnologie
spezialisiert. Er unterstutzt Start-ups, bietet Schulungen und Beratung an, hilft bei der Identifizierung
von geistigem Eigentum und stellt Investitionsflachen zur Verfligung. Zudem gibt es ein spezielles
Laborangebot fiir Jugendliche im Club junger Erfinder.

- Das Regionale Zentrum fiir Technologie und Wissen Interior Sp. z o.0. (Park Interior) in Nowa Sél fiihrt
Forschungsprojekte durch, bietet Beratung an, schult, bildet aus und griindet Unternehmen. Es bietet
Dienstleistungen in Forschungszentren fiir Korrosionspriifung, Metrologie und IKT-Wissenschaften
an. Es vermietet Biiro-, Labor- und Produktionsrdume, unterhélt einen Startkapitalfonds und fordert
die wirtschaftliche Zusammenarbeit.

- Lubuskisches Zentrum fiir Agrotechnische Innovation und Implementierung in Kalsko bei Sulechéw:
Dieses Zentrum konzentriert sich auf den Wissenstransfer im Bereich Baumschulen, Gartenbau
und Lebensmittelverarbeitung. Es 16st technologische Probleme fiir Lebensmittelhersteller, bietet
innovative Dienstleistungen an, fihrt Labortests und Analysen durch und entwickelt neue Rezepte.

- Centrum Energetyki Odnawialnej Sp. z o0.0. (CEO) in Sulechéw: Das Zentrum betreibt Forschung
im Bereich der Gewinnung, Verarbeitung und Verteilung erneuerbarer Energien sowie der
Energieeffizienz. Es setzt die Ergebnisse dieser Forschungsarbeiten in Angebote fiir Unternehmen
um und schiitzt dabei das geistige Eigentum.

Die dritte wichtige Saule, die das Investitionspotenzial fiir neue kleine und mittlere Unternehmen (KMU)

in der Woiwodschaft Lubuskie erhéht, ist der Zugang zu qualifiziertem Personal. Die Region verfligt tiber

eine lange industrielle Tradition in verschiedenen Sektoren, was sich in der Verfligbarkeit erfahrener

Fachkréfte widerspiegelt.

In der Woiwodschaft gibt es auRerdem zahlreiche Berufsschulen, Fachschulen und Hochschulen

(darunter die Universitét Zielona Géra), die Fachkréfte in Bereichen ausbilden, die flr die regionale

Wirtschaft von zentraler Bedeutung sind. Die Zusammenarbeit zwischen Wirtschaft und Hochschulen



schafft Moglichkeiten, Bildungsprogramme besser an die Bediirfnisse des Arbeitsmarktes anzupassen.

Auch die im Vergleich zu westeuropéischen Landern relativ niedrigen Arbeitskosten sind von groRer

Bedeutung und verschaffen Produktions- und Dienstleistungsunternehmen einen erheblichen

Wettbewerbsvorteil.

In welchen Bereichen zeichnet sich die Woiwodschaft Lubuskie aus?

- Holz- und Mdbelindustrie — ein stark entwickelter Sektor mit einer etablierten Position auf dem
nationalen und europdischen Markt. Weiteres Entwicklungspotenzial besteht im Bereich innovativer
Loésungen, Designs und dem Einsatz moderner Technologien.

- Metall- und Maschinenindustrie — ein traditionell starker Wirtschaftszweig der Region mit Chancen
fuir Unternehmen, die sich auf die Herstellung von Komponenten, Maschinen und Ausrustungen fir
verschiedene Branchen spezialisieren.

- Lebensmittelindustrie — Wachstumspotenzial in der Herstellung hochwertiger Lebensmittel,
einschlieRlich regionaler und biologischer Produkte, mit Exportmdglichkeiten unter anderem auf den
deutschen Markt.

- Logistik und Transport — die strategische Lage der Woiwodschaft beglinstigt die Entwicklung
dieses Sektors und bietet Chancen fiir Unternehmen, die Lager-, Speditions- und internationale
Transportdienstleistungen anbieten.

- Tourismus und Erholung — die natirlichen Vorziige der Region (viele Seen, Walder, Landschaftsparks,
Weintraditionen) schaffen Potenzial fir den Ausbau des Tourismus, einschlieRlich Agrotourismus,
Aktivtourismus und Weintourismus. Investitionen in touristische Infrastruktur und Freizeitangebote
sind vielversprechend.

- Erneuerbare Energien — die Region verfligt tiber glinstige Voraussetzungen fiir die Entwicklung
erneuerbarer Energiequellen (EE), insbesondere im Bereich der Wind- und Solarenergie. Investitionen
in diesem Sektor werden durch nationale und EU-Politiken unterstitzt.

- Unternehmensdienstleistungen (BPO, IT) — wachsendes Potenzial im Bereich der
Unternehmensdienstleistungen, insbesondere im Outsourcing von Geschéftsprozessen und IT-
Services, dank der Verfligbarkeit qualifizierter Fachkréfte und wettbewerbsfahiger Kosten.

Das Investitionspotenzial fir neue kleine und mittlere Unternehmen (KMU) in der Woiwodschaft Lubuskie

wird zudem durch die Unterstiitzung aus &ffentlichen Mitteln verstarkt: Europaische Fonds, regionale

operationelle Programme und lokale Fordermafnahmen.

Die Woiwodschaft Lubuskie akquiriert und verwaltet aktiv Mittel aus europdischen Fonds, um

Unternehmertum, Innovation, Infrastrukturentwicklung sowie die Qualifizierung der Arbeitskrafte zu

foérdern. Neue KMU koénnen Fordermittel fiir Griindung, Investitionen, Forschung und Entwicklung,

Schulungen und weitere Zwecke beantragen.

Die Woiwodschaft fiihrt aukerdem eigene Foérderprogramme fiir KMU durch, die auf die spezifischen

Bediirfnisse der Region zugeschnitten sind (z.B. ,Lebuser Programm zur Entwicklung des

Unternehmertums® und das ,Lebuser Innovationsprogramm®). Auch die lokalen Behorden bieten

verschiedene Unterstitzungsformen fiir neue Unternehmen an, darunter Steuererleichterungen,

bevorzugte Mietkonditionen fiir Raumlichkeiten sowie Hilfestellung bei der Abwicklung behdrdlicher

Formalitaten.

Zusammenfassend ldsst sich sagen, dass die Woiwodschaft Lubuskie aufgrund ihrer strategischen

Lage, der fortschreitenden Infrastrukturentwicklung, des Zugangs zu qualifizierten Fachkréften,

vielversprechender Wirtschaftssektoren sowie der Verflugbarkeit finanzieller und technischer

Unterstiitzung ein erhebliches Investitionspotenzial fiir neue kleine und mittlere Unternehmen (KMU)

bietet. Unternehmer, die sich fiir eine Investition in dieser Region entscheiden, haben eine echte Chance

auf dynamisches Wachstum und Erfolg auf einem wettbewerbsfahigen Markt.
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LUBUSKIE ZENTRUM FUR REGIONALPRODUKTE IN ZIELONA GORA:
UNTERSTUTZUNG LOKALER PRODUZENTEN UND FORDERUNG DER REGION

Regionales Produktzentrum Lubuskie: Unterstiitzung lokaler Produzenten und Forderung der Region

Das Regionale Produktzentrum Lubuskie mit Sitz in Zielona Géra ist eine Einrichtung, die seit sieben Jahren aktiv lokale

Erzeuger unterstiitzt und regionale Produkte in der Woiwodschaft Lubuskie fordert. Das Regionale Produktzentrum

Lubuskie ist eine wertvolle Informationsquelle — sowohl fiir Verbraucher als auch fiir Erzeuger — und bietet eine breite

Palette an Ressourcen und Initiativen.

Das Regionale Produktzentrum Lubuskie erleichtert den Verbrauchern den Zugang zu lokalen Produkten:

- Herstellerdatenbank: Das Regionale Produktzentrum Lubuskie stellt ein umfassendes Verzeichnis der Lubuskie-
Hersteller zur Verfligung, das eine einfache Suche und Kontaktaufnahme ermaoglicht.

- Lubuski-Navigator: Ein Online-Tool zur Auffindung von Verkaufsstellen regionaler Produkte in der gesamten Region.

- Lubuskie Raritdten in der Kiiche: Eine Reihe von Treffen und Kochvorfiihrungen mit regionalen Produkten, die die
lokale Kiiche und und eine gesunde Ernadhrung férdern. Auf der Website Icpr.pl finden sich u.a. Rezepte aus friiheren
Ausgaben.

- Workshops: Das Regionale Produktzentrum Lubuskie organisiert Workshops mit Erzeugern, Handwerkern und
Kdchen, bei denen die Verbraucher mehr Uiber die hergestellten Produkte erfahren kénnen.

- Neuigkeiten und Veranstaltungen: Die Website Icpr.pl bietet regelméRig aktuelle Informationen zu Messen,
Festivals und anderen Events rund um regionale Produkte.

Vor allem aber bietet das Regionale Produktzentrum Lubuskie den Erzeugern eine Reihe von Instrumenten und
Initiativen zur Entwicklung ihres Unternehmens. Das Regionale Produktzentrum Lubuskie vergibt Qualitatszertifikate,
die die hohe Produktqualitdt bestatigen und das Vertrauen der Verbraucher starken. Das Antragsformular sowie eine
Liste zertifizierter Produzenten sind online auf Icpr.pl abrufbar.

Das Regionale Produktzentrum Lubuskie organisiert auch Schulungen und Workshops fiir die Erzeuger, um ihnen zu
helfen, ihre Fahigkeiten zu verbessern und ihr Geschéft auszubauen.

Erzeuger kénnen sich fiir die Aufnahme in die Datenbank bewerben, indem sie einen Fragebogen auf Icpr.de ausftillen.
Das Regionale Produktzentrum Lubuskie fordert aktiv die Woiwodschaft Lubuskie als eine Region mit reichen
kulinarischen Traditionen und hochwertigen Produkten. Das Regionale Produktzentrum Lubuskie organisiert Sténde
auf Messen in Polen und im Ausland, um regionale Produkte zu prasentieren und die Produzenten aus Lubuskie
zu fordern. Das Regionale Produktzentrum Lubuskie fiihrt auch Informations- und Werbekampagnen durch, um das
Bewusstsein der Verbraucher fiir regionale Produkte zu starken. Auf der Website Icpr.pl finden sich Videos von den
Workshops und Artikel Giber die Produzenten, die ihre Leidenschaft und ihr Engagement unter Beweis stellen.

Das Regionale Produktzentrum Lubuskie spielt eine Schliisselrolle in der Entwicklung der regionalen Wirtschaft, indem
es lokale Produzenten unterstiitzt und die einzigartigen Produkte der Region fordert. Die Website des Regionalen
Produktzentrums Lubuskie ist eine wertvolle Informationsquelle und ein Instrument, das Erzeuger mit Verbrauchern
verbindet und dazu beitragt, die Popularitat sowie die Verfligbarkeit der regionalen Produkte aus Lubuskie zu steigern.



Unternehmen aus der Woiwodschaft LUBUSKIE bilden das Fundament der regionalen Entwicklung.



(';\%p Alpacze Ranczo

TALPAKI W TLOWE) Alpakas in llowa

3 Maja 7 Str.

Gemeinde ltowa, Landkreis Zagar
Tel.: +48 575761 445

mail: alpaczeranczo@gmail.com
www.alpaczeranczo.pl
facebook.com/Alpaczeranczo
instagram.com/alpaczeranczo

Die Alpaka Ranch ist ein Ort, der aus dem Herzen kommt — friedlich, fami-
lienorientiert und von Naturverbundenheit gepragt. Unsere Alpakas: Jozek,
Dyzio, Tadek, Lucek, Hugo, Stefan, Rogalik, Kazik und Gustaw — jedes von
ihnen hat seinen eigenen Charakter und seine eigene Geschichte. Die Jungs
sind wie unsere eigenen Kinder fiir uns, und sie sind das Herz dieses Ortes.
Deshalb umgeben wir sie jeden Tag mit Sorgfalt, Aufmerksamkeit und Liebe.

Wir besuchen téglich Kinderkrippen, Kindergéarten, Schulen und Pflegehei-
me und fiihren regelmaRkig padagogische Aktivitdten und Alpakatherapien
durch. Kinder und Erwachsene lernen das Leben der Alpakas, ihre Pflege
und Gewohnheiten kennen und entwickeln dabei Einfiihlungsvermégen,
Achtsamkeit und innere Ruhe — insbesondere durch Ubungen zur sensori-
schen Integration. Fir viele ist dies die erste Gelegenheit, so einen engen
Kontakt mit Tieren zu erleben — und solche Momente bleiben fiir immer in
Erinnerung.

Besonders am Herzen liegen uns Geburtstagsfeiern unter Alpakas, die
bei jedem Wetter das ganze Jahr Uber stattfinden. Wir haben einen tber-
dachten und beheizten Schuppen, dank dem wir auch im Winter feiern
kdnnen. Jeder Geburtstag ist anders - wir bereiten neue Spiele, themati-
sche Dekorationen und kreative Aktivitaten vor, denn wir méchten, dass
sich jedes Kind besonders fiihlt, weil es wirklich etwas Besonderes ist.

Sie kdnnen auch gerne mit den Alpakas auf den Feldern und Wiesen spa-
zieren gehen. Dies ist eine einzigartige Gelegenheit, Zeit in der Natur und
in Ruhe zu verbringen. Sowohl Spaziergdnge als auch Geburtstagsfeiern
kdnnen bequem Uber unsere Website und unseren Online-Kalender ge-
bucht werden. Dadurch wird jeder Besuch sorgféltig geplant und auf lhre
Bedlirfnisse zugeschnitten.

Unsere Alpakas sind auch auf Festen, Hochzeiten und anderen Veranstal-
tungen zu sehen. Wir verfligen lber ein professionelles Gehege, und die
Alpakas werden standig von Pflegern betreut, um ihre Sicherheit und den
Komfort aller Gaste zu gewahrleisten.

Wir stellen auch Produkte aus der Wolle unserer Alpakas her - Mitzen
von GroRmutter Alina. Alpamama hingegen stellt duftende Sojakerzen in
Handarbeit her. Die Kerzenkollektion wechselt mit den Jahreszeiten, und
jede Kerze wird mit viel Liebe zum Detail und Aroma hergestellt. Wir neh-
men auch Einzelauftrége flir Unternehmen, Hotels und Pensionen entge-
gen, die ihrem Interieur ein wenig Natur und Warme verleihen méchten.
Alles, was wir tun, kommt direkt aus dem Herzen.

Willkommen auf der Alpaka Ranch — ein Ort, an dem Sie wirklich ent-
schleunigen, durchatmen und sich rundum wohlfiihlen kdnnen. Alle Be-
suche finden ausschlieRlich in einer intimen, familidaren Atmosphére statt.



Anielskie ogrody

Ihr Bio-Essgarten

Budachéw 1

66-630 Budachow

Gemeinde Bytnica , Landkreis Krosno Odrz.
Tel.: +48 501 256 376

mail: eko@anielskieogrody.pl
www.anielskieogrody.pl
facebook.pl/anielskieogrody

SCHAFFEN SIE EINEN RAUM, DER MIT GESCHMACK UND AS-
THETIK BEGEISTERT.

Stellen Sie sich vor: Ihre Géste genieRen Gerichte mit frisch gepfllick-
ten Krautern, Gemuse und Friichten — direkt aus Ihrem eigenen Garten.
Engel Gérten bieten eine umfassende Lésung fiir Restaurants, Hotels,
Bars und Agrotourismusbetriebe, die sich am Markt hervorheben und
ihren Géasten 6kologische Produkte héchster Qualitdt sowie einzigartige
Erlebnisse bieten mochten.

Wir gestalten Gérten, die inspirieren und ertragreich sind

Wir haben uns auf die Gestaltung von 6kologischen, essbaren Garten
spezialisiert, die in Form von klassischen Anbauflachen, Hochbeeten
oder kugelférmigen Kuppeln angelegt werden kénnen.

UNSER ANGEBOT:

« Individuell gestaltete Garten, abgestimmt auf die Bediirfnisse lhrer Ein-
richtung

« Anbau von Gemiise,Obst, Krauter,Getreide, Wildpflanzen und essba-
ren Bliiten — angepasst an lokale Gegebenheiten

« Professionelle Schulung lhres Personals — von der Pflanzenpflege bis
zur kulinarischen Verwendung

- Umfassende Marketingunterstiitzung — inklusive Foto- und Videoma-
terialien sowie Social-Media-Inhalten zur Kommunikation Ihrer 6kolo-
gischen Marke

Nachhaltigkeit und echte Okologie

Unsere Géarten werden nach den Prinzipien der Permakultur und des

nachhaltigen okologischen Landbaus gestaltet. Wir setzen auf natr-

liche Anbaumethoden, férdern die Artenvielfalt, verzichten auf chemi-

sche Pflanzenschutzmittel und sorgen fiir gesunde, fruchtbare Bdden.

lhre Einrichtung erhélt eine ©6kologische Identitat und zieht bewusste

Verbraucher an, die Wert auf einen gesunden Lebensstil legen.

SO LAUFT UNSERE ZUSAMMENARBEIT AB:

- Analyse lhrer Bedirfnisse und Standortbedingungen

« Entwicklung eines individuellen Konzepts und Vorbereitung der Gar-
tengestaltung

« Bau und Einrichtung des Gartens

« Schulung des Personals in Anbau und Pflege der Pflanzen

- Marketingunterstiitzung zur Betonung des 6kologischen Werts lhrer
Einrichtung

IHRE UNTERKUNFT. IHRE ERNTE.

IHR WETTBEWERBSVORTEIL.

Ein Essgarten ist nicht nur eine Quelle hochwertiger Zutaten — er ist
auch eine aukergewdhnliche Attraktion, die Ihre Gaste begeistert. Las-
sen Sie die Natur zum festen Bestandteil Ihres kulinarischen Angebots
werden und heben Sie sich von der Konkurrenz ab.

Nehmen Sie Kontakt mit uns auf und gestalten Sie einen Garten, der
inspiriert, den Geschmack begeistert und Besucher anzieht!



ANTERS

eine Familienbackerei mit Tradition

Zagariska 29A Str.

68-113 Jabtondw

Gemeinde BrzeZnica, Landkreis Zagan
Tel.: +48 508 031 201

mail: arek@anters.com.pl
www.anters.com.pl
facebook.com/AntersPiekarniaCukiernia

Die Béackerei Anters, bekannt fir ihr traditionelles Gebéck, ist seit tber
vierzig Jahren in der kleinen Stadt Jabtondéw anséssig. Hier wird die Fami-
lientradition des Brot- und Kuchenbackens von Generation zu Generation
weitergegeben und vereint alte Handwerkskunst mit modernen Trends der
Backkunst. Neben aromatischem Brot, frischen Brotchen und knusprigen
Baguettes kdnnen die Kunden exquisite Kuchen und Desserts geniefléen,
die eine perfekte Ergdnzung zu den Béackereispezialitdten darstellen. Die
Konditorei ANTERS ist zu einem beliebten Ziel fur diejenigen geworden,
die echte Siikigkeiten probieren und dabei Tradition mit modernen Trends
verbinden mochten.

Die Geschichte der Béackerei geht auf das Jahr 1980 zuriick, als Teresa und
Andrzej Antczak voller Leidenschaft fiir das Backen beschlossen, einen Ort
zu schaffen, an dem traditionelle Rezepte von Generation zu Generation
weitergegeben werden sollten. Ihr Traum wurde bald Wirklichkeit, und ihre

harte Arbeit und ihr Engagement sorgten dafiir, dass die Backerei in der ort-
lichen Gemeinschaft Anerkennung fand. Heute wird das Unternehmen von
ihrem Sohn Arek und seiner Frau Ania gefiihrt, und die ndchste Generation
steigt langsam in die faszinierende Welt des Backens ein.

Das Erfolgsgeheimnis von ANTERS liegt in der Verbindung von Tradition
und Moderne. Das Unternehmen setzt auf bewéahrte und beliebte Rezepte,
folgt aber auch Trends und fiihrt neue Geschmacksrichtungen und innova-
tive technologische Loésungen ein. Ein zentraler Wert ist die Qualitdt — die
Béckerei verwendet ausschlieRlich natiirliche Zutaten von lokalen Lieferan-
ten. So wird sichergestellt, dass jedes Brot, jedes Brotchen, jedes Baguette
oder Gebéck seinen einzigartigen Geschmack und sein Aroma bewahrt.

Die Béackerei ANTERS ist ein vom Ministerium fiir Landwirtschaft und 1&nd-
liche Entwicklung gelisteter Hersteller traditioneller Produkte. Diese Aus-
zeichnung bestétigt, dass ihre Backwaren nicht nur hervorragend schme-
cken, sondern auch ein fester Bestandteil des kulinarischen Erbes der
Region sind. Das Unternehmen entwickelt standig sein Netz an Firmenge-
schéften weiter, sodass die Bewohner der Woiwodschaft Lubuskie jeden
Tag frisches, handwerklich hergestelltes Brot und StiRwaren genielken
kénnen.

Trotz des Wandels der Jahre und der dynamischen Verdnderungen auf
dem Markt bleibt bei ANTERS und der Familie Antczak eines unveréandert:
die Liebe zum Backen, die Verpflichtung zur héchsten Qualitat und der Re-
spekt vor der Tradition. Dank dieser Werte bietet die Béckerei ihren Kunden
seit mehr als vier Jahrzehnten einzigartige Geschmackserlebnisse, die Ge-
nerationen am Tisch zusammenbringen. Besuchen Sie die Backerei und
Konditorei ANTERS, um zu sehen, wie wunderbar Backertraditionen sein
konnen - ein Geschmack, der Generationen miteinander verbindet.



ANTERS

Ladenkette DOM CHLEBA

Zaganska 29A Str.

68-113 Jabtonéw

Gemeinde Brzeznica, Landkreis Zagar
Tel.: +48 508 031 201

mail: arek@anters.com.pl
www.anters.com.pl
facebook.com/AntersPiekarniaCukiernia

In den letzten Jahren beobachten wir ein wachsendes Interesse an regio-
nalen Lebensmitteln — ein Trend, der Impulse fiir die Entwicklung eines
Vertriebsnetzes fiur Brot- und Backwaren liefert. Die Ladenkette Dom
Chleba stitzt sich auf ihre eigenen Béckereien, die ihre Kunden tédglich
mit frischen Backwaren versorgen und dabei groken Wert auf die Qua-
litdt der Zutaten und traditionelle Backmethoden legen. Dieser Ansatz
schafft Moglichkeiten fiir dynamisches Wachstum und die Gewinnung
von Kundenloyalitat. Die Schliisselelemente fiir den Erfolg in dieser Bran-
che sind eine Wachstumsstrategie, Lokalisierung und das Engagement,
stabile Beziehungen zu den Kunden aufzubauen. Bei der Entwicklung
des Vertriebsnetzes sollte auch die Forderung von Traditionen im Zusam-
menhang mit dem Brotbacken und der Konditorei in Betracht gezogen
werden.

Wachsende Nachfrage nach Frische und Qualit&t

Da die Verbraucher immer mehr auf die in den téaglichen Lebensmitteln
verwendeten Zutaten achten, sind Backereien, die Brot und Geback aus

natirlichen Zutaten anbieten, gegentiiber der Massenproduktion im Vor-
teil. Die Kunden achten nicht nur auf den Geschmack, sondern auch auf
Authentizitat und Produktsicherheit. Daher wird die Entwicklung eines
Netzes eigener Béackereien, die Wert auf Qualitat und Frische legen, zu
einem Schlisselelement der Marktstrategie.

Stérkung der lokalen Prasenz

Die Entwicklung des Vertriebsnetzes sollte ebenfalls eng mit der Lokali-
sierung verbunden sein. Die Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten von
Rohstoffen wie Mehl, Getreide oder Obst tragt zur Starkung der lokalen
Wirtschaft und zum Aufbau von Kundenbeziehungen bei. Lokale Backe-
reien verwenden haufig regionale Zutaten, was ihren Produkten einen
einzigartigen Charakter verleiht. Wenn sich Kunden fiir solche Béckereien
entscheiden, haben sie das Gefiihl, dass sie ihre Gemeinde unterstiitzen
und dass ihnen die Qualitat der Lebensmittel, die sie essen, wichtig ist.
Innovativer Vertriebsansatz

Einige Unternehmen setzen auf innovative Modelle wie das Backen di-
rekt vor den Augen der Kunden. Eine solche Losung starkt das Vertrauen
und bezieht die Kunden in den Produktentwicklungsprozess ein. Im digi-
talen Zeitalter ist eine Online-Prdsenz und die Mdglichkeit, Kunden tber
soziale Medien zu erreichen, fir die Markenbildung von entscheidender
Bedeutung.

Ausbau des Ladennetzes - Nahe und Bequemlichkeit

Beim Aufbau eines Netzes fiir den Verkauf von Brot und Gebé&ck aus den
eigenen Béackereien geht es nicht nur um die Optimierung von Prozes-
sen, sondern auch um den Aufbau enger Beziehungen zu den Kunden
und deren Einbindung in die lokale Gemeinschaft. Durch die Betonung
von Qualitat, Tradition und Innovation haben Backereien die M&glichkeit,
in einer vielféaltigen und zunehmend wettbewerbsorientierten Branche
nicht nur zu tberleben, sondern zu florieren. Der Schliissel zum Erfolg ist
das Verstédndnis firr die Bedirfnisse der Kunden und die Fahigkeit, das
Angebot an die sich &ndernden Trends auf dem Lebensmittelmarkt an-
zupassen.



Biaty Tulipan
Rekodzieto

Tradition, Leidenschaft

(@g@ uﬁipam

REKODZIELO - .
. und einzigartige Aromen

Zielony Las 32 Str.

65-253 Zielona Gora

Gemeinde Zielona Géra, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 571 332 201

mail: bialytulipan@onet.pl
facebook.com/bialytulipanrekodzielo
instagram.com/bialy_tulipan

White Tulip Handicrafts ist ein Familienunternehmen, das aus der Liebe zum
Handwerk und zu traditionellen Aromen entstanden ist. Unsere Geschichte
beginnt mit der Leidenschaft fir das Backen von Lebkuchen — glasierte-
Wunderwerke, die sich hervorragend als Dekoration fiir jede Feier eignen.
Unsere Lebkuchen werden aus hochwertigen Zutaten hergestellt, und ihr
einzigartiger Geschmack sowie ihre dsthetische Verarbeitung machen sie
zu einem perfekten Geschenk fiir jeden Anlass. Wir bieten unseren Kunden
die Moglichkeit, individuelle Widmungen und Firmenlogos hinzuzufiigen,
was unsere Produkte noch einzigartiger macht.

Doch unser Angebot endet nicht bei Lebkuchen. Bei White Tulip stellen wir
auch traditionelle Sirupe her, die aus lokalen Krautern und Bliiten gewon-
nen werden. Wir bieten Lowenzahn-, Holunderbliten-, Kiefernsprossen-
und Brennnesselsirup an — perfekt, um den Geschmack von Getrdnken

und Speisen zu verfeinern. Unsere hausgemachten Fruchtkonserven sind
ein echter Genuss: Himbeermousse, Quittenmarmelade, Pflaumenmus,
Pflaumenmarmelade mit Schokolade, griine Walnisse in Sirup und Kirsch-
konfitlire sind nur einige unserer Spezialitdten. Darliber hinaus bieten wir
Trockenkrauter fiir Teeaufglisse an, die sich ideal fiir entspannte Momente
eignen.

Wir sind uns bewusst, wie wichtig es ist, die Umwelt zu schonen, und ver-
wenden daher bei der Herstellung nattirliche Inhaltsstoffe. Wir fertigen Ker-
zen aus Bienenwachs und Sojawachs an, die jedem Raum eine besondere
Atmosphére verleihen. Unsere mit viel Liebe zum Detail hergestellten Na-
turseifen sind die perfekte Wahl fiir alle, die Wert auf gesunde Pflege legen.

White Tulip Handicrafts ist auch ein Ort, an dem Leidenschaft auf Bildung
trifft. Wir organisieren Workshops, in denen Teilnehmer ihre handwerkli-
chen Fahigkeiten entfalten kdnnen. Wir bieten Kurse zum Verzieren von
Lebkuchen, zum Bemalen von Stoffbeuteln, zum Basteln von Schliisselan-
hangern und Magneten oder beim kunstvollen Gestalten von Ostereiern
in Batiktechnik. Unsere Workshops sind eine groRartige Gelegenheit, ge-
meinsam Zeit in einer kreativen Atmosphére zu verbringen, sowie eine her-
vorragende Form der Integration fir Familien und Gruppen von Freunden.

Ein weiteres Highlight sind unsere thematischen Workshops zur Kinder-
schminke, die bei Kindern und Eltern gleichermafen beliebt sind. So kann
sich jeder in eine fantasievolle, kreative Welt begeben.

Folgen Sie uns gerne in den sozialen Medien — dort teilen wir regelmafig
Neuigkeiten und Einblicke in unsere Arbeit. Bei White Tulip Handicraft wird je-
des Produkt mit Leidenschaft und Liebe zum Detail gefertigt. Werden Sie Teil
unserer Gemeinschaft und entdecken Sie die Freude an handgemachten,
lokalen Produkten, die Gliicksmomente und schéne Erinnerungen schaffen!



Browar EDI

Tradition, Geschmack, Natur

BROWAR

Nowa Wie$ 5E

67-400 Nowa Wie$

Gemeinde Wschowa, Landkreis Wschowa
Tel.: +48 691 056 059

mail: poczta@browaredi.pl

www. browaredi.pl

Die EDI-Brauerei ist eine familiengefiihrte Handwerksbrauerei, die seit
1998 Bier im Einklang mit der Natur und ohne kiinstliche Zusatzstoffe
oder Konservierungsmittel braut. Dank traditioneller Herstellungsver-
fahren sind unsere Biere unfiltriert und unpasteurisiert, und die Garung
erfolgt auf natiirliche Weise, wodurch sie ihren vollen Geschmack und
ihr Aroma erhalten. Wir sind der Meinung, dass echtes Bier keine Ge-
schmacksverstérker braucht - sein einzigartiger Charakter wird durch
ein sorgfaltig ausgewahltes Rezept, hochwertige Zutaten und die Zeit,
die es in der Flasche reifen darf, gepréagt.

HANDWERKLICHE LEIDENSCHAFT UND EINZIGARTIGER GE-
SCHMACK

Unser Angebot umfasst eine grofke Auswahl an Bieren, von Klassikern
bis hin zu anspruchsvollen Kompositionen. Traditionell hell und dunkel

ist eine Anspielung auf die Liebhaber des klassischen Geschmacks, die
die Tiefe des natirlichen Bieres schatzen. Fir diejenigen, die ein aulker-
gewohnliches Erlebnis suchen, haben wir Biere mit einzigartigen Aro-
men kreiert: Himbeere, Kirsche, Honig, Ingwer, Mandel, Minze und Scho-
kolade. Jedes enthélt natlirliche Zusatzstoffe, die seinen einzigartigen
Charakter unterstreichen und ein harmonisches Ganzes bilden. Unsere
Rezepturen beruhen auf einer Kombination aus Brautradition und einem
kiihnen Ansatz fir den Geschmack, wodurch unsere Biere selbst die
anspruchsvollsten Kenner tiberraschen und begeistern.

ERREICHBARKEIT UND DIREKTER KONTAKT

Die EDI-Brauerei legt groken Wert auf Qualitdt, weshalb unsere Biere
nicht fiir den Massenverkauf bestimmt sind. Sie sind ausschlieRlich auf
Messen, Markten und Naturkostborsen sowie direkt auf dem Gelande
unserer Brauerei in Nowa Wies erhéltlich. Ein solches Vertriebsmodell
ermdglicht es uns, die volle Kontrolle tiber die Qualitdt zu behalten und
einen direkten Kontakt zu unseren Kunden zu gewéhrleisten, die die
Authentizitat und Natirlichkeit unseres Bieres schatzen.

KOMMEN SIE VORBEI UND ENTDECKEN SIE EIN BIER, DAS MIT
LEIDENSCHAFT UND RESPEKT VOR DER TRADITION GEBRAUT
WIRD!



Decowa Manufaktura

Tradition, Geschmack und Leidenschaft

Karszyn 10

66-120 Kargowa

Gemeinde Kargowa, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 533 901 901

mail: decowamanufaktura@proton.me
facebook.com/Gosciniecudecow

Das Gastehaus der Familie Dec ist ein besonderer Ort, an dem kulina-
rische Tradition auf eine moderne Herangehensweise an das Kochen
trifft. Seit Jahren spezialisieren wir uns auf hochwertiges Catering und
versorgen unsere Gaste mit gesunden, schmackhaften Speisen, die aus
lokalen, natiirlichen Zutaten zubereitet werden.

Unser Angebot richtet sich an Privatpersonen und Unternehmen, die ein
einzigartiges Menu fir Familienfeiern, Bankette, Geschéaftstreffen oder
Veranstaltungen im Freien suchen. Jedes Gericht wird mit grokter Sorg-
falt zubereitet — mit Blick auf héchste Qualitat, Asthetik und einzigarti-
gen Geschmack. Das Geheimnis unserer Kiiche liegt in frischen Zutaten
von lokalen Lieferanten und der Leidenschaft, die wir in jedes Gericht
stecken. Einen besonderen Platz auf unserer Speisekarte nehmen Wild-
gerichte und saisonale Spezialitdten ein, die den natirlichen Reichtum
der Woiwodschaft Lebus widerspiegeln.

Essen bedeutet fiir uns nicht nur Geschmack — es sind auch Emotionen
und Erlebnisse. Deshalb legen wir im Géastehaus der Familie Dec groRen
Wert auf die Atmosphéare und auf Details, die jedes Treffen zu einem un-
vergesslichen Erlebnis machen. Unser Restaurant in Karszyn, umgeben
von malerischen Waldern und Seen, ist der perfekte Ort fiir Veranstal-
tungen aller Art. Wir bieten gemitliche Innenrdume, einen tberdachten
Essbereich und einen Garten mit Terrasse — ideal fiir Feiern unter freiem
Himmel.

Wir glauben, dass Kochen auch eine Kunstform ist. Deshalb engagieren
wir uns in der kulinarischen Bildung. Wir organisieren Workshops fiir Kin-
der und Erwachsene, in denen die Teilnehmenden die Geheimnisse des
Kochens entdecken, regionale Aromen kennenlernen und ihre kulinari-
schen Fahigkeiten weiterentwickeln kénnen. Unsere Schulungen sind
nicht nur lehrreich, sondern auch eine Gelegenheit zum gemeinsamen
Erleben und zur Integration.

Der Gasthof der Familie Dec fordert aktiv den kulinarischen Tourismus
und unterstitzt die Entwicklung der lokalen Gastronomie. Wir arbeiten mit
Produzenten regionaler Produkte und agrartouristischen Betrieben zu-
sammen und organisieren Treffen und Verkostungen, die das Potenzial
der lokalen Erzeuger hervorheben. Wir méchten, dass unsere Kiiche ein
Botschafter der kulinarischen Tradition von Lubusz ist — und Feinschme-
cker aus dem ganzen Land begeistert.

Der Gasthof der Familie Dec ist ein Ort, an dem sich Tradition und Moderne
verbinden — und jede Mahlzeit zu einem unvergesslichen Erlebnis wird. Wir
laden Sie ein, unsere Kiiche zu entdecken und gemeinsam zu genielken.



Fabryka Waty
Cukrowej Bartpol

ARTPOT
abryka Waty Cukrowej

Jana Pawta Il 41 Str.

67-320 Matomice

Gemeinde Matomice, Landkreis Zagari
Tel.: +48 605 748 591

mail: zdzislawpolak@gmail.com
www.fabrykawatycukrowej.pl
facebook.com/Bartpolwatacukrowa

Unser Unternehmen entstand aus einer Leidenschaft fur Stikes und dem
Wunsch, Menschen jeden Alters Freude zu bereiten. Die Geschichte
unseres Unternehmens reicht bis ins Jahr 1997 zurlick, als wir mit dem
Verkauf von Zuckerwatte auf Veranstaltungen und Festivals begannen.
Als wir das Lacheln der Jiingsten und die Nostalgie der Erwachsenen be-
obachteten, stellten wir schnell fest, dass diese einzigartige Delikatesse
mehr als nur eine gelegentliche Prasenz bei Veranstaltungen verdient.

Im Jahr 2010 waren wir die ersten in Polen, die Zuckerwatte in Eimern auf
den Markt brachten, damit Sie den Geschmack lberall und jederzeit ge-
nieken kénnen. Heute sind wir fiihrend in der Herstellung und im Vertrieb
dieser einzigartigen Delikatesse und liefern unsere Produkte nicht nur auf
den polnischen Markt, sondern auch in viele europaische Lander.

ZUCKERWATTE IN EINER MODERNEN AUSGABE

Wir sind keine gewdhnliche Zuckerwattefabrik — unsere Mission ist es,
Tradition mit Moderne zu verbinden. Wir bieten eine grofke Auswahl an
Farben, sodass jeder etwas fir sich findet. Unsere einzigartige Verpa-
ckung sorgt fiir Frische und Benutzerfreundlichkeit, sodass die Zucker-
watte sowohl bei Partys zu Hause als auch bei grékeren Veranstaltun-
gen immer dabei sein kann.

Dank unseres Engagements flir h6chste Qualitat und Sicherheit werden
unsere Produkte im Qualitdtsforschungszentrum gepriift. Wir setzen
konsequent auf Innovation und arbeiten kontinuierlich an der Weiterent-
wicklung unseres Sortiments, um unseren Kunden Produkte zu bieten,
die sowohl geschmacklich als auch optisch tiberzeugen.

FREUDE IN EINER FLAUSCHIGEN WOLKE EINGESCHLOSSEN

Zuckerwatte ist nicht nur SliRe — es sind Emotionen, Erinnerungen und
Momente des unbeschwerten Vergniigens. Daher erfreut unser Produkt
sowohl Kinder als auch Erwachsene, die mit Nostalgie zum Geschmack
aus ihrer Kindheit zuriickkehren. Unser Angebot ist perfekt flir Geburts-
tage, Hochzeiten, Festivals und andere Veranstaltungen und verleiht
ihnen einen einzigartigen Charakter.

Jeder kann ein Teil unserer siiken Geschichte werden. Bei uns kann
jeder Moment noch spezieller werden!



/- Folwark Pszczew
-~2% Lukasz Robak

Batorego 11

66-33 Pszczew

Gemeinde Pszczew, Landkreis Migdzyrzecz
Tel.: +48 881 337 313

mail: folwark@pszczew.com.pl
www.folwark.pszczew.com.pl

Umgeben von malerischen Seen und ausgedehnten Waldern, im Herzen des
Landschaftsparks Pszczew, befindet sich der Gutshof Pszczew — ein Ort, an
dem sich Geschichte mit einem modernen Versténdnis von Okologie und
nachhaltiger Entwicklung vereint. Dies ist ein einzigartiger Ort fir Liebhaber
von Natur, Komfort und authentischen Erlebnissen.

KOMFORT UND AGROTOURISMUS

Der Gutshof Pszczew bietet einzigartige Unterkiinfte in zwei Geb&auden —
dem modernen Kornspeicher und der rustikalen Alten Brennerei. Der Korn-
speicher ist ein elegantes Geb&dude mit 26 stilvoll eingerichteten Zimmern,
das bis zu 70 Gasten komfortablen Aufenthalt bietet. Die Innenrédume ver-
einen klassische Asthetik mit modernen Elementen und schaffen eine Atmo-
sphare, die zur Entspannung einladt. Die Alte Brennerei hingegen verstromt
ein traditionelleres Ambiente: Holzmobel, natirliche Stoffe und warmes Licht
verleihen den Raumen eine behagliche Gemiditlichkeit — ideal fiir Menschen,
die inmitten der Natur zur Ruhe kommen mochten.

WEINBERG UND WEINKUNST

Der Gutshof Pszczew ist auch ein Ort, an dem auRergewohnliche Weine ent-
stehen — das Ergebnis von Leidenschaft und handwerklichem Kénnen. Die
umweltschonend angebauten Reben liefern Friichte, aus denen charakter-
volle Tropfen gewonnen werden. Jede Flasche birgt den Geschmack der
Region und kniipft an lokale Weintraditionen an. Verkostungen und Weintou-
rismus ermdéglichen es den Géasten, die Geheimnisse der Weinherstellung zu
entdecken und das einzigartige Aroma der Weine bei regionalen Speziali-
taten zu genieRen.

BIO-BAUERNHOF UND REGIONALE PRODUKTE

Dank des eigenen Bio-Bauernhofs bietet der Gutshof Pszczew frische, na-
tlrliche Erzeugnisse, die mit Respekt vor der Natur angebaut werden. Ge-
miise, Obst, Eingemachtes und Kréuter aus biologischem Anbau landen auf
den Tischen der Géste — Qualitat und Geschmack sind eine Garantie fiir eine
gesunde Lebensweise. Die Kornkammer der Geschméacke des Bauernhofs
Pszczew ist ein Ort, an dem man hofeigene Produkte direkt erwerben und
den natirlichen Reichtum der Region genieken kann.

EIN ORT FUR BESONDERE EREIGNISSE

Der Gusthof Pszczew ist der ideale Ort firr Veranstaltungen jeder Art — von
kleinen Treffen Uber Familienfeiern bis hin zu groken Firmenveranstaltungen
und Hochzeiten. Ein erfahrenes Team kiimmert sich um jedes Detail, schafft
eine unvergessliche Atmosphére und geht individuell auf die Wiinsche der
Géste ein. Die Nahe zur Natur, malerische Landschaften und professioneller
Service machen jede Veranstaltung zu einem besonderen Erlebnis.

Der Gusthof Pszczew heilt Sie herzlich willkommen — ein Ort, an dem Natur,
Tradition und Moderne zu einem harmonischen Ganzen verschmelzen und
Raum fiir authentische Erlebnisse schaffen.



Landwirtschafts- und
Agrotourismusbetrieb

s,Dereniowka’

Lubiechnia Wielka 8

69-110 Rzepin

Gemeinde Rzepin, Landkreis Stubice

Tel.: +48 602 156 199

mail: dereniowka@wp.pl

www.dereniowka.eu
facebook.com/profile.php?id=100064336286361

DerBauernhof ,Dereniéwka“ liegt am Rande des malerischen Rzepiriska-
Waldes und ist ein Ort, an dem sich die Zeit verlangsamt und die Natur
zum nachsten Nachbarn wird. Seit tiber 70 Jahren schafft unsere Familie
einen Raum voller Warme und Gastfreundschaft und bietet eine Alterna-
tive zum Massentourismus. Die intime Atmosphére, die regionale Kiiche
und die N&he zur Natur sorgen dafir, dass jeder Gast Ruhe und Ent-
spannung vom Alltag findet.

REGIONALE PRODUKTE
Unsere Kiiche basiert auf
traditionellen Rezepten
und lokalen Zutaten, aus
denen einzigartige Kost-
lichkeiten entstehen, die
in der gesamten Region
geschatzt werden. Dazu
gehdren Lubuskie-Krap-
fen, traditioneller Stubice-
Schweinebraten, haus-
gemachtes Sauerteigbrot,
Jagdbigos und Pierogi mit
Buchweizen und Huittenka-
se. Die Spezialitdt des Ho-
fes ist auch die aromatische
Tinktur aus der Markfrucht
— ein traditionell, sorgfaltig
zubereitetes Getrdnk mit
einem einzigartigen Ge-
schmack.

FREIZEIT IN DER NATUR

LDereniowka“ ist ein idealer Ort fiir Menschen, die Ruhe und den Kontakt
zur Natur schatzen. Wir bieten einen komfortablen Urlaub fur Familien,
Paare und Gruppen von Freunden. Hier kénnen Sie auf den Waldwegen
spazieren gehen, die Tierwelt beobachten oder einfach die Harmonie
der Umgebung genieken. Gemiise und Obst der Saison, frische Eier von
Hihnern mit griinen Beinen, hausgemachte Kédsesorten, Honig und Bio-
Wourstwaren sind Teil unseres Alltags, den wir mit unseren Gésten teilen.

VERANSTALTUNGSORT FUR TAGUNGEN UND WORKSHOPS

Unser Bauernhof ist auch der perfekte Ort fir Teambuilding-Veranstal-
tungen, Empfange oder kulinarische Workshops. Die Gastgeberin von
LDereniowka“, Frau Grazyna Deren, ist mehrfache Gewinnerin kulinari-
scher Wettbewerbe und teilt ihnr Wissen gerne wahrend Koch- und Back-
kursen. Hausgemachte Kiiche, die auf lokalen Produkten basiert, ist ei-
ner der Hauptgriinde, warum Géste jedes Jahr wieder zu uns kommen.

NEHMEN SIE SICH EINE AUSZEIT VOM ALLTAG

In einer Welt voller Hektik ist es wichtig, einen Moment fir sich und lhre
Lieben zu finden. ,Dereniéwka“ ist ein Ort, an dem Sie wieder den Ge-
schmack einfacher, aber einzigartiger Momente spiiren kénnen — an
einem gemeinsamen Tisch, umgeben von Natur, in einer warmen, fami-
lidren Atmosphéare. Wir laden Sie auf unseren Bauernhof ein, wo jeder
etwas fur sich findet und sich wie zu Hause fihlt.



Sklep Sezam

w Droszkowie
Lokalitdt, Qualitat und Tradition

Sekam
do Ramer

Jasminowa 1 Str.

66-003 Droszkow

Gemeinde Zabdr, Landkreis Zielona Géra

Tel.: +48 506 126 587, +48 697 119 638

mail: kazimieradrp@gmail.com
facebook.com/profile.php?id=100057815403274

Im Zeitalter von Supermarktketten und groRen Rabatten setzt das Ge-
schéft ,Sezam“ in Droszkéw auf Einzigartigkeit und Kundennéhe. Hier
bekommt Einkaufen eine neue Dimension — es z&hlt nicht nur das Sorti-
ment, sondern auch die Atmosphére, der persdnliche Kontakt und die
Sorge um die Qualitdt der angebotenen Produkte. Sezam ist mehr als
ein Geschaft — es ist ein Zentrum lokaler Aromen und Traditionen, in
dem natirliche Zutaten, handwerkliche Rezepte und Authentizitdt im
Vordergrund stehen.

LOKALE PRODUKTE DIREKT VOM ERZEUGER

Unsere Mission ist es, die Bewohner von Droszkéw und Umgebung mit
den besten Produkten lokaler Erzeuger zu versorgen. Hier finden Sie
frische Eier von einem kleinen Bauernhof, wo Hiihner frei im Erlenwald
laufen — was sich im einzigartigen Geschmack und in der Qualitat wider-
spiegelt. Jeden Sonntag wird aromatisches Gebéack geliefert — perfekt
zum Morgenkaffee — und téaglich gibt es frische, knusprige Brotchen von
einer lokalen Backerei.

SAISONALE UND FEIERTAGSSPEZIALITATEN

Wir sorgen dafiir, dass unser Angebot nicht nur hochwertig ist, sondern
sich auch am Kalender von Feiertagen und besonderen Anlassen orien-
tiert. Zu Weihnachten bieten wir traditionelles Gebé&ck, handgemachte
Pierogi (geflllte Teigtaschen) und besondere Siikigkeiten an. Ostern ist
die Zeit fur die besten Mazurkas — ein traditioneller polnischer Miirbe-
teigkuchen — und hausgemachte Babkas, unsere saftigen Hefekuchen.
Zum Valentinstag und Frauentag bereiten wir einzigartige Geschenk-
sets vor.

KUNSTHANDWERKLICHE PRODUKTE AUS VERSCHIEDENEN
REGIONEN POLENS UND DARUBER HINAUS

Auch wenn unsere Prioritat auf Regionalitat liegt, verschlieken wir uns
nicht vor einzigartigen Produkten von aukerhalb der Region. In unserem
Sortiment finden Sie besondere Fischspezialitdten von der Insel Wolin
— darunter aromatische Fischsuppen, traditionelle Paprikaspezialitdten
und Fisch in verschiedenen Marinaden. Wildprodukte und andere Wald-
spezialitdten, die unter der Marke ,Gutes aus dem Wald“ angeboten
werden, sind ein echter Geheimtipp.

EIN GESCHAFT MIT HERZ UND VISION

,Sezam* ist nicht nur ein Ort zum Einkaufen — es ist ein Ort, an dem wir
einen modernen Handelsansatz mit der Liebe zur Tradition und Authen-
tizitat verbinden. Wir mochten, dass sich unsere Kunden wie zu Hause
fihlen, Zugang zu hochwertigen Produkten haben und lokale Erzeuger
unterstiitzen kdnnen. Deshalb sind unsere Regale stets geflillt mit nattir-
lichen, handwerklich hergestellten Spezialitdten, die durch Geschmack
und Qualitat tiberzeugen.

Willkommen im Geschaft ,Sezam* — ein Ort, an dem der tégliche Einkauf zu
einer kulinarischen Reise voller Aromen, Leidenschaft und Tradition wird!



Jeffersons catering

Zuverldssiges Veranstaltungszentrum

Ochla-Muzealna 5 Str.

66-006 Zielona Gdra

Gemeinde Zielona Gdra, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 515 105 345

mail: jeffersons@jeffersons.pl
www.catering.jeffersons.pl
facebook.com/jeffersons.catering

Wir freuen uns, Jeffersons vorzustellen — ein Familienunternehmen, das
seit Uber 20 Jahren einer der fihrenden Dienstleister in der Gastronomie in
Zielona Gora und der Woiwodschaft Lubuskie ist. Unser Unternehmen hat
sich auf die Organisation von Veranstaltungen spezialisiert, die sich an den
individuellen Bedirfnissen der Kunden orientieren. Durch die enge Zusam-
menarbeit mit lokalen Produzenten kénnen wir einzigartige und authenti-
sche Erlebnisse bieten.

Bei Jeffersons konzentrieren wir uns auf einen umfassenden Service,
der alle Aspekte der Veranstaltungsorganisation abdeckt. Dank unserer
Ressourcen — einschlieBlich Tischen, Stihlen, Tischdecken und Trans-
portlogistik — sind wir in der Lage, jeden Auftrag unabhé&ngig von seiner
GroRke auszufiihren. Dank unserer langjahrigen Erfahrung und unseres
engagierten Teams sind wir in der Lage, auch die anspruchsvollsten Ver-
anstaltungen zu bewaltigen und dafiir zu sorgen, dass sie in jedem De-
tail aukergewdhnlich sind.

Wir bieten eine Vielzahl von Dienstleistungen an, die sowohl den Bedirf-
nissen von Privatpersonen als auch von Unternehmen gerecht werden. Wir
organisieren unvergessliche Geburtstagsfeiern, Familientreffen und Fir-
menveranstaltungen, zu denen unser Catering-Angebot auf Basis frischer,
lokaler Produkte gehort.

Unser mobiler Piaggio-Van, der Prosecco Pronto ausschenkt, ist ein inno-
vatives Element, das Veranstaltungen eine einzigartige Note verleiht. Bei
Jeffersons glauben wir, dass eine gute Atmosphéare einer effektiven Zu-
sammenarbeit forderlich ist, weshalb wir jede Veranstaltung mit dem Ziel
gestalten, eine entspannte und integrative Atmosphére zu schaffen.

Unsere Ballkarnevalsveranstaltungen sind eine unvergessliche Gelegen-
heit, besondere Momente in eleganter Atmosphére zu erleben. Wir bieten
umfassende Arrangements von Ballsélen, einschlieRlich Dekorationen und
Erinnerungsfoto-Wénden. Unser kulinarisches Angebot wird sicherlich die
hochsten Erwartungen der Gaste erfiillen und dafiir sorgen, dass jeder Ball
fiir lange Zeit in Erinnerung bleibt.

Dariiber hinaus organisieren wir in der Freiluftsaison einzigartige Zere-
monien in malerischer Umgebung - ob unter Zelten oder im Freien. Unser
Team kiimmert sich um jedes Detail, um Ihnen ein unvergessliches Erlebnis
zu bieten, sowohl visuell als auch kulinarisch.

In der Silvesternacht verwandeln wir die CRS-Halle in Zielona Géra in den
groRkten Ballsaal der Region und bieten ein reichhaltiges Unterhaltungs-
programm sowie einzigartige Attraktionen, die Gaste aus verschiedenen
Ecken der Provinz anziehen.

Jeffersons ist ein Team von Fachleuten, fiir die die Organisation von Ver-
anstaltungen nicht nur ein Job ist, sondern eine echte Leidenschaft. Unser
Motto - die individuelle Betreuung jedes Kunden - ist der Schliissel zum
Erfolg unserer Veranstaltungen. Lassen Sie uns gemeinsam besondere Mo-
mente schaffen, die lhnen fiir immer in Erinnerung bleiben werden. Jeffer-
sons - das sind wir, die unvergessliche Erlebnisse schaffen.



MaM Magdalena

MA M. Michalak

Die Kunst der Natur in einzigartiger Form

Podgoéna 45/4A Str.

66-004 Zielona Gdra

Gemeinde Zielona Gora, Landkreis Zielona Gora
Tel.: +48 603 310 202

mail: magda@mamijewellery.com
www.sklep.mamjewellery.com
facebook.com/MaM.jewellery

Willkommen in der Welt des MaM-Schmucks — ein Ort, an dem Leiden-
schaft fiir Kreation auf natiirliche Schénheit und raffinierte Asthetik trifft.
Mein Name ist Magdalena Michalak und ich entwerfe seit Jahren originel-
le Schmuckstiicke, die die lebendige Energie der Natur und die aufer-
gewodhnliche Zartheit der Materialien vereinen. Meine Arbeit entsteht aus
der Inspiration, die sich im Alltdglichenverbirgt, und jedes Schmuckstiick
ist eine Hommage an Schénheit und Individualitéat.

Ich kreiere Schmuck aus hochwertigem Silber, Gold, Messing und Holz
und bringe verschiedene Texturen und geometrische Formen in meine
Kollektionen ein. Ich glaube, dass Schmuck nicht nur ein Accessoire ist,
sondern vor allem eine Mdglichkeit, sich selbst, seine Werte und seine ei-
gene Personlichkeit auszudriicken. Mein Ziel ist es, einzigartige Schmuck-
stlicke zu erschaffen, die die Subtilitdét und Harmonie der weiblichen
Schonheit unterstreichen.

Mein Abenteuer mit dem Schmuckdesign begann wahrend meines Kunststu-
diums, wo ich im Bildhauerkurs die Gelegenheit hatte, klassische bildhaueri-
sche Techniken zu erkunden. Das Erstellen von Wachsmodellen, das Gielken
in Metall und das anschliekende miihsame Schleifen und Polieren ermdglich-
ten es mir, den magischen Prozess zu entdecken, der nun zur Schaffung von
Traumringen oder Halsketten fiihrt. Jede Stunde, die ich mit der Formgebung
verbringe, ist flir mich eine wertvolle Erfahrung, die zur Entwicklung meiner
Leidenschaft beitragt.

Die Marke MaM Magdalena Michalak ist das Ergebnis meiner kontinuierlichen
Forschung und kreativen Bestrebungen. Neben der Gestaltung und Kreation
von Schmuck biete ich auch Kunstworkshops an, in denen ich den Teilneh-
mern zeige, wie sie ihre eigenen Armbander herstellen oder Elemente aus
Wachs schnitzen, die spéter zu fertigem Schmuck werden. Diese interaktiven
Erfahrungen sind eine groRartige Gelegenheit, Kreativitét zu entwickeln und
Zeit in einer positiven Atmosphare zu verbringen, sowohl individuell als auch
mit Kollegen im Rahmen von Unternehmensintegrationen.

In meinem Online-Shop finden Sie eine groke Auswahl an minimalistischem
Schmuck. Ich biete eine Vielzahl von Modellen an - von zarten Halsketten
und Ohrringen bis hin zu eleganten Armb&ndern und Ringen. Alle Schmuck-
stiicke sind in verschiedenen Metallen erhaltlich, darunter Silber und Mes-
sing, mit der Moglichkeit der Vergoldung in beliebten Gelb- und Roségold-
ténen. In meinem Atelier kreiere ich zudem einzigartige Designs, die nicht fiir
den Massenverkauf erhéltlich sind, was jedes meiner Werke zu einem Unikat
macht.

Besuchen Sie meinen Online-Shop und kreieren Sie in meinen Workshops
etwas ganz Personliches — Schmuck, der lhre Geschichte erzéhlt. Treten Sie
der MaM-Gemeinschaft beil
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MASARNIA MOTYKA
MAKE & CUKIER MAKA 1 CUKIER
BY MOTYKA

Szkolna 18 Str.

68-113 Wrzesiny

Gemeinde BrzeZnica, Landkreis Zagan
Tel.: +48 500 012 870

mail: masarnia.motyka@gmail.com
www.masarniamotyka.pl
facebook.com/@MASARNIAMOTYKA

Masarnia Motyka (Metzgerei Motyka) ist ein Familienunternehmen mit
mehr als dreiRig Jahren Erfahrung in der handwerklichen Herstellung
von Wurst, Aufschnitt und Schinken. Unser Schwerpunkt liegt seit jeher
auf hochster Qualitat, Authentizitat und Respekt vor der Tradition. Unsere
Produkte werden aus ausgewahltem Fleisch hergestellt, das von lokalen,
zuverlassigen Lieferanten stammt. Bei der Herstellung werden nur natiir-
liche Gewiirze verwendet, ohne kiinstliche Zusatzstoffe, Konservierungs-
mittel oder Geschmacksverstarker. Jeder Produktionsschritt erfolgt nach
alten Rezepturen, die wir Uiber Jahre hinweg verfeinert haben, dabei aber

stets ihren urspriinglichen Charakter bewahren. Dank dessen begeistern
unsere Wurstwaren, Schinken und Wiirstchen mit inrem tiefen, natiirlichen
Geschmack, Aroma und einer einzigartigen Textur. Unser Engagement fiir
Transparenz und Ehrlichkeit wird von unseren Kunden geschatzt.

Mit Stolz organisieren wir auch Dorftische fiir Hochzeiten, Partys und an-
dere Feiern. Unsere Produkte — hausgemacht, aromatisch und sorgféltig
angerichtet — schaffen unvergessliche kulinarische Erlebnisse und ent-
fiihren die Gaste in die Welt authentischer, regionaler Aromen.

Unsere zweite Marke, Maka i Cukier by Motyka, entstand aus der Leiden-
schaft fir Qualitat und traditionelles Handwerk. Seit fiinf Jahren kreieren
wir gemeinsam mit meinem Bruder einen Ort, an dem klassische Back-
waren mit einem modernen Ansatz fiir Zuckerbéckerei und Konditorei
kombiniert werden. Unsere Konditorei ist ein Reich voller Aromen und
einzigartiger Geschmackserlebnisse. Jeden Tag backen wir Hefeteig-
geback, Brotchen, Brote, Buttercroissants, Krapfen mit hausgemachten
Flllungen und raffinierte Stikigkeiten. Jedes Gebéack wird in Handarbeit
aus den hochwertigsten Zutaten hergestellt, um einen ausgezeichneten
Geschmack und eine ansprechende Asthetik zu garantieren.

Masarnia Motyka und Maka i Cukier sind Marken, die tief in der Tradition
verwurzelt sind, aber gleichzeitig offen fiir die Zukunft blicken. Wir ver-
binden Generationen und Geschmacker und schaffen etwas von tiefer
Bedeutung — nicht nur Produkte hdchster Qualitét, sondern auch Erinne-
rungen, Emotionen und Geschichten, die bei unseren Kunden bleiben.
Entdecken Sie die Welt von Motyka — eine Welt, in der Geschmack Sinn
macht und Qualitdt das Gesicht des Handwerks ist.



Mr. Lodzik

Eiscreme mit einzigartigem Geschmack

Gen. Andersa 1 Str.

67-300 Szprotawa

Gemeinde Szprotawa, Landkreis Zagan

Tel.: +48 451 002 201

mail: mr-lodzik@o2.pl
facebook.com/profile.php?id=100057497647166

Mr. Lodzik ist eine handwerklich hergestellte Eismarke, die aus der Leiden-
schaft fiir die Kreation einzigartiger Geschmacksrichtungen entstanden
ist. Unsere Eiscremes zeichnen sich nicht nur durch die hohe Qualitat der
Zutaten aus, sondern auch durch das Engagement, das wir in jede Phase
ihrer Herstellung stecken. Wir verwenden frische, lokale Milch und Sahne,
die unserem Eis einen intensiven, natlrlichen Milchgeschmack verleihen.
Jeder von uns angebotene Geschmack ist das Ergebnis eines sorgféltigen
kreativen Prozesses auf der Grundlage geschiitzter Rezepte. Dank dieser
Hingabe hat unser Eis eine einzigartige Konsistenz und Geschmacksinten-
sitat, die sowohl Kinder als auch
Erwachsene begeistern.

Unser Sortiment wird sténdig
weiterentwickelt, inspiriert von
den Geschmacksrichtungen, die
unsere Kunden lieben. Unser
Ziel ist es, Eis zu kreieren, das
nicht nur den Gaumen verwoéhnt,
sondern auch moderne, kreative
Geschmackskombinationen bie-
tet, die immer wieder aufs Neue
Uberraschen und begeistern.
Unter unseren Klassikern finden
Sie Vanille, Schokolade und Erd-
beere, aber auch einzigartige
Kompositionen, die Tradition und
Moderne verbinden.

Neben kdstlichem Milcheis bieten
wir auch Sorbets und veganes Eis
an, die eine groRartige Alternative

fiir Menschen darstellen, die nach anderen gesunden Optionen suchen.
Unsere Sorbets verbinden intensiven Fruchtgeschmack mit nattirlichen Zu-
taten. Wir konzentrieren uns auf Produkte ohne Zusatz von weikem Zucker,
und jedes Sorbet enthaélt bis zu 60 % Friichte, was die Natrlichkeit und Un-
verfalschtheit unserer Produkte garantiert. Sorbets sind die ideale Wahl fiir
Menschen, die natiirliche Aromen und die Intensitdt von Friichten schatzen
und auf eine gesunde Lebensweise achten.

Wir freuen uns auch, unseren Kunden veganes Eis anbieten zu kénnen.
Vollkommen pflanzlich und mit pflanzlicher Milch hergestellt, ist unser ve-
ganes Eis ein wahrer Genuss fir Liebhaber pflanzlicher Geschmacksrich-
tungen. Hier finden Sie so einzigartige Kompositionen wie vegane Pistazie,
erfrischende Yerba Mate sowie eine exotische Pinacolada mit Ananas und
Kokosnussmilch, die Sie in tropische Gefilde entfiihrt.

Bei Mr. Lodzik glauben wir, dass Eis mehr ist als nur ein Dessert — es ist
eine Leidenschaft, Freude und ein Genuss, den wir mit allen teilen moch-
ten. Unser Eis ist auf die Wiinsche unserer Kunden und ihre Geschméacker
zugeschnitten, denn fur uns z&hlt jede Meinung und jeder Moment, in dem
unsere Kunden unsere Produkte geniefen.



Ollen-POL Sp. z o.0.

Gesundheit aus Flachs

Gornoslaska 18 Str.

68-200 Zary

Gemeinde Zary, Landkreis Zary
mail: biuro@ollenpol.pl
www.ollenpol.pl
facebook.com/ollenpol

Ollen-POL ist ein Unternehmen, das die Leidenschaft flr die Natur mit
modernen Produktionstechnologien vereint. Unsere Mission ist es, hoch-
wertige Flachs- und Fischprodukte anzubieten, die Gesundheit und
Wohlbefinden unserer Kunden unterstiitzen. Dank fortschrittlicher Ver-
arbeitungstechnologien bieten wir kaltgepresstes Leinsamendl mit au-
Rergewdhnlichen gesundheitsférdernden Eigenschaften sowie frischen
Fisch — eine wertvolle Bereicherung fiir eine ausgewogene Ernadhrung.

LEINSAMENOL / OMEGA-KONZENTRAT - EINE QUELLE ESSEN-
ZIELLER UNGESATTIGTER FETTSAUREN

Unser Leinsamendl wird schonend kaltgepresst, um den vollen Nahrwert
zu erhalten. Aus dem gewonnenen Ol isolieren wir die Omega-3-, -6- und
-9-Fettsduren in ultrareiner Form — essenziell fir eine gesunde Kérper-
funktion. Der regelméRige Verzehr von OMEGA-Konzentrat unterstiitzt
die Gesundheit des Herzens, tragt zur Aufrechterhaltung eines normalen
Cholesterinspiegels im Blut bei, verbessert den Zustand der Haut und un-

terstiitzt das Immunsystem. Bereits ein Teel6ffel pro Tag deckt den tagli-
chen Bedarf eines Erwachsenen an Omega-3-Fettsauren. Darliber hinaus
ist das OMEGA-Konzentrat vollig frei von kiinstlichen Zusatzstoffen und
Konservierungsmitteln, was es zu einer idealen Wahl fiir alle macht, die
auf eine gesunde Ernghrung und Schénheit achten. Dank der Monoester-
Form (d.h. sehr kleiner Molekiile) werden die Omega-Fettsduren beson-
ders leicht vom Koérper aufgenommen. Unser OMEGA-Leinsamendlkon-
zentrat ist eine rein pflanzliche, vegane Alternative zu Fischolen.

INNOVATION

Bei Ollen-POL setzen wir konsequent auf Innovation. Wir arbeiten mit
renommierten Forschungs- und Wissenschaftseinrichtungen zusammen,
was uns ermoglicht, moderne Technologien in unsere Produktion zu in-
tegrieren und innovative Produkte zu entwickeln. Dabei nutzen wir die
natirlichen gesundheitsférdernden und ernédhrungsphysiologischen Ei-
genschaften des Flachses — sowohl die Omega-Fettsduren als auch den
nach dem Pressen verbleibenden entdlten Leinsamen, der eine wertvolle
Quelle fiir Ballaststoffe und Lignane darstellt und die Hormonregulation
unterstiitzen kann.

NACHHALTIGE ENTWICKLUNG UND FISCHZUCHT

Neben der Produktion von Leinsamendl betreibt Ollen-POL auch nach-
haltige Zuchtteiche, in denen vor allem Konigskarpfen gehalten werden.
Unsere Teiche werden nachhaltig bewirtschaftet, das heift, wir achten auf
das Wohlergehen der Fische und die Wasserqualitat. Der von uns ange-
botene Kdnigskarpfen ist nicht nur schmackhaft, sondern auch eine ge-
sunde Alternative in der Erndhrung, reich an Eiwei und gesunden Fetten.

WARUM OLLEN-POL?

Wer sich fiir Ollen-POL entscheidet, setzt auf Nattrlichkeit, Qualitdat und
Nachhaltigkeit. Unsere Produkte werden mit gréRter Sorgfalt hergestellt —
transparent, rein und natirlich in der Zusammensetzung. Wir engagieren
uns fir den Umweltschutz und arbeiten eng mit lokalen Gemeinschaften
zusammen, um einen gesunden Lebensstil zu férdern.

Entdecken Sie die Welt von Ollen-POL und werden Sie Teil einer wach-
senden Gemeinschaft zufriedener Kunden, die Wert auf Gesundheit, Qua-
litdt und Natur legen. Bei uns kdnnen Sie sicher sein, dass Sie in das Beste
fur Sie und lhre Familie investieren!



Osrodek
Wypoczynkowy
Lubu Dubu

Dankéw 41

66-500 Strzelce Krajeriskie

Gemeinde Strzelce Krajeriskie, Landkreis Strzelce-Drezdenko
Tel.: +48 798 952 877

mail: lubudubu.rezerwacja@gmail.com
facebook.com/osrodeklubudubu

Im malerischen Dorf Dankow, in der Gemeinde Strzelce Krajerskie, be-
findet sich ein einzigartiger Ort, der Ruhe, Harmonie und die N&he zur
Natur mit einem reichhaltigen kulturellen und kulinarischen Angebot
verbindet. Das tubu Dubu Resort ist ein Ort flir Menschen, die Erho-
lung inmitten von Waldern und Seen suchen, aber auch fir jene, die ihre
Zeit aktiv verbringen und an inspirierenden Veranstaltungen teilnehmen
mochten.

KOMFORTABLE ERHOLUNG

Das tubu Dubu Resort bietet iiber 50 Ubernachtungsméglichkeiten in
elegant eingerichteten Hotelzimmern und Suiten. Jedes Interieur wurde
mit Blick auf den Komfort der Gaste gestaltet und bietet ideale Bedin-
gungen zur Entspannung. Ganz gleich, ob Sie einen kurzen Aufenthalt
oder eine langere Erholung planen — hier finden Sie die perfekte Unter-
kunft.

RESTAURANT MIT SEELE
Das Herzstlick der Anlage ist ein zweistockiges Restaurant, das bis zu
120 Personen Platz bietet. Hier treffen Tradition und Moderne aufein-

ander, und die kreative Kiiche basiert auf frischen, regionalen Zutaten.
Jedes Gericht ist nicht nur ein Genuss flir den Gaumen, sondern auch
Ausdruck unserer kulinarischen Kultur, die wir mit Leidenschaft pflegen.
RAUM FUR WIRTSCHAFT UND BILDUNG

Wir verfligen Uber einen voll ausgestatteten Schulungs- und Konferenz-
raum fiir bis zu 50 Personen — ideal fiir Workshops, Seminare und Ge-
schaftstreffen. Dieser Raum fordert kreatives Arbeiten, den Austausch
von Erfahrungen und die Entwicklung neuer Ideen.

AKTIVITAT UND ERHOLUNG

Das tubu Dubu Resort bietet nicht nur Erholung, sondern auch vielfalti-
ge Mdoglichkeiten zur aktiven Freizeitgestaltung. Zur Verfliigung stehen:
- ein Campingplatz mit vollstandigen sanitaren Einrichtungen,

« eine Grill- und Lagerfeuerstelle,

« ein saisonaler AuRenpool,

« ein Tennisplatz mit Umkleiderdumen,

- ein Beachvolleyballfeld,

« ein Outdoor-Fitnessstudio,

- eine Sauna,

- ein Kajakverleih.

KULTURELLE VERANSTALTUNGEN UND BESONDERE ATMO-
SPHARE

tubu Dubu ist auch ein Kulturzentrum, in dem regelméaRig Workshops,
Ausstellungen, Konzerte und kiinstlerische Treffen stattfinden. Es ist ein
Ort, an dem Natur und Kultur ineinandergreifen — und an dem jeder Gast
Inspiration und eine Auszeit vom Alltag finden kann.

Wir laden Sie herzlich in das tubu Dubu Resort ein — ein Ort, an dem
Natur, Erholung und Kultur zu einer harmonischen Einheit verschmelzen.



COFFEE Kaffeerosterei
HUNTER COFFEE HUNTER

PALARNIA KAWY

Leopolda Okulickiego 39 Str.

65-559 Zielona Gdra

Gemeinde Zielona Gora, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 730 760 224

mail: jarek@coffeehunter.pl
www.sklep.coffeehunter.pl
facebook.com/coffeehunterpalarniakawy

Bei Coffee Hunter glauben wir, dass Kaffee mehr ist als nur ein Getrank —
er ist ein Erlebnis, das die Sinne anspricht, Emotionen weckt und die Tir
zu einer Welt aukergewdhnlicher Aromen 6ffnet. Wir sind eine Speziali-
taten-Kaffeerdsterei aus Zielona Goéra, bei der jeder Produktionsschritt
— von der Auswahl der Bohnen bis zum Résten — mit groter Sorgfalt
ausgefuhrt wird. Wir kreieren Kaffee fiir alle, die echte Geschmacks- und
Aromatiefe suchen — fernab der Massenproduktion.

HANDWERKSKUNST UND QUALITAT - DAS GEHEIMNIS UNSE-
RES EINZIGARTIGEN GESCHMACKS

Specialty Coffee ist fiir uns nicht bloR ein Trend, sondern eine Philoso-
phie, der wir téglich folgen. Wir arbeiten mit kleinen, familiengefiihrten
Plantagen aus aller Welt — von den Bergregionen Athiopiens iiber die
grinen Hugel Kolumbiens bis zu den sonnigen Farmen Brasiliens. Die

Bohnen werden von Hand gepfliickt, sorgféltig selektiert und so trans-
portiert, dass ihre hochste Qualitat erhalten bleibt.

In unserer Rosterei verwenden wir ein handwerkliches Rdstverfahren
in Trommel&fen, das es uns ermdglicht, jeden Schritt des Prozesses
zu kontrollieren und das einzigartige Geschmacksprofil eines jeden
Kaffees hervorzuheben. So kénnen Sie Noten von saftigen Friichten,
Schokolade, Niissen oder sogar Blumen erleben - ganz natirlich, ohne
kiinstliche Zusatzstoffe.

FUR WEN IST SPECIALTY COFFEE GEDACHT?

Fir alle, die besseren Kaffee trinken wollen! Egal, ob Sie gerade erst
in die Welt des Specialty Coffee einsteigen oder bereits ein erfahrener
Kaffeeliebhaber sind — bei Coffee Hunter ist fiir jeden etwas dabei. Wir
bieten eine breite Palette an Geschmacksprofilen, ideal fiir Espressoma-
schinen, alternative Briihmethoden oder klassische Kaffeemaschinen.

ENTDECKEN SIE COFFEE HUNTER ONLINE

Sie kdnnen unsere Leidenschaft auch online entdecken. m Online-Shop
sklep.coffeehunter.co.uk finden Sie sorgféltig ausgewéhlten Specialty
Coffee, Geschmacksbeschreibungen und Zubereitungshinweise. Wir
sorgen dafir, dass jede Verpackung einzigartig ist — fiir ein unvergess-
liches Geschmackserlebnis.

Tauchen Sie ein in die Welt von Coffee Hunter — und entdecken Sie den
wahren Geschmack von echtem Specialty Coffee!



Kaffeerosterei
Progusta

Rogi 17

66-439 Rogi

Gemeinde Lubniewice, Landkreis Sulecin
Tel.: +48 9575 00 166

mail: sklep@progusta.pl
www.progusta.pl
facebook.com/KawaProgusta

Die Progusta Kaffeerdsterei ist ein Ort, der aus Liebe zum Kaffee geschaf-
fen wurde. Jede Bohne, die hierher kommt, wird sorgféltig ausgewahlt,
um hochste Qualitat und einzigartigen Geschmack zu gewahrleisten. Wir
haben uns auf Kaffeespezialitaten spezialisiert, die in einem traditionellen
Trommelrdster gerdstet werden, wobei niedrige Temperaturen das volle
Aroma und die unverwechselbaren Geschmacksnoten zur Geltung brin-
gen. Unser Kaffee ist eine Kombination aus handwerklicher Préazision und
der Leidenschaft, die in jeder Phase der Produktion steckt.

Entdecken Sie die Geheimnisse des Kaffees

Wir 6ffnen die Tlren unserer Rosterei flr alle, die die Geheimnisse dieses
auRergewdshnlichen Getrénks entdecken mochten. Beim Besuch unserer
Rosterei kdnnen Sie nicht nur den Réstprozess der Bohnen beobachten,
sondern auch erfahren, wie sich die verschiedenen Verarbeitungsmetho-
den auf den Geschmack und das Aroma des Kaffees auswirken. Besuche

in unserem Rostraum bieten die Gelegenheit, mehr lber die Geschichte
des Kaffees zu erfahren, eine professionelle Verkostung zu erleben und
einzigartige Geschmackskompositionen zu probieren.

Lubusz Kaffeeakademie — Bildung und Inspiration

Fir Kaffeeliebhaber haben wir die Lubusz Kaffeeakademie ins Leben
gerufen — einen Ort, an dem Leidenschaft auf Wissen trifft. Wir organi-
sieren Schulungen und Workshops fiir alle, die ihre Fahigkeiten in der
Zubereitung und Verkostung von Kaffee verbessern méchten. Dies ist die
perfekte Gelegenheit, die Geheimnisse der Kaffeespezialitdten in einer
gemdutlichen Atmosphare zu entdecken und seinen Horizont zu erweitern.
Ein einzigartiger Ort, ein einzigartiges Erlebnis

Unsere Rosterei befindet sich in einer malerischen Gegend, umgeben
von einem Schlosspark und einem Garten, der die perfekte Umgebung
fir die Entspannung bei einer Tasse aromatischen Kaffees bietet. Wir or-
ganisieren Verkostungen und Treffen fiir Gruppen und Einzelpersonen
und sorgen dafiir, dass jede Veranstaltung zu einem unvergesslichen Ge-
schmacks- und Bildungserlebnis wird.

Kaffee mit Inrem Logo

Méchten Sie sich von der Masse abheben und lhren Kunden Kaffee von
hochster Qualitat anbieten? Wir bieten personalisierten Kaffee mit Ihrem
Firmenlogo an. Dies ist die perfekte Losung fiir Cafés, Hotels und Restau-
rants, die ihre Einzigartigkeit unterstreichen und ihren Gasten ein unver-
gessliches Geschmackserlebnis bieten méchten. Unser Angebot garan-
tiert die Frische und den einzigartigen Charakter jeder Tasse.
Willkommen in der Welt des Progusta-Kaffees — ein Ort, an dem jeder
Schluck eine Reise voller Geschmack, Aroma und Leidenschaft ist.



Patac Briihla
w Brodach

Plac Zamkowy 9

68-343 Brody

Gemeinde Brody, LandkreisZary
Tel.: +48 667 657 866

mail: recepcja@palacbrody.pl
www.palacbrody.pl
facebook.com/palac.bruhla.brody

Der Schloss- und Parkkomplex in Brody ist ein einzigartiger Ort, der reiche
Geschichte, malerische Umgebung und moderne Annehmlichkeiten mit-
einander verbindet. Das Schloss wurde zu Beginn des 18. Jahrhunderts
von Heinrich von Briihl — einem bedeutenden Diplomaten am Hofe Au-
gusts lll. und Méazen der Kiinste — errichtet. Es war Zeuge zahlreicher his-
torischer Ereignisse und beherbergte Personlichkeiten aus Politik, Kultur
und Kunst. Heute ist es dank sorgféltiger Restaurierungsarbeiten gelun-
gen, die Pracht dieses aukergewdhnlichen Ortes wiederherzustellen und
einen stilvollen Rahmen fiir verschiedenste Veranstaltungen zu schaffen.
Neben seiner beeindruckenden Architektur bietet das Schloss Brihl in
Brody eine hervorragend ausgebaute Infrastruktur, die es erméglicht, Ver-
anstaltungen auf hochstem Niveau zu organisieren. In zwei restaurierten
Nebengeb&duden des Schlossessind komfortable Hotelzimmer und ein
elegantes Restaurant untergebracht. Die Bankett- und Konferenzraume

sind mit modernen audiovisuellen Geraten ausgestattet und ermdglichen
die Durchfiihrung von Schulungen, Konferenzen, Banketten sowie kiinst-
lerischen und Integrationsveranstaltungen.

Der malerische Park, der das Schloss umgibt, ist ein idealer Ort zum Ent-
spannen und fiir verschiedene Veranstaltungen im Freien. Bei einem Spa-
ziergang durch die Gassen unter freiem Himmel spiirt man die Atmosphé-
re einer vergangenen Epoche, in der Kunst und Natur ein harmonisches
Ganzes bildeten.

Im Schlossrestaurant wird das innovative Projekt ,Polish Barrels® vorge-
stellt, das die Tradition der Spirituosenherstellung auf moderne Weise
neu interpretiert. Hier kdnnen Besucher und Géaste die alten polnischen
Methoden der Spirituosenherstellung kennenlernen — Traditionen, die bis
ins 13. Jahrhundert zurlickreichen, als Destillate Sinnbilder fiir Qualitdt und
adelige Handwerkskunst waren. Das Projekt ,Polish Barrels verbindet
historische Tiefe mit modernem Anspruch und bietet hochwertige Spiri-
tuosen, die nach traditionellen Rezepturen aus biologischen Rohstoffen
hergestellt werden.

Der einzigartige Reifungsprozess in Fassern aus renommierten iberischen
Weinbergen sorgt fiir einen einzigartigen Geschmack und ein einzigarti-
ges Aroma, das unsere Spirituosen auf dem Markt auszeichnet. Jedes
Fass wird sorgféltig Uberwacht, so dass der Herstellungsprozess vollstén-
dig transparent ist. Gaste haben die Moglichkeit, Eigentiimer eines eige-
nen Fasses zu werden — und eréffnen sich damit neue Perspektiven: von
der Verkostung tiber die Reifung bis hin zum Verkauf.

Das Schloss Briihl in Brody ist der ideale Ort fiir diejenigen, die Entspan-
nung mit dem Genuss polnischer kulinarischer Traditionen und dem ein-
zigartigen Erlebnis der Entdeckung der Geheimnisse der Alkoholherstel-
lung verbinden mochten. Reich an Geschichte, erfiillt von Leidenschaft
und gepragt durch zeitgemake Gastfreundschaft bietet der Palast unver-
gessliche Erlebnisse — sowohl fiir Einzelreisende als auch fiir organisierte
Gruppen.

Besuchen Sie diesen besonderen Ort, an dem Geschichte und Moderne
aufeinandertreffen und jede Ecke ihre eigene Geschichte erzahlt.



t Ai@/ﬁm Patacyk takomin

Eine Oase der Ruhe und Inspiration

PALACYK
Grill & Chill Resort

takomin 1

66-433 Lubiszyn

Gemeinde Lubiszyn, Landkreis Gorzow Wielkopolski
Tel.: +48 957 318 024

mail: recepcja@lakomin.pl

www.lakomin.pl

facebook.com/palacyk.lakomin

Der Palast takomin ist ein einzigartiger Ort, der den Zauber der Natur
mit dem vollen Komfort eines erholsamen Aufenthalts vereint. Die An-
lage befindet sich auf einem acht Hektar groken Geldnde inmitten der
wunderschénen Walder der Woiwodschaft Lebus und ist von einer rei-
chen Flora und Fauna umgeben. Die aukergewdhnliche Lage fordert so-
wohl die Entspannung als auch die aktive Erholung — die frische Waldluft
tragt zur Regeneration der Lebenskraft unserer Gaste bei.

Die Anlage besteht aus zwei Hotelgebdauden mit insgesamt 28 Zimmern
und bietet somit Platz fiir Gruppen unterschiedlicher Groke. Der Palast
takomin ist der ideale Ort fir Teambuilding-Events und Schulungen.
Die ruhige Lage tragt zur Starkung des Gemeinschaftsgefiihls bei und
schafft optimale Bedingungen fiir konzentriertes Arbeiten.

Auch eine Vielzahl an Freizeitaktivitaten gehort zum Angebot. Die Um-
gebung ladt zu Spaziergdngen, Pilzesammeln oder dem Pfliicken von
Waldfriichten ein. Die Nahe zur Natur ermoglicht es unseren Gasten,
dem hektischen Stadtleben zu entfliehen und in Harmonie mit der Um-
welt zu entspannen. Ein malerischer See und ein kleiner Fluss runden
das idyllische Ambiente ab.

Fir Schulungsveranstaltungen bietet der Palast tgkomin fiinf modern
ausgestattete Konferenzraume mit Multimedia-Projektoren, Leinwan-
den, Flipcharts und WLAN. Diese Raume wurden auf den Komfort der
Teilnehmer ausgerichtet und ermoglichen somit effektive Meetings und
Workshops. Zusétzlich steht ein Bankettzelt zur Verfligung — ideal fir
sommerliche Events im Freien.

Die hohe Qualitat der Catering-Dienstleistungen ist ein weiterer Vorteil
des takomin-Palastes. Das Restaurant serviert polnische und interna-
tionale Kiiche mit Zutaten aus der Region, wie Wild, frischer Fisch und
Waldprodukte. Beliebte Gerichte wie in Orange gebratene Ente oder
Barramundi mit Thymian werden mit gréRter Sorgfalt und Liebe zum
Detail zubereitet — sowohl geschmacklich als auch optisch ein Genuss.

Der Palast Lgkomin ist ein Ort, der nicht nur zur Erholung einladt, sondern
auch Teamarbeit und Kreativitat fordert. Mit seiner perfekten Lage, dem
hohen Komfort und dem exzellenten kulinarischen Angebot gehort der
Palast zu den begehrtesten Veranstaltungsorten in der Region Lebus.



Piekarnia Mika

Tradition, Geschmack und Qualitat

Radowska 27 Str.

69-110 Kowaléw

Gemeinde Rzepin, Landkreis Stubibce
Tel.: +48 957 599 096

mail: biuro@piekarnia-mika.pl
www.piekarnia-mika.pl
facebook.com/PiekarniaMika

Die Béackerei Mika ist ein Synonym fiir echte Backkunst — unsere Ge-
schichte begannim Jahr 1992. Seit iber 30 Jahren versorgen wir unse-
re Kunden mit Brot von hochster Qualitat, hergestellt aus den besten
naturlichen Zutaten und nach traditionellen Rezepten.

In unserer Backerei pflegen wir uralte Backtechniken, die es uns er-
moglichen, die Authentizitdt und das einzigartige Aroma unserer Pro-
dukte zu bewahren. Jeden Tag backen wir Brot mit Natursauerteig,
sorgfaltig ausgewéhltem Mehl und einem langen Garungsprozess. So
erhalten unsere Backwaren ihren vollen Geschmack, eine knusprige
Kruste und eine perfekt ausgeformte Krume. Jeder Laib Brot, jedes
Brotchen oder Hefezopf ist das Ergebnis unserer handwerklichen Lei-
denschaft, Erfahrung und Liebe zum Detail.

UNSER ANGEBOT UMFASST:

- Natursauerteigbrote - Weizen, Roggenbrot ohne Hefe, Graham- und
Vollkornbrot.

« Knusprige Brotchen - klassisch, mit Getreide und Kleie, Baguettes, Gra-
hambrotchen.

« Kuchen, Hefegeback und Krapfen - klassische Backwaren nach haus-
gemachten Rezepten.

« Saisonale Spezialitdten - Hochzeitsbrote, Weihnachtsspezialitdten, Ma-
zurkas, Lebkuchen.

Als Betrieb mit langjahriger Erfahrung setzen wir auf ein engagiertes Team
von Backermeistern, die mit Hingabe jedes Detail im Backprozess betreu-
en. Unsere Produkte werden nur aus natirlichen Zutaten hergestellt, ohne
chemische Zusatze oder Konservierungsstoffe, so dass jeder Bissen ein
wahres Fest fiir die Sinne ist.

WERTE, DIE UNSER HANDWERK PRAGEN:

« Tradition und Erfahrung — wir arbeiten mit tGiberliefertem Wissen und
Techniken, die von Generation zu Generation weitergegeben werden

« Natiirliche Zutaten — Das beste Brot wird aus den hochwertigsten
Produkten hergestellt. Deshalb beziehen wir alle unsere Zutaten von
lokalen Lieferanten.

- Handwerkliches Backverfahren - Jede Teigpartie wird nach traditio-
nellen Methoden von Hand zubereitet.

« Leidenschaft fiir Kreativitat — Bei unserer Liebe zum Backen geht
es nicht nur um den Geschmack, sondern auch um die Beziehung zu
unseren Kunden.

Durch die kontinuierliche Pflege der Werte des handwerklichen Backens
kommen unsere Kunden wegen des Geschmacks, den sie lieben, zu uns
zurlick. Traditionelle Backwaren sind nicht einfach nur Lebensmittel - sie
sind Teil unserer Geschichte und unseres kulinarischen Erbes, das wir
mit Stolz weiterfiihren wollen.

Willkommen in der Backerei ,Mika“ - ein Ort, an dem jedes Gebéck sei-
ne eigene Geschichte und Seele hat!
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WINNICA
POD WINNA GORA

Tradition, Leidenschaft, einzigartiger

b 10,6

Geschmack

winnica od 2014 r.

Portowa 44

66-131 Cigacice

Gemeinde Sulechdw, Landkreis Zielona Géra
Tel: +48 507 148 477

mail: winnicapodwinnagora@gmail.com
www.winnicapodwinnagora.Pl
facebook.com/WinnicaPodWinnaGora

In der Nahe des malerischen Cigacice, umgeben von Sonnen-
schein, dem Fluss Oder und sandigen Boden, wird die alte Wein-
tradition der Region neu belebt. Das Weingut Pod Winng Gobra,
das von Marzena und Tytus Fokszan gegriindet wurde, erin-
nert an die historischen Wurzeln dieses bemerkenswerten Or-
tes, der jahrhundertelang ein Wein- und Freizeitzentrum war.
Unser 0,5 Hektar groker Weinberg in Stidhanglage wurde 2014 im Rah-
men des Projekts Winner Weinberge Bildung Reaktivierung‘ angelegt
und ist seit der Saison 2020/2021 offiziell registriert. Er bietet auRerge-
wohnliche Traubenweine. Wir bauen sorgféltig ausgewahlte Rebsorten
wie Riesling, Johaniter, Solaris, Pinot Gris, Souvignier Gris, Regent und
Rondo an, um WeiRweine, Roséweine und leichte Frizzante-Schaumwei-
ne herzustellen.

UNSER ANGEBOT

- WeiRweine: Riesling, Johaniter, Solaris, Grauburgunder, Souvignier Gris

« Rosé-Weine: Regent, Rondo

« Weinstile: trocken, halbtrocken, siif, still und schaumend Frizzante

- Soja-Kerzen - handgefertigt, inspiriert von der Natur und den Aromen
des Weinbergs

DEKORATIONEN UND AUSZEICHNUNGEN

- Unsere Weine haben in prestigetrachtigen Wettbewerben Anerken-
nung gefunden, darunter:

« Grand Prix 2021 und Goldmedaille beim Nationalen Weinwettbewerb
in Zielona Géra

- Goldmedaille 2024 beim Internationalen Weinwettbewerb GALICIA
VITIS in Krakau

« Silbermedaille beim Internationalen Wettbewerb fiir Weine aus Hybrid-
sorten PIWI 2023 Sardice / Tschechische Republik (M&hren)

- Qualitatszertifikat ,Wein des Westens wirdig“ beim Festival der offe-
nen Weinkeller und Weinberge in Lubuskie in Zielona Géra

ENOTOURISMUS - WEIN IN BESTER GESELLSCHAFT

Das Weingut Pod Winng Géra steht nicht nur fiir die Weinproduktion,

sondern auch fiir Begegnung und Entspannung. Wir bieten an:

« Besichtigung eines Weinbergs mit Verkostung Weine, regionale Wurst-
und Kasesorten mit Geschichten tber die Tradition des Weinanbaus

« Wein-Workshops und Schulungen im Weinbau

« Raum firr gesellige Veranstaltungen unter freiem HimmelLagerfeuer,
Entspannungsbereich und ein kleine Kinderspielplatz

« Es ist auch méglich, einen Besuch des Weinbergs mit einer Bootsfahrt
auf der Oder vom Hafen in Cigacice oder einem historischen Spazier-
gang mit einem lokalen Fiihrer und Regionalisten auf dem ehemaligen
Weinberg (Cigacice/Gorki Mate) zu kombinieren, wo noch alte nach-
deutsche Weinpflanzungen sichtbar sind. Bei einer einstlindigen Wan-
derung auf den Spuren des alten Weinguts kdnnen Sie die charmante
Oder sowie das Panorama der Hiigel von Zielona Géra bewundern.

Entdecken Sie den Geschmack unserer Weine und die Geschichte, die

Vergangenheit mit der Gegenwart verbindet.

Der Weinberg Pod Winng Goéra - hier schmeckt die Tradition am besten.



Przystan Lubniewice

Ein Ort fiir einen Traumurlaub

Spacerowa 20 Str.

69-210 Lubniewice

Gemeinde Lubniewice, Landkreis Sulecin
Tel.: +48 533 350 400

mail: recepcja@przystanlubniewice.pl
facebook.com/przystanlubniewice

Der Yachthafen von Lubniewice ist ein malerisch gelegener Ferienort,
der Entspannung, Outdoor-Aktivitdten und die Mdglichkeit, verschiede-
ne Veranstaltungen zu organisieren, miteinander verbindet. Im Herzen
eines Kiefernwaldes am Ufer des Lubigz-Sees gelegen, bietet er kom-
fortable Unterkiinfte und eine Vielzahl an Dienstleistungen, die jeden
Aufenthalt unvergesslich machen.

VIELSEITIGE UNTERKUNFTSMOGLICHKEITEN

Die Unterkunftsmoglichkeiten des Yachthafens Lubniewice bieten Platz
fuir bis zu 250 Personen. Es gibt 33 Ferienhauser, die ideal fur Familien
und Gruppen von Freunden geeignet sind, sowie 2 Hotelpavillons, die
fiir diejenigen gedacht sind, die mehr Komfort suchen.

RESTAURANT UND TAVERNE

Die ausgezeichnete Kiiche ist eine der wichtigsten Starken des Resorts.
Das Restaurant serviert hausgemachte Gerichte, die von der Tradition
der polnischen Kiiche inspiriert sind, wahrend die Taverne Streetfood
anbietet. Alle Gerichte werden auf der Grundlage regionaler Zutaten zu-
bereitet, die die unterschiedlichen Geschméacker der Géaste zufrieden-
stellen.

ATTRAKTIONEN FUR]EDERMANN

Das Geldnde des Yachthafens Lubniewice ist reich an Attraktionen, die
den Aufenthalt der Besucher angenehm gestalten. Zu den Einrichtun-
gen gehdren ein Sandstrand, zahlreiche Stege, ein Tennisplatz, Volley-
ball- und Badmintonplétze sowie ein Kinderspielplatz. Wassersportler
kénnen den Yachthafen und den Verleih von Wasserausriistung (Fahr-
rdader, Kanus, Surfbretter) nutzen, um ihre Zeit aktiv auf dem See zu ver-
bringen.

DER IDEALE ORT FUR VERANSTALTUNGEN

Der Yachthafen von Lubniewice ist ein hervorragender Ort fiir Konferen-
zen, Schulungen und Teambuilding-Veranstaltungen. Das Resort verfuigt
Uber voll ausgestattete Konferenzrdume, die sowohl Funktionalitat als
auch Komfort bei Tagungen bieten. Die professionelle Unterstiitzung
des Personals bei der Organisation von Veranstaltungen erhéht die
Qualitat der angebotenen Dienstleistungen.

EINZIGARTIGE ATMOSPHARE

Dank der Kombination aus professionellem Service, kostlicher Kiiche
und einer aukergewdhnlichen Lage bietet der Yachthafen von Lubnie-
wice einen idealen Aufenthalt sowohl fiir organisierte Gruppen als auch
fiir Einzelpersonen. Das Resort ist das ganze Jahr Uiber ein hervorragen-
des Reiseziel fir alle, die sich entspannen, neue Energie tanken und
die Natur geniefken mdchten. Wir laden Sie ein, unseren Yachthafen zu
besuchen und sich selbst zu tiberzeugen, dass es ein Ort ist, der die Er-
wartungen selbst der anspruchsvollsten Gaste erfiillt.



Sale#™ saleum-Fixum
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TRADYCYINA MASARNIA 1 SKLEP

Wurstwaren mit einzigartigem Geschmack

Zeromskiego 23 Str.

66-100 Sulechow

Gemeinde Sulechdw, Landkreis Zielona Géra
Tel: +48 601 853 375

mail: masarnia@salcum-fixum.pl
www.salcum-fixum.pl
facebook.com/SalcumFixum
instagram.com/salcum_fixum

Salcum-Fixum ist ein kleines Familienunternehmen mit Sitz in Sulechdw,
Woiwodschaft Lubusz. Seit 2013 haben wir uns auf die Herstellung von
traditionellem Aufschnitt und Wurstwaren spezialisiert und verwenden
ausschlieRlich natirliche Zutaten. Unsere Philosophie basiert auf hoch-
wertigen Rohstoffen, die von kleinen, lokalen Farmen stammen, in denen
Tiere auf natiirliche Weise geziichtet werden.

Wir bieten einzigartige Produkte vom Zlotnicka-Schwein und vom Man-
galitza-Schwein an - Rassen, die fir ihren ausgezeichneten Geschmack
und ihren Nahrwert geschétzt werden. Die Wurstherstellung basiert auf
einer langen Aushértung, bei der wir sorgféltig ausgewéhlte Krauter ver-
wenden. Wir verwenden keine kiinstlichen Zusatzstoffe, Konservierungs-
mittel oder vorgefertigte Gewtlirzmischungen - wir mahlen und mischen
die Gewiirze selbst, um den einzigartigen Geschmack unserer Produkte
zu gewahrleisten. Die meisten unserer Produkte enthalten kein Pecosalz.

Das Rauchern erfolgt auf traditionelle Art und Weise in einer klassischen
Raucherkammer, die mit Erlenholz beheizt wird. Wir verwenden keine
S&dgespane oder Rauchgeneratoren, was ein natirliches Aroma und
eine tiefere Geschmackstiefe ermdéglicht. Unsere Wurstwaren zeich-
nen sich durch ihre aukergewdhnliche Qualitat, ihren einzigartigen Ge-
schmack und ihr Aroma aus, was unsere Kunden zu schatzen wissen.

Wir entwickeln uns sténdig weiter und experimentieren mit neuen Ge-
schmacksrichtungen und Rezepten. Wir wollen den Erwartungen der
immer anspruchsvolleren Verbraucher gerecht werden, indem wir ih-
nen einzigartige Produkte auf hochstem Niveau anbieten. Gleichzeitig
bleiben wir unseren Prinzipien treu — wir senken nie die Qualitdt und
werden niemals zu einem kommerziellen Massenhersteller. Was fiir uns
zahlt, sind Authentizitat und Handwerkskunst vom Feinsten.

Unsere Bemuihungen wurden bei vielen prestigetrachtigen Wettbewer-
ben und Messen anerkannt. Vier unserer Produkte wurden in die Lis-
te der traditionellen Produkte des Ministeriums aufgenommen, was fiir
uns eine grofke Auszeichnung und Anerkennung unserer Arbeit ist. Wir
haben auch drei ,Perlen der Poznaner POLAGRA-Messe“ sowie zwei
Medaillen der Poznaner Messe ,,Geschmack der Regionen“ gewonnen.
Diese Auszeichnungen motivieren uns, die Qualitdt unserer Produkte
weiter zu verbessern und auf hochstem Niveau zu halten.

SALCUM-FIXUM ist eine Marke fir alle, die Wert auf natirlichen Ge-
schmack, traditionelle Charcuteriemethoden und hdchste Qualitat le-
gen. Unsere Aufschnittstiicke sind nicht nur ein Produkt — sie sind eine
Leidenschaft, Tradition und ein Garant fiir authentischen Geschmack.



Serowarnia
Na Zielonej Lace

Dabrowskiego 86 Str.

65-021 Zielona Gdra

Gemeinde Zielona Géra, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 723 244 919

mail: karolina@serowarnia.eu
WWW.serowarnia.eu

Die Kaserei ,Na Zielonej tace® (,Auf der griinen Wiese®), idyllisch ge-
legen im malerischen Zielona Gdra, ist ein Ort, an dem Tradition auf
Leidenschaft und die Liebe zu natirlichen Produkten trifft. Wir speziali-
sieren uns auf die Herstellung von gereiftem Kase, Quark und Konser-
ven, die nach Uberlieferten Familienrezepten zubereitet werden — von
Generation zu Generation weitergegeben. Wir sind bestrebt, die Er-
fahrung unserer Vorfahren mit einem modernen Ansatz zu verbinden,
um Produkte von héchster Qualitat herzustellen.

VERBINDUNG ZU DEN KULINARISCHEN TRADITIONEN DER
REGION

Unsere Tatigkeit ist tief in den kulinarischen Traditionen von Zielona
Goéra und Umgebung verwurzelt. Wir lassen uns von regionalen Aro-

men und traditionellen Milchverarbeitungstechniken inspirieren, die
seit Jahren ein fester Bestandteil der lokalen Kultur sind. Dabei legen
wir groRen Wert darauf, dass unsere Produkte alten Brauchen und Ge-
schmacksrichtungen folgen — und zugleich etwas Einzigartiges und Fri-
sches bieten.

PRODUKTIONSMETHODEN

Alle unsere Kasesorten und Konserven werden auf traditionelle Weise
und ohne chemische Zuséatze hergestellt. Die Produktions- und Rei-
fungsprozesse verlaufen vollsténdig natirlich und ermoglichen es, den
einzigartigen Geschmack und das Aroma unserer Produkte voll zur Gel-
tung zu bringen. Jeder Schritt — vom Melken tber die Verarbeitung bis
zur Reifung — wird mit grokter Sorgfalt iberwacht. Unsere Erzeugnisse
wie Butter, Joghurt oder Konfitliren fertigen wir von Hand — ausschliel-
lich aus den besten Zutaten.

HERKUNFT DER ROHSTOFFE

Die hervorragende Qualitat unserer Produkte ist darauf zurlickzufiih-
ren, dass alle Rohstoffe aus unserem eigenen Betrieb stammen. Wir
verwenden Kuhmilch von Jersey-Kiihen, die fir ihre besonders cremi-
ge Milch bekannt sind, sowie Milch von unseren Ziegen und Schafen.
Die Tiere werden auf nattirliche Weise gefittert, was eine gesunde und
nahrstoffreiche Milch garantiert. Darliber hinaus stammen die fir unse-
re Konserven verwendeten Friichte und Gemise aus lokalem Anbau —
so unterstiitzen wir regionale Landwirte und Obstbauern und sichern
gleichzeitig hochste Qualitéat.



Sery Kosinscy

Tradition, Leidenschaft und hochste Qualitat

SiedInica 1CA

67-400 SiedInica

Gemeinde Wschowa, Landkreis Wschowa
Tel.: +48 726 352 515

mail: sery.kosinscy@gmail.com

Kosinski-K&se ist eine Familienkaserei, in der die Késeherstellung zu einer
echten Leidenschaft und Lebensweise geworden ist. Die von Daria und
Mateusz Kosinski gefiihrte Kaserei in Siedinica bei Wschowa ist auf die
Herstellung von handwerklich produzierten Kdse und anderen Molkerei-
produkten aus Milch hochster Qualitét spezialisiert. Die Kiihe, deren Milch
wir fiir die Produktion verwenden, werden natirlich geziichtet, mit gen-
technikfreiem Futter gefiittert und gehoren zu den Rassen Montbéliarde
und Holstein-Friesian. Dies garantiert einen hervorragenden Rohstoff und
den einzigartigen Geschmack unserer Produkte.

Die Liebe zum Detail und der handwerkliche Ansatz bei der Kdseherstel-
lung filhren dazu, dass die Kosinski-Kése bei nationalen Wettbewerben

anerkannt werden. ,Im Jahr 2024 war die Kaserei Finalist bei der XXXI.
Ausgabe des Wettbewerbs ,Landwirt des Jahres' und gewann 2022 den
Titel des nationalen Vizemeisters der Agroliga sowie die prestigetrachti-
ge Auszeichnung Verdienstvoll fiir die Landwirtschaft’. Als Produzenten in
dieser Branche sind wir dem Lubuszer Netzwerk des Kulinarischen Erbes
beigetreten, das mit dem Europdischen Netzwerk des Regionalen Kulina-
rischen Erbes verbunden ist. Die Herstellung von Kase ist fiir uns nicht nur
ein Beruf, sondern auch eine Mission. Durch unsere Arbeit bemiihen wir
uns, den Respekt vor der Erde zu férdern und lokale, natirliche Produkte
zu untersttitzen.

Unser Sortiment umfasst handwerklich hergestellte, gereifte Kasesorten,
darunter Brie, Camembert in Asche, Camembert, Blauschimmelkase und
Goldkéase. Wir stellen auch Kéase aus gedampfter Paste wie Burrata, Moz-
zarella und Stracciatella her. Wir bieten auch italienische Kasesorten wie
Ricotta, Caciocavallo und Scamorza sowie gelben Hartkdse an. Unser
Angebot umfasst auch fliissige Milchprodukte - Kefir, Buttermilch, Sauer-
milch, Joghurt und Sahne - alle in Glasflaschen und -glasern, wobei wir auf
die Okologie achten. Zudem gibt es Frischkase, Hittenkéase, Butter und
Bratkase. Am wichtigsten ist, dass alle unsere Produkte aus nicht pasteu-
risierter Vollmilch hergestellt werden.

Neben der Késeproduktion bieten wir Workshops ftir Schulen, landliche
Hausfrauenclubs und Restaurants an. Wir organisieren Verkostungen und
informieren Uber traditionelle Methoden der Kaseherstellung. Wir wollen
einheimische Produkte férdern und die Menschen ermutigen, zu den bes-
ten lokalen Produkten zu greifen. ,Du lobst andere, du kennst deine eige-
nen nicht — das ist das Motto, das unsere tagliche Arbeit leitet.

Mit der Wahl von Kosinski-Kdse unterstiitzen Sie kleine Familienbetriebe
und schéatzen den Geschmack, der direkt aus der Natur flieRt. Erleben Sie
wahre Handwerkskunst und Geschmack, die mit Leidenschaft und Herz
geschaffen wurden.



Sieje Stodycz
Patrycja Chabzda

Traditionelle polnische SiiRigkeiten (Kréwki)

Wojska Polskiego 86 Str.

65-762 Zielona Gdra

Gemeinde Zielona Gdra, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 691 531 668
p.chabzda@siejeslodycz.pl
facebook.com/SieJeSlodycz
instagram.com/sieje_slodycz

Mein Fudge ist die Quintessenz von Kindheit und Tradition — basierend
auf bewahrten Rezepturen und handwerklicher Herstellung. Jede Su-
Rigkeit wird aus den hochwertigsten natirlichen Zutaten gefertigt —
ganz ohne Konservierungsstoffe, Farbstoffe oder Geschmacksverstar-
ker. So bewahrt mein Fudge seinen einzigartigen Charakter und sein
vielschichtiges Aroma.

HANDGEFERTIGT - QUALITATSGARANTIE

Die Herstellung erfolgt vollstéandig in Handarbeit — jeder Schritt, vom
Kochen tber das Schneiden bis hin zum Verpacken, wird mit gréfter
Sorgfalt ausgefiihrt. Durch das traditionelle Verfahren zur Zubereitung
von Karamell erhélt die Stikigkeit ihre charakteristische Struktur:

eine zarte, krimelige AuRenschicht und ein weiches Inneres, das im
Laufe der Zeit auf natiirliche Weise mirbe wird — und so die ganze Ge-
schmackstiefe entfaltet.

HOCHWERTIGE ZUTATEN

Ich verwende ausschlieRlich erstklassige Rohstoffe von vertrauens-
wirdigen Lieferanten. Mein Sortiment umfasst Fudges in lber einem
Dutzend auRergewohnlicher Geschmacksrichtungen. Die Basis bildet
stets Milch, weiker Zucker, Rohrzucker und Butter. Natlirliche Zusatze
wie Nusse, gemahlener Kaffee, Kakao, kandierte Friichte, gemahlene
Vanille, Mohn oder Sesam bereichern den Geschmack und verleihen
eine spannende Textur. Das Ergebnis: ein Produkt von hdchster Qualitét,
das auch die anspruchsvollsten Feinschmecker tiberzeugt.

NACHHALTIGE PRODUKTION

Nachhaltigkeit liegt mir besonders am Herzen. Ich verzichte bewusst auf
energieintensive Maschinen — der gesamte Produktionsprozess erfolgt
manuell, wodurch der Energieverbrauch minimiert wird. Ich bin tber-
zeugt: Traditionelle Herstellung und Umweltbewusstsein schlieken ei-
nander nicht aus. Deshalb setze ich konsequent auf umweltfreundliche
Lésungen und nachhaltige Entwicklung.

EIN GESCHMACK, DER GENERATIONEN VERBINDET

Mein Fudge ist mehr als nur eine SuRigkeit — er weckt Erinnerungen an
unbeschwerte Kindertage und familiare Warme. Jeder Bissen ist eine
kleine Reise in die Vergangenheit, voller Nostalgie und Herz. Wenn Sie
sich fir meinen Fudge entscheiden, wahlen Sie echte polnische Tradi-
tion. Probieren Sie selbst — so schmeckt handgemachter Fudge!



Skotopaska
Ihr Refugium im Herzen
der Region Lubuskie

Darnawa 23

66-213 Darnawa

Gemeinde Skape, Landkreis Swiebodzin
Tel.: +48 501 680 068, +48 503 074 085
mail: skotopaska@skotopaska.pl
www.skotopaska.pl
facebook.com/skotopaska

Suchen Sie einen Ort, an dem Sie wirklich zur Ruhe kommen kénnen?
Wo die Stille nicht vom Trubel der Stadt gestort wird — und der Morgen
nach frischem Brot und Kaffee duftet? Skotopaska ist ein einzigartiges
Géstehaus in einem ehemaligen deutschen Bauernhof im charmanten
Dorf Darnawa — fernab vom Massentourismus und der Hektik des All-
tags. Nur 10 km von Swiebodzin und 30 km von Zielona Géra entfernt,
erwarten Sie funf stilvolle Zimmer, jedes mit eigenem Charakter und
liebevoller Einrichtung. Alle verfiigen Uber ein eigenes Bad und eine
Klimaanlage. AuRerdem gibt es einen gemiitlichen Gemeinschaftsraum,
in dem man sich unterhalten, ein Buch lesen oder bei einem Film ent-
spannen kann.

GESCHMACKSRICHTUNGEN, DIE SIE LIEBEN WERDEN

In Skotopaska beginnt jeder Tag mit einem kost-
lichen Frihstiick. Hausgebackenes Brot, Kase,
Wurstwaren und regionale Spezialitdten, serviert in
Buffetform, sind nur ein Vorgeschmack auf das kuli-
narische Erlebnis. Am Abend laden wir Sie zu einem
herzhaft zubereiteten Abendessen ein — wie bei
Mama zu Hause.

ERHOLUNG IM EINKLANG MIT DER NATUR

Mogen Sie eine aktive Freizeitgestaltung? Skoto-
paska ist ein perfekter Ausgangspunkt flir Wande-
rungen oder Radtouren durch die umliegenden Wal-
der und rund um den Niestysz-See. Wir bieten Ihnen
kostenlos Fahrrader, Nordic-Walking-Stocke sowie
bequeme Hangematten und Liegestiihle zum ent-
spannten Nichtstun. Und wenn Sie sich einen Mo-
ment ganz fiir sich selbst wiinschen — dann génnen
Sie sich eine Auszeit in unserer finnischen Sauna.

MEHR ALS EINE UBERNACHTUNG - EIN ECH-
TES ERLEBNIS

Skotopaska ist ein Ort fiir Menschen, die eine intime
Atmosphére, die Ndhe zur Natur und echte Gast-
freundschaft schatzen. Abseits Uberfiillter Hotels —
und doch nah an allem, was wichtig ist. Geniefken
Sie einen unvergesslichen Aufenthalt, der lhnen
noch lange in Erinnerung bleiben wird.
SKOTOPASKA - KOMMEN SIE AN, ENTSPAN-
NEN SIE SICH, UND BLEIBEN SIE GERN ET-
WAS LANGER.



Temar
Temar Rehabilitations
und Erholungskomplexe

Kompleks Dabie

W srodku lasu 1 Str.

66-615 Dabie

Gemeinde Krosno Odrz, Landkreis Krosno Odrz.
Tel. +48 509 044 949

dabie@temarsc.pl

www.kompleksdabie.pl
facebook.com/temar.dabie

Kompleks Kotatka

Kofatka 7

66-627 Kotatka

Gemeinde Bobrowice, Krosno Odrz.
Tel. +48 509 044 949
kolatka@temarsc.pl
www.komplekskolatka.pl
facebook.com/temar.kolatka

FERIENANLAGEN IN DABIE UND KOLATKA - ENTSPANNUNG,
GESUNDHEIT UND LOKALE KOSTLICHKEITEN

Wir laden Sie ein, zwei Ferienorte zu entdecken: Dabie und Kotatka —
Orte, die Entspannung mit

Gesundheitsfiirsorge verbinden und die natiirlichen sowie kulinarischen
Werte der Region fordern. Beide Anlagen sind von den Lubuszer Waldern
und Seen umgeben und bieten einen Aufenthalt in ruhiger Umgebung
sowie Zugang zu Rehabilitations- und Erholungsdiensten.

DABIE - ENATURNAHE ERHOLUNG UND PROFESSIONELLE RE-
HABILITATION

Die Anlage am Wielkensee ist ein Ort fiir Menschen, die Wert auf natur-
nahe Entspannung legen. Sie bietet zwei moderne DeLux-Hitten

sowie klassische, gepflegte und stimmungsvolle Hitten. Im Resort gibt
es ein Restaurant, das Gerichte mit regionalen Produkten serviert, sowie
ein Aukenrestaurant, Grill, Imbisswagen und ein Café. Darliber hinaus ste-
hen ein separater Kamin und ein Spielplatz fir Kinder zur Verfiigung. Es
gibt auch einen Erholungsbereich mit Zugang zum Strand und einen Ver-
leih von Wassergeraten. Vor Ort gibt es ein modernes Rehabilitationszen-
trum mit einem breiten Angebot an Massagen und verschiedenen Thera-
pien, z. B. Hydrotherapie, Kinesitherapie, Physiotherapie. Das Resort ist

im Register der Rehabilitations- und Freizeiteinrichtungen eingetragen
und kann daher Aufenthalte organisieren, die vom PFRON bezuschusst
werden.

KOLATKA - EIN RAUM FUR AKTIVITAT, BILDUNG UND REGE-
NERATION

Kotatka ist eine Ferienanlage im Wald am See und bietet Unterkiinfte
sowie Sport- und Freizeiteinrichtungen. Den Géasten stehen ein grolkes
Restaurant mit zwei Sélen und ein Auencafé mit Blick auf den See zur
Verfigung. , Im Komplex befinden sich zudem ein Wasserausriistungs-
verleih, ein Spielplatz fiir Kinder und eine Feuerstelle, die zur Integration
und gemeinsamen Entspannung beitragen. Dariliber hinaus befindet sich
die ,Sheep Farm & Company* im Komplex — ein Bildungsraum, in dem Be-
sucher kamerunische Schafe, Hihner und Schaferhunde sehen kénnen.
Kotatka bietet auch ein Schwimmbad mit Hydromassage, eine Sporthalle
mit Tatami-Matten und

einen interaktiven Bildungsraum.

Wir sind das ganze Jahr Uber fiir Sie da! Wir sind auf die Organisation
besonderer Veranstaltungen spezialisiert — Hochzeiten, Kommunionen,
Jubilden, Firmenpicknicks und Konferenzen. Wir bieten seit Jahren Ca-
tering-Dienstleistungen an: von intimen Zusammenkiinften bis hin zu
groRen Veranstaltungen im Freien, Banketten, Festen und Schulungen.
Flexibilitdt, Erfahrung und regionaler Geschmack — das ist unser Rezept
fiir erfolgreiche Events.

TEMAR - ZWEI WELTEN, EIN HERZ DER LEBUSER ERHOLUNG
Zwischen Wald und See, zwischen Ruhe und Aktivitdt — diese beiden
Komplexe sind zwei Facetten derselben Idee: einen Ort zu schaffen, zu
dem man immer wieder zuriickkehrt.



A TOVPIKART

A eatives Grafikstudio
TOVPIKART

Daj sie zainspirowadé

Osiedle Slaskie 7c/5 Str.

65-547 Zielona Gora

Gemeinde Zielona Géra, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 570 256 145

mail: robert@tovpik.art

www.tovpik.art

www.facebook.com/tovpikart

In der heutigen, sich schnell wandelnden Geschéftswelt ist eine star-
ke visuelle Identitdt von entscheidender Bedeutung fiir den Erfolg von
Unternehmen, insbesondere in der Lebensmittel- und HoReCa-Branche.
In diesem Zusammenhang hebt sich TOVPIKART als professionelles
Grafikdesign-Studio hervor, das Kreativitat mit der Anpassung an die Be-
dirfnisse der lokalen Produzenten verbindet. Unsere Mission ist es nicht
nur, Design zu liefern, sondern auch durch Zusammenarbeit die Entwick-
lung von Marken und deren Prasenz auf dem Markt zu unterstiitzen.

PROJEKTE MIT LEIDENSCHAFT

Bei TOVPIKART glauben wir, dass jedes Projekt eine einzigartige Ge-
schichte erzahlt, und wir sind Geschichtenerzahler. Unsere Dienstleis-
tungen decken ein breites Spektrum ab, von der Erstellung von Logos

und visueller Identitét bis hin zur Gestaltung von Verpackungen und
Etiketten. Wir setzen auf Innovation und Asthetik, damit jede Kreation
den individuellen Bediirfnissen des Kunden entspricht und die Aufmerk-
samkeit potenzieller Konsumenten auf sich zieht. Wir arbeiten mit den
neuesten Designtrends, die es uns ermdéglichen, Losungen anzubieten,
die nicht nur effektiv, sondern auch ansprechend sind.

UMFASSENDER MARKETINGANSATZ

Bei uns geht es nicht nur um Design. Wir bieten umfassende Marketing-
unterstlitzung, um sicherzustellen, dass jedes von uns entwickelte Kon-
zept effektiv umgesetzt und kommuniziert wird. Wir tragen zum Aufbau
eines kohdrenten Markenimages bei, indem wir Werbekampagnen or-
ganisieren, die die Bekanntheit und das Vertrauen der Kunden erhdhen.
Zudem erstellen und betreiben wir Websites und Social-Media-Kanéle,
die es uns ermoglichen, ein breites Publikum aktiv zu erreichen.

E-COMMERCE- UND PRODUKTSITZUNGEN

Im digitalen Zeitalter sind ansprechende Produktbilder der Schlissel
zum Erfolg im Online-Vertrieb. Unser Studio bietet professionelle Unter-
stiitzung bei Produktsitzungen, die die einzigartigen Merkmale der an-
gebotenen Produkte hervorheben. Dartiber hinaus organisieren wir ge-
legentlich Reportagen von Branchenveranstaltungen und unterstitzen
unsere Kunden dabei, ihre Aktivitdten und Erfolge zu dokumentieren.

WIR SIND OFFEN

Wenn Sie bereit sind, lhre Marke auf die ndchste Stufe zu heben und |hr
Projekt mit Leidenschaft und Professionalitdt zu verwirklichen, stehen
wir lhnen gerne zur Seite! TOVPIKART steht fiir Qualitat, Kreativitat und
innovative Losungen, die lhre Sicht auf Marketing und Design verdndern
kdnnen. Gemeinsam schaffen wir etwas Besonderes!



LILTON ULTONs.c.

Cicha 10 Str.

66-400 Gorzéw Wielkopolski

Gemeinde Gorzéw Wielkopolski, Landkreis Gorzéw Wielkopolski
Tel.: +48 727 777 197

mail: tomasz@ulton.pl

www.ulton.pl

facebook.com/ulton.gastro

ULTON ist ein Unternehmen mit nahezu 10 Jahren Erfahrung, das sich
auf die umfassende Ausstattung von Catering-Einrichtungen speziali-
siert hat. Das Angebot richtet sich an Restaurantbesitzer, Café-Betreiber,
Hotelbetreiber, Schulkantinen, Krankenhauskiichen und Militarkantinen.
Die Mission des Unternehmens ist es, Lésungen anzubieten, die sowohl
héchsten Qualitatsanspriichen als auch den vielféltigen Beddrfnissen
des Catering-Marktes gerecht werden.

Die Erfahrungen, die das Unternehmen bei der Umsetzung zahlreicher
Investitionen gesammelt hat, ermdéglichen es, auch die anspruchsvolls-
ten Kundenerwartungen effektiv zu erfillen. ULTON verfiigt Uber ein
Team von Spezialisten, die in jeder Phase der Zusammenarbeit fachkun-
dige Beratung und Unterstitzung bieten. Der Prozess der Ausstattung
eines Gastronomiebetriebs beginnt mit der Erstellung eines technischen
Konzepts, das die Anforderungen der Hygieneaufsichtsbehdrde beriick-

sichtigt, und geht dann zur Auswahl der geeigneten Geréte Uber, die fir
den reibungslosen Betrieb einer Kiiche erforderlich sind.

Das Angebot von ULTON umfasst eine breite Palette von Catering-Pro-
dukten, die im Grohandel erhaltlich sind. Durch seine Partnerschaften
mit fUhrenden Herstellern von GroRklichengeréten bietet das Unterneh-
men Zugang zu modernen und innovativen Lésungen, die die Effizienz
in der Kiiche steigern. Neben dem Verkauf setzt ULTON auf Vielseitig-
keit und bietet auch einen professionellen Service fiir Grokklichengera-
te an, der im Falle eines Ausfalls schnell zum Kunden kommt.

Die Verwaltung der Investitionen erfolgt umfassend, d. h. ULTON fihrt
alle Arbeiten intern durch, so dass die mit der Beauftragung von Unter-
auftragnehmern verbundenen Probleme entfallen. Diese Art von Ansatz
ermoglicht die volle Kontrolle tiber die Qualitdt der erbrachten Dienst-
leistungen und die Rechtzeitigkeit der Projekte.

Dank seiner Flexibilitdt im Handeln und seiner Fahigkeit, sich an die
wechselnden Trends in der Gastronomie anzupassen, hat ULTON bei
Kunden, die Professionalitdat und Zuverldssigkeit schatzen, Anerken-
nung gefunden. Die Zusammenarbeit mit ULTON ist eine Garantie fiir
die Zufriedenheit und die Verwirklichung lhrer Vorstellungen von einem
perfekten Gastronomiebetrieb.

Flr Restaurantbesitzer, die in moderne Lésungen und hochwertige Ge-
rdte investieren wollen, ist ULTON die natlirliche Wahl. Das Angebot
des Unternehmens entspricht nicht nur den aktuellen Bedurfnissen des
Marktes, sondern setzt auch MaRstébe, nach denen die Gastronomie in
Polen strebt. ULTON ist ein Partner, der bei der Umsetzung jeder kulina-
rischen Leidenschaft hilft und einen Raum schafft, in dem Qualitat und
Geschmack im Vordergrund stehen.



SMN+ VINCENT Winnica SaintVincent

Tradition und Natur im Einklang

Boréw Wielki 57 E

67-124 Nowe Miasteczko

Gemeinde Nowe Miasteczko, Landkreis Nowa Sl
Tel: +48 662 080 788

mail: winnica@winnicasaintvincent.pl
www.winnicasaintvincent.pl
facebook.com/winnicasaintvincent

Das Weingut Saintvincent wurde 2009 gegriindet und kniipft an die rei-
che Weintradition der Region an. Seit 2024 bauen wir den Wein vollstandig
biologisch an und verwenden nattirliche Methoden der Rebenpflege und
des Pflanzenschutzes. Auf einer 16 Hektar groken Flache bauen wir edle
Rebsorten an: Riesling, Pinot Gris, Gewlrztraminer, Muscat Ottonel, Char-
donnay, Auxerrois, Muscat Blanc, Pinot Noir sowie Regent- und Rondo-Hy-
briden.

Unsere Philosophie basiert auf einem nachhaltigen Anbau, bei dem die
Rebe und das sie umgebende Okosystem eine Einheit bilden. Biodiversi-
tat ist entscheidend, und statt chemischer SchutzmaRnahmen verwenden
wir ausschlieRlich natirliche Préparate. Wir arbeiten nach den Prinzipien
der Biodynamik, die die Widerstandsfahigkeit der Pflanzen starken und uns
ermoglichen, das Beste aus den Friichten herauszuholen. Dadurch spie-
geln unsere Weine auf einzigartige Weise das Terroir wider — eine aulker-

gewohnliche Kombination aus Boden, Klima und Weinbautradition.
Handwerklich hergestellte Weine mit auRergewodhnlichem Charakter
Unser Weingut produziert eine breite Palette von Weinen, die mit Respekt
vor der Natur und mit minimalen Eingriffen hergestellt werden. Wir stellen
klassische WeiRk- und Rotweine, Orangenweine, Pét-Nat-Halbperlweine
und Schaumweine nach der traditionellen Methode her. Die Vielfalt der
Techniken ermdéglicht es uns, einzigartige Aromen und Texturen zu erzie-
len, die sowohl Weinkenner als auch Neulinge begeistern.

Unsere Weine werden unter kontrollierten Bedingungen ausgebaut und wir
flihren den Géarungsprozess auf natlrliche Weise durch, ohne kiinstliche
Beschleunigung. Das Ergebnis sind Weine voller Tiefe und Charakter, die
die Identitat unseres Weinbergs am besten widerspiegeln. Jede Flasche
ist das Ergebnis von Leidenschaft, Handwerkskunst und Liebe zum Detail.

VERKOSTUNGEN UND ANGEBOTE FUR UNTERNEHMEN

Das Weingut Saintvincent ist nicht nur ein Ort der Weinproduktion, sondern
auch ein Ort, an dem man seine aukergewdhnliche Welt entdecken kann.
Wir organisieren Weinverkostungen in Kombination mit Présentationen lo-
kaler Produkte, sowohl bei uns auf dem Weingut als auch bei Veranstaltun-
gen im Freien. Wir schaffen unvergessliche Erlebnisse, bei denen die Gaste
die Geheimnisse der Herstellung unserer Weine erfahren und sie in einer
einzigartigen Atmosphéare geniefken konnen.

Mit Blick auf die Wirtschaft haben wir unser Angebot um Weine fiir Unter-
nehmen erweitert. Unsere Flaschen kénnen zu einem eleganten Geschenk
fir Unternehmer werden, und spezielle Gutscheine erméglichen es den
Beschenkten, ihren Lieblingswein selbst auszuwahlen. Wir glauben, dass
guter Wein nicht nur ein Genuss ist, sondern auch ein Mittel, um Geschafts-
beziehungen aufzubauen und zu festigen.

POLNISCHE WEINE AUF WELTNIVEAU

Das Weingut Saintvincent ist der Beweis dafiir, dass polnische Weine mit
den besten globalen Marken mithalten kdnnen. Durch die Verbindung von
Tradition, Innovation und 6kologischem Ansatz schaffen wir Produkte, die
im In- und Ausland Anerkennung finden. Jede Flasche unseres Weins ist
eine Reise durch den Geschmack, die Aromen und die Geschichte der Re-
gion, in der wir mit Leidenschaft und Engagement arbeiten.
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we Loved® jove WeLoveCandles
CANDLES. BEDS. Matgorzata Pasierbska
66-014 Radomia 2a

Gemeinde Swidnica, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 696 921 642

mail: biuro@welovebeds.pl
www.welovebeds.pl
facebook.com/welovebeds

We Love Beds entstand aus einer Leidenschaft, Innenrdume zu ge-
stalten, in denen Asthetik und Funktionalitdt miteinander kombiniert
werden. Wir kreieren Produkte, die dem Interieur Charakter verleihen,
unabhéngig vom gewahlten Stil. Hohe Qualitét, einzigartiges Design
und ein 6kologischer Ansatz sind die Grundpfeiler unserer Marke.

DEKOKISSEN - ELEGANZ UND KOMFORT

Unsere Dekokissen zeichnen sich durch eine Fllle von Mustern, Far-
ben und Texturen aus. Jedes ist das Ergebnis einer sorgfaltigen Aus-
wahl von Stoffen und der Aufmerksamkeit fiir kleinste Details. Wir
verwenden Markenfaden von namhaften Herstellern, die sowohl Halt-
barkeit als auch Komfort garantieren. Unsere Kissen passen sowohl in

moderne als auch in klassische Umgebungen und verleihen Warme
und Raffinesse.

BETTWASCHE UND BETTDECKEN - KOMFORT, DEN SIE LIEBEN
WERDEN

In unserem Sortiment finden Sie auch Bettwasche aus hochwertigster
Baumwolle, die jahrelangen Schlafgenuss und Langlebigkeit garantie-
ren. Fir Liebhaber natirlicher Stoffe bieten wir handgefertigte Plaids
aus gekdmmter Wolle an. lhre auRergewdhnliche Weichheit und ihr ele-
gantes Erscheinungsbild machen sie nicht nur zu einem praktischen Ele-
ment des Dekors, sondern auch zu einer wahren Zierde jedes Interieurs.

WE LOVE CANDLES - NATURLICHE SOJA-KERZEN

Unsere Leidenschaft fir Harmonie und angenehme Difte fiihrte zur
Kreation der We Love Candles Kollektion. Wir verwenden ausschlieBlich
zertifiziertes Sojawachs, natirliche Duftdle sowie Dochte aus Bio-Baum-
wolle und Holz. Das Glas, in das wir die Kerzen giefken, stammt aus einer
polnischen Glashiitte und wurde speziell fir unsere Marke entworfen.
Das Ergebnis? Schénheit und Qualitat, die Sie in jedem angeziindeten
Docht spuren kénnen.

IDEAL FUR EIN GESCHENK

Wir verpacken jedes unserer Produkte in einer eleganten, sorgféltig ge-
stalteten Verpackung, die sich perfekt als Geschenk eignet. We Love
Beds ist ein Synonym fiir Stil, Qualitdt und Okologie, um Innenrdume
voller Warme, Klasse und Raffinesse zu schaffen.



Winnica Zubasz- . e
wagsees Winnica tukasz

Wityri 13

66-200 Swiebodzin

Gemeinde Swiebodzin, Landkreis Swiebodzin
Tel.: +48 667 485 505

mail: winnicalukasz@gmail.com
www.winnicalukasz.pl
facebook.com/WinnicaLukaszNaWityniu
instagram.com/winnicalukasz/

Der Weinberg tukasz ist ein Familienweingut im malerischen Dorf Wityn in
der Woiwodschaft Lubuskie im Bezirk Swiebodzin. Er befindet sich auf einem
historischen Gelénde, das Teil eines Herrenhaus- und Parkkomplexes aus
dem 19. Jahrhundert ist, umgeben von Waldern und Feldern. Es handelt sich
um einen einzigartigen Ort, an dem Natur und Geschichte zu einem harmo-
nischen Ganzen verschmelzen und ideale Bedingungen fiir den Anbau von
Reben sowie die Herstellung aukergewdhnlicher Weine geschaffen werden.

GESCHICHTE UND REKULTIVIERUNG

Im Jahr 2009 entschloss sich die Familie Pietrasik, auf Initiative von Elzbieta
und Leszek Pietrasik, einen Weinberg in Wity zu griinden. Es stellte sich her-
aus, dass die Weinbautraditionen in dieser Region eine lange Geschichte ha-
ben. Der erste Weinberg in Vytin wurde bereits im Jahr 1845 auf Initiative des
hiesigen Miillers Adolf Albrecht angelegt. Obwohl dieser Weinberg im Lau-
fe der Zeit zerstort wurde, war der Familie Pietrasik nicht bewusst, dass der
neue Weinberg auf demselben Geldnde errichtet wurde, auf dem der Wein-
berg 164 Jahre zuvor existierte. Wie das Leben zeigt, gibt es keine Zufalle.

DER WEINBERG HEUTE

Heute erstreckt sich der Weinberg tiber eine Flache von 8 Hektar und um-
fasst mehr als 40.000 Pflanzungen. Die angebauten Rebsorten sind Sola-
ris, Johanniter, Chardonnay, Hibernal, Muscaris, Riesling, Regent, Reberger
und Pinot Noir. Jede dieser Rebsorten verleiht den hier erzeugten Weinen
einen einzigartigen Charakter, der sowohl Kenner als auch Weinneulinge
begeistert.

ENOTOURISMUS

Im Lukas Weingut geht es nicht nur um die Weinproduktion, sondern auch um
unvergessliche dnotouristische Erlebnisse. Besucher haben die Méglichkeit,
an Weinverkostungen teilzunehmen, die entweder im Weingut oder in einem
historischen Verkostungsraum aus dem 18. Jahrhundert stattfinden. Die Ver-
kostungen werden von den Winzern Zuzanna Pietrasik-Snowball, Ronald
Snowball und Leszek Pietrasik geleitet, die ihr Wissen und ihre Leidenschaft
teilen und die Geschichte des Weinbergs, die Methoden des Weinbaus so-
wie den Weinherstellungsprozess erlautern. Bei jeder Verkostung werden
vier Weine zusammen mit lokalen Késesorten und Vorspeisen serviert, so-
dass die Gaste den vollen Geschmack jeder Sorte entdecken kdnnen.

ZUSATZLICHE ATTRAKTIONEN

Der Lukas Weinberg bietet auch die Moglichkeit, mit der Natur in Kontakt zu
treten. Auf dem Gelande leben Lamas, Alpakas, Pferde, Esel und eine Herde
Damwild. Es ist der perfekte Ort fiir Familien mit Kindern, um diese entzi-
ckenden Tiere aus nédchster Nahe zu erleben.

GESCHAFTLICHE ZUSAMMENARBEIT

Der Lukas Weinberg arbeitet aktiv mit lokalen Restaurants, Hotels und Unter-
nehmen zusammen und beliefert sie mit seinen kostlichen Weinen. Dieses
Angebot eignet sich hervorragend fiir Catering- und Veranstaltungsunter-
nehmen, die ihre Angebote mit regionalen Produkten von héchster Qualitat
bereichern mochten. Um eine Zusammenarbeit zu etablieren, kontaktieren
Sie uns bitte.



Winnica Milsko

WINNICA :ﬁ: MILSKG  AuBergewdhnliche Weine

im Herzen des Lebuser Weinlandes

Bachusa 21, Milsko Str.

66-003 Zahor

Gemeinde Zabor, Landkreis Zielona Géra
manager@winnicamilsko.pl

Tel:. +48 605 324 142
www.winnicamilsko.pl
facebook.com/WinnicaMilskoBachusa21

Das Weingut Milsko liegt in einer malerischen Weinregion, nur 16 Kilo-
meter von Zielona Géra entfernt. Hier vereinen sich Tradition, Leiden-
schaft und ein moderner Ansatz in der Weinherstellung. Die Geschichte
unseres Familienweinguts begann im Jahr 2016, als wir unsere ersten
500 Regent-Setzlinge pflanzten. Dies war der Beginn eines groken
Abenteuers, das sich im Laufe der Zeit zu einem professionellen Wein-
bau und der Herstellung von Qualitdtsweinen entwickelte.

In den folgenden Jahren haben wir unseren Weinberg um weitere Reb-
sorten erweitert: Cabernet Cortis, Solaris und Muscaris — 2018 kamen
zudem Chardonnay, Riesling, Pinot Gris und Pinot Noir hinzu. Die neu-
este Ergdnzung unserer Rebsortenkollektion ist der Pinot Blanc, der im

Jahr 2022 gepflanzt wurde. Heute umfasst unser Weinberg bereits 10
Hektar, was uns zu einem der groten Weinproduzenten in der Region
Lubuskie macht.

Unsere Weine entstehen im Einklang mit der Natur und unter Einhaltung
héchster Qualitdtsstandards. Jeder Schritt — von der manuellen Lese
Uber die sorgféaltige Traubenselektion bis hin zur Reifung unter optima-
len Bedingungen — erfolgt mit groker Sorgfalt und Liebe zum Detail. So
entstehen Weine von aukergewohnlicher Tiefe und Harmonie. Unsere
Bemiihungen wurden in zahlreichen Wettbewerben und auf Weinmes-
sen anerkannt, wo wir Auszeichnungen und Preise erhielten, die ihre
Spitzenqualitét bestétigten.

Das Weingut Milsko ist jedoch nicht nur ein Ort des Weines, sondern
auch ein Ort, der fur diejenigen geschaffen wurde, die Entspannung in
der Natur suchen. Im Herzen des Weinguts befinden sich zwei komfor-
table Suiten, die einen unvergesslichen Blick auf die weitldufigen Wein-
berge bieten. Es ist ideal fir Ruhesuchende, die eine Pause von der
Hektik der Stadt einlegen und die Nahe zur Natur genieen mdchten.
Die Apartments sind ganzjahrig buchbar und jeder Aufenthalt ist ein ein-
zigartiges Erlebnis.

Wir laden Sie herzlich ein, unseren Weinberg zu besichtigen und an Ver-
kostungen in unserem stimmungsvollen Verkostungssaal teilzunehmen.
Dies ist eine hervorragende Gelegenheit, die Geheimnisse der Wein-
herstellung kennenzulernen, die vielfaltigen Aromen und Geschmacks-
richtungen zu entdecken und in einer entspannten, intimen Atmosphéare
Zeit zu verbringen. Wir organisieren auch Schulungen, Familientreffen,
Firmenveranstaltungen und andere Veranstaltungen, die auf die indivi-
duellen Bediirfnisse unserer Gaste zugeschnitten sind.

Wenn Sie auf der Suche nach einem Ort sind, an dem Tradition auf Mo-
derne trifft und Wein mit Leidenschaft sowie Liebe zum Detail hergestellt
wird, dann ist das Weingut Milsko die perfekte Wahl. Wir laden Sie ein,
uns zu besuchen, an Verkostungen teilzunehmen und den Zauber des
Lebuser Weins zu entdecken!



Winnica Mozow

Ein Ort voller Geschmack und Leidenschaft

WINNICA

MOZOW

Mozéw 63

66-100 Sulechow

Gemeinde Sulechdw, Landkreis Zielona Géra County
Tel.: +48 660 493 034

mail: kontakt@winnica-mozow.pl
www.winnica-mozow.pl

facebook.pl/winnicamozow
instagram.com/winnicamozow

In In einer landschaftlich reizvollen Gegend, auf 7 Hektar, befindet sich
der Weinberg Mozéw — ein Familienunternehmen, das Weintradition
mit lokalen Kostlichkeiten verbindet. Unser Weingut ist nicht nur ein
Ort, an dem wir 12 Rebsorten anbauen, sondern auch ein Ort, an dem
die Leidenschaft fiir Wein auf die Liebe zu gutem Essen trifft.

Im Weingut Mozéw produzieren wir eine Vielzahl von Weinen: WeiR-,
Rosé- und Rotweine, wobei der Schwerpunkt auf trockenen und halb-
trockenen Weinen liegt. Die jahrliche Aktualisierung unserer Weinkarte
ermdglicht es uns, mit neuen Geschmacksrichtungen und Sorten zu
experimentieren. Zu den am héaufigsten verwendeten gehoéren Ries-
ling, Chardonnay, Souvignier Gris, Cabernet Cortis und Leon Millot.
Dank der Vielfalt der von uns angebauten Rebsorten ist fiir jeden Be-
sucher etwas dabei — sowohl fiir Liebhaber delikater, aromatischer
Weine als auch fiir diejenigen, die intensivere Geschmacksrichtungen
bevorzugen.

Unser Angebot endet nicht bei Wein. Als spezialisierter Kdseproduzent
verwenden wir Kuhmilch von lokalen Lieferanten, wodurch wir duerst
schmackhafte und frische Produkte herstellen konnen. Unser Angebot
umfasst eine breite Palette an Kasesorten, darunter Gouda mit Triffeln,
in Rotwein mazerierte Kdsesorten sowie einzigartige Geschmacksrich-
tungen wie Kédse mit kandierten Orangenschalen, umhiillt von belgi-
scher Schokolade. Diese kostlichen Kasesorten passen perfekt zu unse-
ren Weinen, und eine Verkostung ist ein wahrer Genuss fiir die Sinne.

Der Weinberg von Mozdw ist auch der ideale Ort, um Zeit mit sei-
nen Lieben zu verbringen. Wir bieten 5 komfortable Agrotourismus-
Zimmer, die Platz flr bis zu 12 Personen bieten. Dank der intimen
Atmosphére kann sich jeder Gast wie zu Hause fiihlen. Zu unseren
Dienstleistungen gehdrt auch die Organisation von kulturellen und be-
sonderen Veranstaltungen und kommentierten Verkostungen. Wir sind
offen fiir eine Vielzahl von Veranstaltungen — von privaten Feiern bis
hin zu Firmentagungen, fiir die wir Platz fiir bis zu 100 Personen bieten.

Im Weinberg Mozéw setzen wir auf Regionalitdt und Qualitat. Unsere
Gerichte werden auf Bestellung sorgféltig zubereitet, so dass wir au-
thentische und schmackhafte Gerichte servieren kénnen, die den Géas-
ten die kulinarischen Traditionen der Region néher bringen. Jede Ver-
kostung, jede Veranstaltung ist fiir uns eine Gelegenheit, unsere Liebe
zu Weinen und Ké&se zu teilen und die Werte zu férdern, die unsere
Aktivitdten leiten — die Liebe zur Natur, zum Handwerk und zu einem
gemeinsamen Festmahl.

Besuchen Sie den Weinberg Mozéw und erleben Sie die Magie von
Wein und lokalem K&se in einer Atmosphére, die Entspannung und Le-
bensfreude fordert!



Winnica pod Lip3a

Gorzykowo 44 A

66-131 Cigacice

Gemeinde Sulechéw, Landkreis Zielona Géra
Tel. +48 603 895 333

email: info@winnicapodlipa.pl
www.winnicapodlipa.pl
facebook.com/winnicapodlipa

Der Weinberg Pod Lipa befindet sich in Gérzykowo, in der Nahe der male-
rischen Biegung der Oder in der Woiwodschaft Lubuskie, nur 20 km von
Zielona Goéra entfernt. Das Weingut wurde 2008 gegriindet und umfasst
eine Flache von 1,5 Hektar. Sein Name stammt von der majestétischen
alten Linde, die das Symbol unseres Weinbergs ist.

Im Weinberg Pod Lipa, im glinstigen Klima des Odertals, gedeihen uber
3.000 Weinstraucher, darunter sowohl klassische edle Sorten wie Ries-
ling, Pinot Gris, Pinot Noir und Traminer als auch moderne Hybriden wie
Regent und Johanniter. Dank sorgféltigem Anbau und optimalen klimati-
schen Bedingungen zeichnen sich unsere Weine durch ihren einzigarti-
gen Geschmack und ihr Aroma aus. Wir bieten trockene WeiRkweine wie
Riesling, Traminer, Johanniter und Pinot Gris sowie Orange- und Rotweine
wie Pinot Noir und Regent an, die perfekt zu regionalen Gerichten passen.

In unserem Weinberg, in dem unser Wein seit 2008 reift, wird auch et-
was ganz Einzigartiges geboren: Schmuck, inspiriert von der Rebe. Je-
des Stiick ist ein handgefertigtes Unikat, in das Fragmente der Reben
eingebettet sind: Blatter, Rinde, Holz und sogar Friichte. Wir fassen die
flichtige Schonheit des Weinbergs in Juwelierharz ein - und halten die
Zeit an wie in einem Glas ausgewogenen Weins. Das Holz der &ltesten
Traminer- und Rieslingsorten ziert Ringe, Halsketten und Schllisselanhan-
ger. Die zarte Rinde junger Triebe dient als Basis fiir helle Ohrringe, und
Pinot Noir-Kerne, die nach der Mazeration eine tiefrote Farbe annehmen,
verleihen Armbéandern natiirliche Akzente. Die Grundlage bildet die Rebe,
die in Silber oder Chirurgenstahl eingefasst ist und oft mit Natursteinen
kombiniert wird: Baltischem Bernstein oder gestreiftem Feuerstein, der
als ,polnischer Diamant” bekannt ist.

Wir kreieren mit Leidenschaft. Wie der Wein in der Flasche reift, fangen wir

Erinnerungen im Harz ein — mit Respekt

vor der Natur und dem Prinzip der Abfall-

vermeidung. Was scheinbar Uberfllissig

ist, wird in unseren Handen zu einer wert-

vollen Ressource.

Wir empfehlen lhnen, unseren Weinberg

von April bis Oktober zu besuchen, denn

zu dieser Zeit teilen wir unser Wissen

und unsere Liebe zu Weinen mit unseren

Gasten. Wir organisieren Verkostungen

in unserem hochmodernen Weinkeller,

bei denen die Teilnehmer nicht nur Weine

verkosten, sondern auch die Geheimnis-

se des Weinherstellungsprozesses er-

kunden und unsere Verarbeitungsanlage

und den Keller besichtigen kdnnen. Die

Treffen in unserem Weingut sind auch

eine gute Gelegenheit, die Rebsorten

der Region und die damit verbundenen

Traditionen kennen zu lernen. Um das

Geschmackserlebnis zu verstarken, wer-

den die Weine von erlesenen regionalen Produkten begleitet, darunter
Kase, Aufschnitt und frisches Brot von lokalen Erzeugern. Unser Ziel ist
es, eine unvergessliche Atmosphére zu schaffen, in der sich jeder Gast
besonders flihlt.

Das Weingut Pod Lipg ist nicht nur ein Ort fir Weinliebhaber. Auf dem
Gelande des Weinbergs gibt es auch dnotouristische und sportliche Ak-
tivitdten, wie einen Tennisplatz, einen Basketballplatz und ein groRes
Gartenschachbrett. Es ist der perfekte Ort, um sich inmitten der Natur zu
entspannen und aktiv zu sein.

Besuchen Sie uns im Weinberg Pod Lipa, wo wir unsere Weine und den
originalen Schmuck mit einzigartigen Rebenelementen verkaufen. Beglei-
ten Sie uns und entdecken Sie die Leidenschaft, die Menschen, Natur und
Tradition vereint.



Bukowicki Dom

Weingut, Kaserei und Olpresse

Bukowicki Dom

Bukowica 42

67-312 Niegostawice

Gemeinde Niegostawice, Landkreis Zagan

Tel.: +48 607 272 008

mail: info@bukowicki-dom.pl
www.bukowicki-dom.pl
facebook.com/profile.php?id=100063569323655

Bukowicki-Haus ist ein aukergewdhnlicher Ort auf der Landkarte der
polnischen handwerklichen Weinherstellung und Lebensmittelproduk-
tion. Seit 2018 wird es mit Leidenschaft und Engagement von Marta und
Marcin Pronczuk gefiihrt — als harmonische Verbindung von Natur, Tra-
dition und Handwerkskunst. Umgeben von malerischen Landschaften
entstehen hier erlesene Weine, gereifte Kdsesorten und kaltgepresste
Ole — alles unter Beriicksichtigung der Prinzipien nachhaltiger Landwirt-
schaft sowie nattirlicher Anbau- und Produktionsmethoden.

Unsere Arbeit basiert auf dem Respekt vor den Kreislaufen der Natur
und dem Einsatz von Rohstoffen héchster Qualitat. Jeder Schritt — vom
Weinbau bis zum fertigen Produkt — wird mit voller Hingabe, im Geiste
der Authentizitdt und im Einklang mit der Natur durchgefiihrt. Leiden-
schaft, Tradition und handwerkliche Qualitédt sind die Grundlagen, auf
denen die Philosophie der handwerklichen Produktion beruht.

WEINBERG

Das Bukowicki Haus verfligt Giber einen Weinberg mit rund 6.000 Rebsto-
cken, hauptsachlich der Sorte Vitis vinifera. Angebaut werden edle Reb-
sorten, die es ermdglichen, Weine mit einem unverwechselbaren Cha-
rakter und ausgepragtem Aroma zu erzeugen. Jeder Produktionsschritt
— von der Pflege der Reben (ber die Lese, die G&rung bis zur Reifung
— erfolgt von Hand. So wird sichergestellt, dass jede Flasche den einzig-
artigen Charakter des ortlichen Terroirs widerspiegelt. Unser Sortiment
umfasst Weine mit unterschiedlichem Charakter:

Solaris - Weikwein mit ausgepragtem Fruchtbouquet
Chardonnay - Weikwein, elegant, mit Noten reifer Friichte
Pinot Meunier - Rosé, leicht fruchtig

Pinot Noir - Rotwein mit reichem Geschmack und Aroma

KASEREI

Im Jahr 2024 wurde das Angebot des Bukowicz-Hauses um eine hand-
werkliche Kaserei erweitert, in der reifende Kasesorten von hdchster
Qualitat hergestellt werden. Das Herstellungsverfahren basiert auf tra-
ditionellen Methoden, ohne kiinstliche Zusatzstoffe zu verwenden. Die
nattirliche Reifung verleiht dem Ké&se einen einzigartigen Geschmack
und eine reichhaltige Textur. Unser Sortiment umfasst unter anderem:

Sea Breeze - Kase nach griechischer Art

Classic - Halbhartkd@se nach hollandischer Art

Golden Pearl - Halbhartkdse nach schweizerisch-niederlandischer Art
Blue Rhapsody - Kése mit blauer Ader

Parmianka Bukowicka — harter, gereifter Kdse nach italienischer Art
Frische Produkte wie Ricotta, Frischkdase und Molkegetrédnke

OLPRESSENANLAGE

Das Bukowicki Haus bietet auch kaltgepresste Ole an, die nach einem
Verfahren hergestellt werden, bei dem der volle Nahrwert und das na-
trliche Aroma der Rohstoffe erhalten bleiben. Unser Sortiment umfasst:

Boska Prostaczka - Leinsamendl
Fille des Sommers - Rapsol

PHILOSOPHIE UND MISSION

Das Bukowicki Haus ist nicht nur eine Produktionsstétte, sondern auch ein
Ort, an dem die Kunden sich der Natur nahe fiihlen und die Authentizitat
der handwerklichen Arbeit erleben konnen. Jedes Produkt wird im Geiste
der Tradition, mit vollem Engagement und Leidenschaft hergestellt, und
dies macht das Bukowicki Haus zu einem geschétzten Ort fir Liebhaber
natirlicher Lebensmittel und handwerklich hergestelliter Weine.

Wir laden Sie ein, das Bukowicki Haus zu entdecken - ein Ort, an dem
sich Geschmack, Natur und Handwerk zu einem harmonischen Ganzen
verbinden.



Zdrowy Bochen

Zdrowy Bochen

Mieczykowa 131 Str.

65-012 Zielona Gdra

Gemeinde Zielona Gdra, Landkreis Zielona Géra
Tel.: +48 605 850 024

mail: kontakt@zdrowybochen.pl
www.zdrowybochen.pl
facebook.com/zdrowybochen

In einer Zeit, in der das Bewusstsein fiir gesunde Erndhrung wéchst, hebt
sich die Backerei Zdrowy Bochen von der Konkurrenz ab, indem sie aus-
schlieklich hochwertige Brote anbietet. Unsere Philosophie basiert dar-
auf, die Bedurfnisse unserer Kunden zu erfiillen, indem wir Brot mit einer
natlrlichen Zusammensetzung liefern, das nicht nur lecker, sondern vor
allem gesund ist.

Wir sind auf Sauerteigbrot spezialisiert, das nicht nur den Geschmack stei-
gert, sondern sich auch positiv auf den Verdauungsprozess auswirkt. In
unserem Angebot finden Sie eine groke Auswahl an Broten, die aus Din-
kel- und Roggenmehl gebacken werden. Zudem bieten wir auch gluten-
freie Brote an. Unsere glutenfreien Brote werden aus Buchweizen, Hirse
und Haferflocken hergestellt, die wir selbst zu Mehlen vermahlen, um die
beste Qualitdt zu gewahrleisten und eine Verunreinigung mit Gluten zu
vermeiden.

Fir Kunden mit besonderen Ernahrungsbedtrfnissen haben wir ein An-
gebot geschaffen, das Gesundheit mit Vielfalt verbindet. Unser Angebot

umfasst nicht nur Brote, sondern auch Brétchen, Baguettes und Ciabatta.
Besonders erwdhnenswert sind unsere siiken Backwaren wie Dinkelhe-
fe mit Friichten, im Ofen gebackene Dinkelkrapfen und Dinkelchallah mit
Sauerteig. Dank der langen, kalten Garung und dem Backen auf einem
Schamottestein haben unsere Produkte einen einzigartigen Geschmack
und ein Aroma, das selbst die anspruchsvollsten Kunden zufrieden stellt.

Unser Brot ist in lokalen Lebensmittelgeschéften und Gemuseldden in
Zielona Géra, Swiebodzin, Stubice, Wolsztyn und Koscian zu finden. Darii-
ber hinaus kdnnen Sie in unserem Online-Shop Produkte mit kostenloser
Lieferung in Zielona Géra und schnellem Kurierversand im tbrigen Polen
bestellen.

Wir erweitern unser Angebot regelmafkig um neue Produkte, wie z. B. Bro-
te, die aus Mehl von altem Getreide, wie Fladenbrot, gebacken werden.
Die Arbeit in unserer Béackerei ist nicht nur ein Beruf, sondern vor allem
eine Leidenschaft. Jede Backware ist das Ergebnis unserer harten Arbeit
und unseres Engagements sowie unseres Wunsches, unseren Kunden
auRergewdhnliche Geschmackserlebnisse zu bieten.

Die Hausbackerei Zdrowy Bochen ist ein Garant fur Qualitdt und Ge-
schmack, der sowohl von gesundheitsbewussten Menschen als auch von
allen Brotliebhabern geschétzt wird!
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