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Warte zachodu

DZIALALNOSC WOJEWODZTWA LUBUSKIEGO JAKO PODSTAWOWEGO
PROPAGATORA DZIAtALNOSCI LUBUSKICH MSP

Wojewddztwo Lubuskie petni kluczowa role w promowaniu i wspieraniu dziatalnosci matych
i érednich przedsiebiorstw (MSP) na swoim terenie. Dziatania te stymulujg rozwéj gospodarczy
regionu, tworza nowe miejsca pracy oraz poprawiajg jako$¢ zycia mieszkaricéw. Wsparcie MSP jest
realizowane przez Wojewoédztwo Lubuskie za pomocag strategicznych dziatan, m.in.: pozyskiwanie
i rozdzielanie srodkéw z Funduszy Europejskich, wdrazanie wtasnych programéw regionalnych,
tworzenie inkubatoréw i parkéw technologicznych, a takze organizacje wyjazdéw na targi czy
misje gospodarcze.

Wojewddztwo aktywnie pozyskuje i rozdziela s$rodki z Funduszy Europejskich, ktére
s przeznaczone na wsparcie przedsiebiorczosci. Dofinansowanie moze byc¢ przyznawane
na inwestycje, rozwdj innowacji, szkolenia czy promocje. Ponadto Wojewddztwo Lubuskie
opracowuje i wdraza wiasne programy regionalne, ktére majg na celu wspieranie MSP.
Przyktadami takich programéw sg ,Lubuski Program Rozwoju Przedsiebiorczosci”, czy
,Lubuski Program Innowacji”. Warto podkresli¢, ze oba programy stanowig kluczowy
element strategii wsparcia MSP, komplementarny do dziatari finansowanych ze $rodkéw
europejskich. Ich specyfika polega na elastycznosci i mozliwosci szybkiego reagowania
na biezace potrzeby oraz specyficzne wyzwania, przed ktérymi stajg lubuscy przedsiebiorcy.

Lubuski Program Rozwoju Przedsiebiorczosci to inicjatywa o szerokim spektrum dziatania,
majaca na celu wzmocnienie konkurencyjnosci lubuskich MSP na réznych etapach ich rozwoju.
Program czesto obejmuje wsparcie finansowe na zakup maszyn, urzadzen, technologii czy
budowe lub modernizacje infrastruktury przedsiebiorstwa. W ramach tego programu mozliwe
jest rowniez dofinansowanie udziatu w targach i misjach gospodarczych za granica, tworzenia
materiatéw promocyjnych w jezykach obcych, czy pozyskiwanie certyfikatéw niezbednych na
rynkach zagranicznych.

Przedsiebiorcy moga réwniez skorzysta¢ z ustug doradczych i szkoleniowych: finansowanie
specjalistycznych szkolen, warsztatow i ustug doradczych z zakresu zarzadzania, marketingu,
finanséw, prawa czy nowych technologii. Dzieki temu przedsiebiorcy moga podnosi¢ swoje
kompetencje i lepiej radzi¢ sobie z wyzwaniami rynkowymi.

Lubuski Program Rozwoju Przedsiebiorczosci to réwniez wsparcie sukcesji w firmach czyli
doradztwo prawne i finansowe, a takze szkolenia dla sukcesorow czyli przedsiebiorcow
planujgcych przejecie firmy.



Z kolei LUBUSKI PROGRAM INNOWAC]I koncentruje sie na pobudzaniu innowacyjnosci

w sektorze MSP. Jego gtéwne zatozenia to:

- wsparcie finansowe projektéw badawczo-rozwojowych, majgcych na celu opracowanie nowych
lub ulepszonych produktéw, ustug czy technologii,

- program moze utatwia¢ nawigzywanie wspotpracy miedzy przedsiebiorstwami a jednostkami
naukowo-badawczymi, w tym uczelniami wyzszymi i instytutami badawczymi poprzez
finansowanie wspdlnych projektéw czy stazy naukowych w firmach,

- dofinansowanie dziatan zwigzanych z wdrazaniem nowych technologii w przedsiebiorstwach,
w tym zakupu licencji, patentéw czy know-how,

- organizowanie konkurséw, konferencji i innych wydarzern promujgcych innowacyjne produkty
i ustugi lubuskich firm,

- wsparcie dla startupéw: program moze oferowac specjalne instrumenty wsparcia dla mtodych,
innowacyjnych przedsiebiorstw, w tym finansowanie na wczesnym etapie rozwoju, mentoring
czy dostep do infrastruktury.

Oba programy, cho¢ maja odrebne priorytety, czesto sie uzupetniaja. Przedsiebiorstwo, ktére
otrzymato wsparcie na inwestycje z ,Lubuskiego Programu Rozwoju Przedsiebiorczosci”, moze
nastepnie ubiega¢ sie o srodki z ,Lubuskiego Programu Innowacji” na wdrozenie nowych
technologii w zakupionym parku maszynowym.

Kolejnym, niebagatelnym wsparciem Wojewddztwa Lubuskiego dla MSP jest tworzenie inkubatoréw
i parkéw technologicznych. Miejsca te oferujg przedsiebiorcom przestrzenn do pracy, dostep do
infrastruktury oraz wsparcie merytoryczne. Stanowig réwniez kluczowe elementy regionalnej
infrastruktury wsparcia przedsiebiorczosci, szczegdlnie dla nowo powstajgcych i innowacyjnych firm.
Ich rola wykracza daleko poza udostepnienie fizycznej przestrzeni do pracy, tworzgc ekosystem
sprzyjajacy wzrostowi i rozwojowi MSP.

Inkubatory przedsiebiorczosci w wojewddztwie lubuskim petnig funkcje ,przedsiebiorczego
gniazda” dla startupdw i mtodych firm. Oferuja one preferencyjne warunki najmu, dostep do
wspolnej infrastruktury oraz wsparcie merytoryczne i doradcze. Inkubatory to rowniez spotkania,
warsztaty i inne wydarzenia networkingowe, ktére umozliwiajg nawigzywanie kontaktow
biznesowych, dzielenie sie wiedza i poszukiwanie partnerdw.

Parki technologiczne w wojewddztwie lubuskim stanowia bardziej zaawansowanga forme wsparcia,
skierowang czesto do firm o wiekszym potencjale innowacyjnym i badawczo-rozwojowym: czesto
dysponuja specjalistycznymi laboratoriami, centrami badawczymi i prototypowniami, ktére sa
udostepniane przedsiebiorstwom na preferencyjnych warunkach.

Parki to réwniez aktywna promocja wspodtpracy miedzy firmami a jednostkami naukowo-
badawczymi, utatwiajgca transfer technologii i komercjalizacje wynikéw badan. W ramach
swojej dziatalnosci parki technologiczne czesto koncentrujg sie na okreslonych branzach lub
specjalizacjach technologicznych, tworzac silne klastry przedsiebiorstw o komplementarnych
kompetencjach.



Wspierajac MSP Wojewddztwo Lubuskie réwniez organizuje i uczestniczy w targach i wystawach,
ktére promuja produkty i ustugi lubuskich przedsiebiorcéw. Te wydarzenia stanowig platforme
do nawigzywania kontaktéw biznesowych i zdobywania nowych klientéw. Zaangazowanie
wojewddztwa w tego typu wydarzenia przybiera réznorodne formy i przynosi szereg wymiernych
korzysci dla lokalnych firm.

Wojewoddztwo Lubuskie czesto organizuje wspdlne stoiska regionalne na kluczowych targach
i wystawach, zaréwno w kraju, jak i za granica. Umozliwia to lubuskim przedsiebiorcom prezentacje
swojej oferty pod wspdlnym, rozpoznawalnym logo regionu, co zwieksza ich widocznos¢ i prestiz.
Targi i wystawy stanowig doskonatg okazje do bezposredniego kontaktu z potencjalnymi klientami,
dystrybutorami i partnerami biznesowymi.

Wojewddztwo Lubuskie organizuje réwniez misje gospodarcze, ktére czesto sg potgczone
z udziatem w targach i wystawach za granica. W ramach misji przedsiebiorcy majg mozliwos¢ nie
tylko zaprezentowania swojej oferty, ale takze uczestniczenia w spotkaniach B2B z potencjalnymi
partnerami biznesowymi z innych krajow.

Aktywne zaangazowanie Wojewddztwa Lubuskiego w organizacje i wspieranie udziatu
lubuskich MSP w targach i wystawach jest kluczowym elementem budowania konkurencyjnosci
regionalnej gospodarki. Tworzy realne mozliwosci dla lokalnych przedsiebiorstw do rozwoju,
ekspansji na nowe rynki i zwiekszenia swojej rozpoznawalnosci, co w dtuzszej perspektywie
przyczynia sie do wzrostu gospodarczego catego regionu.

Dziatania Wojewddztwa Lubuskiego jako podstawowego propagatora dziatalnosci lubuskich MSP
przynosza wiele korzysci dla przedsiebiorcéw. Przede wszystkim MSP moga uzyskaé wsparcie
finansowe na rozwdj swojej dziatalnosci dzieki funduszom europejskim i programom regionalnym.
Wojewddztwo Lubuskie wspiera przedsiebiorcow w rozwijaniu innowacji, co pozwala im na
zwigkszenie konkurencyjnosci i wprowadzanie nowych produktéw i ustug na rynek.



POTENCJAL INWESTYCYJNY DLA NOWYCH MSP
NA TERENIE WOJEWODZTWA LUBUSKIEGO

Potencjat inwestycyjny dla nowych Matych i Srednich Przedsiebiorstw (MSP) na terenie
wojewddztwa lubuskiego jest znaczacy i opiera sie na kilku kluczowych filarach tworzacych
atrakcyjne srodowisko do rozwoju réznorodnych przedsiewzied.

Przede wszystkim lubuskie ma doskonate, a wrecz strategiczne potozenie geograficzne -
bezposrednie sasiedztwo z Niemcami otwiera szerokie mozliwosci wspdtpracy transgranicznej,
dostepu do niemieckiego rynku zbytu, tancuchéw dostaw oraz transferu technologii i know-how.
To idealna lokalizacja dla firm eksportowo zorientowanych oraz tych, ktére chca obstugiwac
niemieckich klientéw.

Przez wojewddztwo przebiegajg wazne miedzynarodowe i krajowe szlaki komunikacyjne (drogowe
i kolejowe), co utatwia logistyke, transport towaréw i dostep do rynkéw w Polsce i Europie Zachodniej.
Planowane i realizowane inwestycje infrastrukturalne dodatkowo wzmacniaja ten atut.

Kolejny filar podnoszacy potencjat rozwojowy dla nowych MSP to rozwijajaca sie infrastruktura
biznesowa czyli przede wszystkim: specjalne strefy ekonomiczne, parki przemystowe i technologiczne
oraz inkubatory przedsiebiorczosci.

Na terenie wojewodztwa funkcjonujg podstrefy Kostrzyrisko-Stubickiej Specjalnej Strefy Ekonomicznej
(K-SSSE), oferujace atrakcyjne ulgi podatkowe dla nowych inwestycji spetniajgcych okreslone kryteria.
To znaczaco obniza koszty prowadzenia dziatalnosci i zwigksza rentownosc¢ inwestycji.

K-SSSE jest jedna z najwiekszych i najbardziej atrakcyjnych specjalnych stref ekonomicznych
w Polsce, a jej podstrefy zlokalizowane w wojewddztwie lubuskim oferujg inwestorom
szereg znaczacych korzysci. Inwestorzy decydujacy sie na dziatalnos¢ w podstrefach K-SSSE
w wojewddztwie lubuskim moga liczy¢ na znaczace zachety, z ktérych najwazniejsza jest regionalna
pomoc inwestycyjna w formie zwolnienia z podatku dochodowego (CIT lub PIT). Wysokos$c¢ i okres
trwania zwolnienia podatkowego zaleza od kilku czynnikéw: wielkosci przedsiebiorstwa, lokalizacji
inwestycji, rodzaju i skali inwestycji — inwestycje tworzgace nowe miejsca pracy lub wprowadzajgce
innowacyjne rozwigzania mogg by¢ dodatkowo premiowane. Inwestor musi spetni¢ okreslone
warunki dotyczace m.in. minimalnej wartosci inwestycji i liczby utworzonych miejsc pracy, a takze
kryteria jakosSciowe zwigzane z innowacyjnoscig, ochrong srodowiska czy powigzaniami z lokalng
gospodarka.

Potencjatinwestycyjny wzrasta réwniez dzieki parkom przemystowym i technologicznym. Dostepne
sg tereny inwestycyjne w parkach przemystowych i technologicznych, oferujgce przygotowang
infrastrukture (drogi, media), co skraca czas i obniza koszty rozpoczecia dziatalnosci. Czesto
zlokalizowane sg tam réwniez centra wsparcia biznesu i innowacji.

Wojewddztwo Lubuskie posiada kilka znaczacych parkdéw, ktére odgrywaja wazng role w jego
ekosystemie innowacji i przedsiebiorczosci:



- Lubuski Park Przemystowo-Technologiczny (LPPT) w Zielonej Gérze: jest to najwiekszy
i najbardziej kompleksowy tego typu projekt w regionie. Powstat z inicjatywy Uniwersytetu
Zielonogorskiego, wtadz wojewddztwa, miasta Zielona Goéra oraz Kostrzyrisko-Stubickiej
Specjalnej Strefy Ekonomicznej. Jego celem jest wspieranie rozwoju gospodarki poprzez
tworzenie nowych miejsc pracy, przycigganie inwestoréw i taczenie sfery nauki i biznesu.

- W ramach LPPT dziata tez Park Naukowo-Technologiczny Uniwersytetu Zielonogérskiego,
ktéry koncentruje sie na wspieraniu innowacyjnych przedsiebiorstw, transferze technologii
i komercjalizacji badan naukowych. Posiada nowoczesne laboratoria (m.in. Centrum
Budownictwa Zréwnowazonego i Energii, Centrum Innowacji Technologie dla Zdrowia
Cztowieka, Centrum Technologii Informatycznych) oraz oferuje ustugi doradcze i szkoleniowe.
W 2023 roku na terenie PNT UZ utworzono Park Technologii Kosmicznych. Lokalizacja PTK
w sasiedztwie Parku Naukowo-Technologicznego Uniwersytetu Zielonogdrskiego stwarza
unikalne mozliwosci synergii. PNT UZ juz teraz dysponuje zaawansowanymi laboratoriami
i infrastruktura, ktére moga by¢ komplementarne z planowanymi inwestycjami w PTK.
Wspodtpraca ta ma na celu efektywne wykorzystanie potencjatu naukowego i technologicznego
regionu oraz stworzenie kompleksowej oferty dla przedsiebiorstw z sektora kosmicznego
i wysokich technologii.

- Gorzowski Osrodek Technologiczny Park Naukowo-Przemystowy (GOT PNP) w Gorzowie

Wielkopolskim: specjalizuje sie w komercjalizacji innowacyjnych rozwigzah w zakresie

technologii Srodowiskowych. Wspiera startupy, prowadzi szkolenia i doradztwo, pomaga

w identyfikacji wtasnosci intelektualnej i oferuje tereny inwestycyjne. Posiada réwniez oferte

laboratoryjna dla mtodziezy w Klubie Mtodego Wynalazcy.

Regionalne Centrum Technologii i Wiedzy Interior Sp. z o.0. (Park Interior) w Nowej

Soli: prowadzi projekty badawcze, doradza, szkoli, edukuje i inkubuje przedsiebiorstwa.

Swiadczy ustugi w centrach badawczych w zakresie badar korozyjnych, metrologii oraz nauk

teleinformatycznych. Wynajmuje powierzchnie biurowe, laboratoryjne i produkcyjne, prowadzi

fundusz seed capital i animuje wspdtprace gospodarcza.

Lubuski Osrodek Innowacji i Wdrozen Agrotechnicznych (LOIIWA) w Kalsku k. Sulechowa:

koncentruje sie na transferze wiedzy dla szkétkarstwa, ogrodnictwa i przetwodrstwa

spozywczego. Rozwigzuje problemy technologiczne producentéw zywnosci, Swiadczy
innowacyjne ustugi, wykonuje badania i analizy laboratoryjne oraz opracowuje nowe receptury.

- Centrum Energetyki Odnawialnej Sp. z o.0. (CEO) w Sulechowie: prowadzi badania
w zakresie pozyskiwania, przetwarzania i dystrybucji energii odnawialnej oraz efektywnosci
energetycznej. Wdraza wyniki prac badawczych do oferty firm i obejmuje je ochrong wtasnosci
intelektualnej.

Trzecim waznym filarem podnoszacym potencjat inwestycyjny dla nowych Matych i Srednich
Przedsiebiorstw (MSP) na terenie wojewddztwa lubuskiego jest dostep do wykwalifikowanej kadry
pracowniczej. Region posiada bogate tradycje przemystowe w réznych sektorach, co przektada sie na
dostepnos¢ wykwalifikowanej kadry pracowniczej z doswiadczeniem.

W wojewddztwie dziatajg tez liczne szkoty zawodowe, technika oraz uczelnie wyzsze (m.in.
Uniwersytet Zielonogdrski), ksztatcace specjalistéw w kluczowych dla gospodarki regionu
dziedzinach. Wspdipraca miedzy biznesem a uczelniami stwarza mozliwosci dostosowania
programow ksztatcenia do potrzeb rynku pracy.

Spore znaczenie maja tez wzglednie nizsze koszty pracy w poréwnaniu do krajow Europy
Zachodniej, co stanowi istotng przewage konkurencyjng dla przedsiebiorstw produkcyjnych
i ustugowych.



W jakich sektorach przoduje Wojewddztwo Lubuskie?

- przemyst drzewny i meblarski — silnie rozwiniety sektor z ugruntowang pozycja na rynku krajowym
i europejskim. Istnieje potencjat do dalszego rozwoju w zakresie innowacyjnych rozwigzan,
wzornictwa i wykorzystania nowoczesnych technologii.

- przemyst metalowy i maszynowy — tradycyjnie mocna gataz gospodarki regionu, oferujgca
mozliwosci dla firm specjalizujagcych sie w produkcji komponentéw, maszyn i urzadzen dla
réznych sektoréw.

- przemyst spozywczy — potencjat wzrostu w zakresie produkgji zywnosci wysokiej jakosci, w tym
produktéw regionalnych i ekologicznych, z mozliwoscig eksportu na rynek niemiecki i inne.

-logistykaitransport—strategiczne potozenie wojewddztwa sprzyjarozwojowisektoralogistycznego
i transportowego, oferujgc mozliwosci dla firm $wiadczacych ustugi magazynowania, spedycji
i transportu miedzynarodowego.

- turystyka i rekreacja — walory przyrodnicze regionu (liczne jeziora, lasy, parki krajobrazowe,
winiarskie tradycje) stwarzajg potencjat dla rozwoju turystyki, w tym agroturystyki, turystyki
aktywnej i enoturystyki. Inwestycje w infrastrukture turystyczng i oferte rekreacyjng
sq perspektywiczne.

- energetyka odnawialna — region posiada dobre warunki do rozwoju odnawialnych Zrédet energii
(OZE), w tym energii wiatrowej i stonecznej. Inwestycje w tym sektorze sg wspierane przez
polityke krajowa i unijna.

- ustugi biznesowe (BPO, IT) — rosnacy potencjat w zakresie $wiadczenia ustug dla biznesu, w tym
outsourcingu proceséw biznesowych i ustug IT, ze wzgledu na dostepnos¢ wykwalifikowanej
kadry i konkurencyjne koszty.

Potencjat inwestycyjny dla nowych Matych i Srednich Przedsiebiorstw (MSP) na terenie
wojewddztwa lubuskiego to réwniez wsparcie ze $rodkéw publicznych: Fundusze Europejskie,
Regionalne Programy Operacyjne i wsparcie lokalne.

Wojewddztwo Lubuskie aktywnie pozyskuje i dystrybuuje Srodki z Funduszy Europejskich na
wsparcie przedsiebiorczosci, innowacji, rozwoju infrastruktury i podnoszenia kwalifikacji kadr.
Nowe MSP moga ubiegad sie o dotacje na rozpoczecie dziatalnosci, inwestycje, badania i rozwdj,
szkolenia i inne cele.

Wojewddztwo wdraza réwniez wiasne programy wsparcia dla MSP, dostosowane do specyficznych
potrzeb regionu (np. ,Lubuski Program Rozwoju Przedsiebiorczosci”, ,Lubuski Program Innowacji’).
Réwniez lokalne samorzady oferujg réznorodne formy wsparcia dla nowych przedsiebiorstw, takie jak
ulgi podatkowe, preferencyjne warunki najmu lokali czy pomoc w zatatwianiu formalnosci.
Podsumowujac, Wojewddztwo Lubuskie oferuje znaczacy potencjat inwestycyjny dla nowych
MSP wynikajacy z jego strategicznego potozenia, rozwijajacej sie infrastruktury, dostepu do
wykwalifikowanej kadry, perspektywicznych sektoréw gospodarki oraz dostepnosci wsparcia
finansowego i merytorycznego. Przedsiebiorcy, ktérzy zdecyduja sie na inwestycje w tym regionie,
maja realne szanse na dynamiczny rozwdj i osiggniecie sukcesu na konkurencyjnym rynku.



- (E‘. LUBUSKIE CENTRUM
= PRODUKTUREGIONALNEGO

|

LUBUSKIE CENTRUM PRODUKTU REGIONALNEGO W ZIELONE) GORZE:
WSPIERANIE LOKALNYCH PRODUCENTOW | PROMOCJA REGIONU

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego (LCPR) w Zielonej Gérze to instytucja, ktdra aktywnie dziata juz od 2018
roku na rzecz wspierania lokalnych producentéw oraz promocji regionalnych produktéw wojewoédztwa lubuskiego.
LCPR to bogate zZrédto informacji zaréwno dla konsumentéw, jak i dla samych producentdw, oferujgc szeroki zakres
zasobow i inicjatyw.

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego utatwia konsumentom dostep do lokalnych produktéw poprzez:

- baze producentéw: LCPR oferuje obszerny katalog lubuskich producentéw, umozliwiajacy tatwe wyszukiwanie
i kontakt.

- Nawigator Lubuski: narzedzie to pomaga w znalezieniu miejsc zakupu produktéw regionalnych w catym regionie.

- Rarytas Lubuski w kuchni: to cykl spotkan i pokazéw gotowania z wykorzystaniem regionalnych produktéw,
promujacy lokalna kuchnie i zdrowe odzywianie. Na stronie Icpr.pl m.in. znajduja sie przepisy z poprzednich edycji.

- warsztaty: Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego organizuje warsztaty z udziatem producentow,
rekodzielnikéw i szeféw kuchni, podczas ktérych konsumenci mogag zdoby¢ wiedze na temat wytwarzanych
produktow.

- aktualnosci i wydarzenia: na stronie Icpr.pl znajdziemy regularne informacje o targach, festiwalach i innych
wydarzeniach, na ktérych prezentowane s produkty regionalne.

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego oferuje przede wszystkim producentom szereg narzedzi i inicjatyw,
majacych na celu rozwdj ich dziatalnosci. LCPR przyznaje certyfikaty, ktdére stanowig potwierdzenie wysokiej
jakosci produktéw i pomagaja w budowaniu zaufania konsumentéw. Na stronie Icpr.pl dostepny jest formularz
zgtoszeniowy oraz lista certyfikowanych producentéw lubuskich.

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego organizuje réwniez szkolenia i warsztaty dla producentéw,
pomagajace im w podnoszeniu kwalifikacji i rozwijaniu biznesu.

Producenci moga zgtosic sie do bazy poprzez wypetnienie ankiety na stronie Icpr.pl.

Instytucja aktywnie promuje wojewddztwo lubuskie jako region o bogatych tradycjach kulinarnych i wysokiej
jakosci produktach, organizuje stoiska na targach w Polsce i za granicg, prezentujac produkty regionalne
i promujac lubuskich producentéw. Prowadzi tez kampanie informacyjne i promocyjne, majace na celu zwiekszenie
Swiadomosci konsumentéw na temat produktéw regionalnych. Na stronie Icpr.pl dostepne sa filmy z warsztatéw
oraz artykuty o producentach, prezentujgce ich pasje i zaangazowanie.

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego odgrywa kluczowa role w rozwoju regionalnej gospodarki, wspierajac
lokalnych producentéw i promujac unikalne produkty wojewdédztwa lubuskiego. Strona internetowa LCPR oraz
prowadzone media spotecznos$ciowe sg cennymi zZrédtami informacji i narzedziami, ktére taczg producentéw
z konsumentami, przyczyniajac sie do wzrostu popularnosci i dostepnosci lubuskich produktéw regionalnych.



Lubuskie przedsiebiorstwa podstawg rozwoju regionu



(';\%p Alpacze Ranczo

TALPAKI W TLOWE) Alpaki w ltowej

ul. 3 Maja 7

68-120 ltowa

Gmina ltowa, powiat zagariski
tel.: 575761 445

mail: alpaczeranczo@gmail.com
www.alpaczeranczo.pl
facebook.com/Alpaczeranczo
instagram.com/alpaczeranczo

Alpacze Ranczo to miejsce stworzone z serca — spokojne, rodzinne i pet-
ne bliskosci z naturg. Nasze alpaki: J6zek, Dyzio, Tadek, Lucek, Hugo,
Stefan, Rogalik, Kazik i Gustaw — kazdy z nich ma swdj charakter i histo-
rie. Chtopaki sa dla nas jak wiasne dzieci, a to wtasnie one sg sercem
tego miejsca. Dlatego codziennie otaczamy je troska, uwaga i mitoscia.

Na co dzien odwiedzamy ztobki, przedszkola, szkoty oraz domy pomo-
cy spotecznej, prowadzac cykliczne zajecia edukacyjne i alpakoterapie.
Zaréwno dzieci, jak i dorosli ucza sie o zyciu alpak, ich pielegnacji i zwy-
czajach, rozwijajac empatie, uwazno$¢ oraz spokdj, dziatajac jednocze-
Snie w obszarze integracji sensorycznej. Dla wielu to pierwsza okazja,
aby doswiadczy¢ tak bliskiego kontaktu ze zwierzeciem — a takie chwile
pozostajg na zawsze w pamieci.

Szczegdlnie bliskie naszemu sercu sa urodziny wsrdd alpak, ktére od-
bywaja sie przez caty rok, niezaleznie od pogody. Dysponujemy zada-
szong i ogrzewana wiata, dzieki ktérej mozemy Swietowac takze zima.
Kazde urodziny sg inne — przygotowujemy nowe zabawy, tematyczne
dekoracje i kreatywne aktywnosci, poniewaz zalezy nam, aby kazde
dziecko poczuto sie wyjatkowo, bo naprawde jest wyjatkowe.

Zapraszamy takze na spacery z alpakami po polach i tgkach. To niepo-
wtarzalna okazja, aby spedzi¢ czas wsréd natury i w spokoju. Zaréwno
spacery, jak i urodziny mozna wygodnie zarezerwowac przez nasza stro-
ne internetowa i kalendarz online. Dzieki temu kazda wizyta jest staran-
nie zaplanowana i dostosowana do Waszych potrzeb.

Nasze alpaki spotka¢ mozna réwniez na festynach, weselach oraz in-
nych wydarzeniach. Dysponujemy profesjonalng zagroda, a przy alpa-
kach zawsze obecni sg opiekunowie, ktérzy czuwajg nad ich bezpie-
czenstwem i komfortem wszystkich gosci.

Tworzymy réwniez produkty z wetny naszych alpak — czapki robione
przez Babcie Aline. Natomiast Alpamama recznie wytwarza pachnace
Swieczki sojowe. Kolekcja Swieczek zmienia sie wraz z porami roku,
a kazda z nich tworzona jest z dbatoscig o detale i aromat. Realizujemy
takze indywidualne zamdwienia dla firm, hoteli i pensjonatow, ktére pra-
gna dodac odrobine natury i ciepta do swojego wnetrza. Wszystko, co
robimy, ptynie prosto z serca.

Zapraszamy do Alpacze Ranczo — miejsca, gdzie mozna naprawde zwol-
ni¢, odetchnac i poczuc sie dobrze. Wszystkie wizyty odbywajg sie na
wytgcznosé, w kameralnej, rodzinnej atmosferze.



Anielskie ogrody

Twoj ekologiczny ogrdd jadalny

Budachéw 1

66-630 Budachow

Gmina Bytnica, powiat krosnieriski
tel.: 501 256 376

mail: eko@anielskieogrody.pl
www.anielskieogrody.pl
facebook.pl/anielskieogrody

STWORZ PRZESTRZEN, KTORA ZACHWYCA SMAKIEM | WYGLADEM
Wyobraz sobie, ze Twoi goscie delektuja sie potrawami przygotowanymi
ze $wiezo zerwanych zidt, warzyw i owocéw pochodzacych prosto z Two-
jego ogrodu. Anielskie Ogrody oferujg kompleksowe rozwigzanie dla re-
stauracji, hoteli, baréw i agroturystyk, ktére chca wyréznic sie na rynku,
oferujac najwyzszej jakosci ekologiczne produkty oraz unikalne do$wiad-
czenia dla swoich klientow.

PROJEKTUJEMY OGRODY, KTORE INSPIRUJA | DOSTARCZAJA NA-
TURALNYCH PLONOW

Specjalizujemy sie w tworzeniu ekologicznych ogrodéw jadalnych, ktére
moga przybierac formy klasycznych upraw, grzadek wyniesionych lub ko-
put sferycznych.

OFERUJEMY:

« Indywidualnie projektowane ogrody dostosowane do potrzeb Twojego
obiektu.

- Uprawe warzyw, owocow, zidt, grzybow i jadalnych kwiatéw, dopasowa-
nych do lokalnych warunkéw.

« Profesjonalne szkolenia dla personelu — od pielegnacji roslin po sposoby
ich wykorzystania w kuchni.

- Petng obstuge marketingowa — materiaty foto i wideo, tresci do mediéw
spotecznosciowych, podkreslajgce ekologiczna filozofie Twojej marki.

Zréwnowazony rozwdj i autentyczna ekologia

Nasze ogrody powstajg w zgodzie z zasadami permakultury i zréwnowa-

zonego, ekologicznego rolnictwa. Stawiamy na naturalne metody uprawy,

wspieramy bioréznorodnosc, nie uzywamy chemicznych srodkéw ochro-

ny roslin i dbamy o zdrowa, zyzng glebe. Twdj obiekt zyska ekologiczng

tozsamosé, przyciggajac Swiadomych konsumentéw cenigcych zdrowy

styl zycia.

JAK PRZEBIEGA WSPOLPRACA?

« Analiza Twoich potrzeb i warunkow.

« Opracowanie koncepcji i przygotowanie projektu ogrodu.

« Wykonanie ogrodu.

- Szkolenie personelu w zakresie uprawy i pielegnacji roslin.

« Obstuga marketingowa podkreslajaca ekologiczng wartos¢ Twojego obiektu.

TWOJE MIE)SCE, TWOJE PLONY,

TWOJA PRZEWAGA NA RYNKU

Ogroéd jadalny to nie tylko Zrédto najwyzszej jakosci sktadnikow, ale takze
niezwykta atrakcja, ktéra zachwyci Twoich gosci. Pozwdl, by natura stata sie
integralng czescig Twojej oferty gastronomicznej i wyréznita obiekt na tle
konkurengiji.

Skontaktuj sie z nami i stworz ogréd, ktory bedzie inspirowac, smako-
wac i przyciggac gosci!



ANTERS

Rodzinna piekarnia z tradycjami

ul. Zagariska 29A

68-113 Jabtondw

Gmina Brzeznica, powiat zaganski

tel.: 508 031 201

mail: arek@anters.com.pl
www.anters.com.pl
facebook.com/AntersPiekarniaCukiernia

W matej miejscowosci Jabtonéw od ponad czterdziestu lat dziata pie-
karnia ANTERS, ktéra znana jest ze swoich tradycyjnych wypiekéw. To
tutaj rodzinna tradycja wypieku pieczywa i ciast przechodzi z pokolenia
na pokolenie, tgczac dawna sztuke rzemieslniczg z nowoczesnymi tren-
dami sztuki piekarniczej. Obok aromatycznego chleba, Swiezych butek
i chrupigcych bagietek, klienci moga cieszy¢ sie wykwintnymi ciastami
i deserami, ktére sg doskonatym dopetnieniem piekarnianych specja-
tow. Cukiernia ANTERS stata sie popularnym miejscem dla tych, ktérzy
pragng zasmakowac¢ w prawdziwych stodko$ciach, tgczacych tradycje
z nowoczesnymi trendami.

Historia piekarni siega 1980 roku, kiedy Teresa i Andrzej Antczak, petni
pasji do pieczenia, postanowili stworzy¢ miejsce, w ktérym tradycyjne

receptury bedg przekazywane z pokolenia na pokolenie. Ich marzenie
szybko stato sie rzeczywistoscia, a ciezka praca i zaangazowanie spra-
wity, ze piekarnia zdobyta uznanie wsréd lokalnej spotecznosci. Dzi§
prowadzeniem firmy zajmuje sie ich syn Arek wraz z zona Anig, a kolej-
ne pokolenie powoli wchodzi w ten fascynujgcy $wiat wypiekdw.

Sekretem sukcesu ANTERS jest potaczenie tradycji z nowoczesnoscia.
Firma korzysta ze sprawdzonych receptur, ktére niezmiennie cieszg sie
popularnoscig, ale jednoczes$nie sledzi trendy i wprowadza nowe smaki
oraz innowacyjne rozwigzania technologiczne. Kluczowa wartoscig jest
jakosc¢ — piekarnia korzysta wytgcznie z naturalnych sktadnikéw, pocho-
dzacych od lokalnych dostawcow. Dzieki temu kazdy bochenek chle-
ba, kazda butka, kazda bagietka, czy ciasto zachowuje niepowtarzalny
smak i aromat.

Piekarnia ANTERS jest producentem produktéw tradycyjnych wpisa-
nych na liste Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. To wyrdznienie po-
twierdza, ze ich wypieki nie tylko smakujg wyjatkowo, ale réwniez sa
integralng czescig kulinarnego dziedzictwa regionu. Firma nieustannie
rozwija swojg siec sklepow firmowych, dzieki czemu mieszkarncy woje-
wédztwa lubuskiego moga codziennie cieszyc¢ sie Swiezym, rzemiesIni-
czym pieczywem i wyrobami cukierniczymi.

Mimo uptywu lat i dynamicznych zmian na rynku, jedno w ANTERS , i ro-
dzinie Antczakow, pozostaje niezmienne — mito$¢ do pieczenia, dbatosé
0 najwyzszg jakos¢ i szacunek do tradycji. To wtasnie dzieki tym war-
tosciom piekarnia od ponad czterech dekad dostarcza swoim klientom
wyjatkowe smaki, ktére tgcza pokolenia przy wspdlnym stole. Warto od-
wiedzi¢ piekarnie i cukiernie ANTERS, aby przekonac sie, jak wspaniate
moga by¢ piekarskie tradycje — smak, ktéry taczy pokolenia.



ANTERS

Sie¢ Sklepéw ,DOMY CHLEBA"

ul. Zagariska 29A

68-113 Jabtonéw

Gmina Brzeznica, powiat zaganski
tel.: 508 031 202

mail: biuro@domychleba-antczak.pl
www.anters.com.pl
facebook.com/DomyChlebaAntczak

W ostatnich latach obserwujemy wzrost zainteresowania lokalnymi pro-
duktami spozywczymi, co stanowi impuls do rozwoju sieci sprzedazy
pieczywa i wyrobéw cukierniczych. Sie¢ sklepéw Dom Chleba powsta-
ta w oparciu o wiasne piekarnie, ktére codziennie dostarczajg klientom
Swieze wypieki, ktadac duzy nacisk na jakos¢ sktadnikéw oraz tradycyj-
ne metody wypieku. Takie podejécie stwarza mozliwosci dynamicznego
rozwoju i zdobycia lojalnosci klientéw. Kluczowe elementy zapewniajgce
sukces w tej branzy to strategia rozwoju, lokalno$¢ oraz zaangazowanie
w budowanie relacji z klientami. W trakcie rozwoju sieci sprzedazy warto
takze uwzgledni¢ promocje tradycji zwigzanych z pieczeniem chleba i wy-
robami cukierniczymi.

ZWIEKSZAJACY SIE POPYT NA SWIEZOSC I JAKOSC

W obliczu rosnacej swiadomosci konsumentéw na temat sktadnikow,
z ktérych powstajg codzienne produkty zywno$ciowe, piekarnie ofe-
rujgce chleb i ciastka wypiekane z naturalnych sktadnikéw zdobywajg

przewage nad masowa produkcja. Klienci poszukujg nie tylko smaku,
ale takze autentycznosci i bezpieczenstwa produktéw. Dlatego rozwdj
sieci wtasnych piekarni, ktére podkreslaja jakosc i swiezos¢, staje sie
kluczowym elementem strategii rynkowej.

WZMACNIANIE LOKALNE) OBECNOSCI

Rozwdj sieci sprzedazy powinien by¢ rowniez silnie zwigzany z lokalno-
$cig. Wspotpraca z lokalnymi dostawcami surowcdw, takimi jak maka,
ziarna czy owoce, przyczynia sie do wzmocnienia lokalnej gospodarki
oraz budowania relacji z klientami. Lokalne piekarnie czesto wykorzy-
stujg regionalne sktadniki, co nadaje ich produktom unikalny charakter.
Klienci, wybierajac takie piekarnie, czuja, ze wspierajg swoje spoteczno-
$ci oraz dbaja o jakos$¢ spozywanej zywnosci.

INNOWACYJNE PODEJSCIE DO SPRZEDAZY

Niektérzy przedsiebiorcy decydujg sie na innowacyjne modele sprze-
dazy, takie jak wypiek chleba na oczach klientéw. Takie rozwigzanie
wzmacnia zaufanie i angazuje klientéw w proces powstawania produk-
tow. W dobie cyfryzacji, obecnosc¢ w internecie oraz umiejetnos¢ dotar-
cia do klientéw za pomoca medidw spotecznosciowych sg kluczowe dla
budowania wizerunku marki.

ROZBUDOWA SIECI SKLEPOW - BLISKOSC | WYGODA

Rozwdj sieci sprzedazy chleba i ciastek z wtasnych piekarni to nie tyl-
ko kwestia optymalizacji proceséw, ale takze budowania silnych relacji
z klientami i angazowania ich w lokalng spoteczno$¢. Ktadac nacisk na
jakos¢, tradycje i innowacje, piekarnie maja szanse nie tylko na prze-
trwanie, ale i na dynamiczny rozwdj w zréznicowanej oraz coraz bardziej
konkurencyjnej branzy. Kluczem do sukcesu jest zrozumienie potrzeb
klientow oraz umiejetnos¢ dostosowania oferty do zmieniajacych sie
trendéw na rynku spozywczym.



Biaty Tulipan
(@g@ (lipan Rekodzieto

REKODZIELO Tradycja, pasja i wyjatkowe smaki

ul. Zielony Las 32

65-253 Zielona Gora

Gmina Zielona Géra, powiat Zielona Géra
tel.: 571 332 201

mail: bialytulipan@onet.pl
facebook.com/bialytulipanrekodzielo
instagram.com/bialy_tulipan

Biaty Tulipan Rekodzieto to rodzinna firma, ktéra powstata z mitosci do
rekodzieta i tradycyjnych smakoéw. Nasza historia zaczyna sie od pasji do
pieczenia piernikéw — lukrowanych cudeniek, ktére z powodzeniem moga
stac¢ sie ozdobg kazdej uroczystosci. Nasze pierniki sg wytwarzane z naj-
wyzszej jakosci sktadnikow, a ich unikalny smak i estetyczne wykonanie
sprawiaja, ze sa doskonatym prezentem na wszelkie okazje. Klientom ofe-
rujemy mozliwos¢ dodania indywidualnych dedykacji oraz logo firmowego,
co czyni nasze produkty jeszcze bardziej wyjgtkowymi.

Nasza oferta nie koriczy sie na piernikach. W Biatym Tulipanie wytwarza-
my réwniez tradycyjne syropy, ktére powstaja z uzyciem lokalnych ziét
i kwiatéw. Oferujemy syrop z mniszka lekarskiego, kwiatu czarnego bzu,
peddéw sosny czy pokrzywy, ktére doskonale podkreslajg smak napojéw
oraz potraw. Nasze domowe przetwory z owocdw to prawdziwa uczta dla
podniebienia — mus malinowy, dzem z pigwy, powidta Sliwkowe, czekosliw-

ka, orzechy zielone w syropie, a takze konfitura z wisni to tylko niektére
z naszych specjatéw. Dodatkowo, oferujemy susze na napary herbaciane,
ktore doskonale komponuja sie z chwilami relaksu.

Zdajemy sobie sprawe, jak wazne jest dbanie o Srodowisko, dlatego w na-
szej produkcji korzystamy z naturalnych sktadnikéw. Wytwarzamy $wiece
z wosku pszczelego i sojowegdo, ktére wprowadza do kazdego wnetrza nie-
powtarzalny klimat. Nasze mydta naturalne, stworzone z mitoscia i dbato-
$cig o kazdy detal, sg idealnym wyborem dla oséb cenigcych sobie zdrowa
pielegnacje.

Biaty Tulipan Rekodzieto to takze miejsce, gdzie pasja spotyka sie z eduka-
cja. Organizujemy warsztaty, podczas ktérych uczestnicy maja mozliwosé
rozwijania swoich umiejetnosci manualnych. Oferujemy zajecia z zdobie-
nia piernikéw, malowania toreb, robienia brelokéw, magneséw, a takze
ozdabiania jajek metodg batikowa. Nasze warsztaty to wspaniata okazja
do wspdlnego spedzenia czasu w twdrczej atmosferze, a takze doskonata
forma integragji dla rodzin i grup przyjaciot.

Tematyczne warsztaty malowania twarzy sa kolejng ciekawa propozycja,
ktéra przycigga najmtodszych uczestnikéw oraz ich rodzicoéw. Dzieki nim
kazdy moze przenies¢ sie w Swiat fantazji i twdrczych pomystow.

Zachecamy do Sledzenia nas w mediach spotecznosciowych, gdzie na
biezgco dzielimy sie z naszymi klientami nowos$ciami oraz aktualno$ciami.
W Biatym Tulipanie Rekodzieto kazdy produkt jest tworzony z pasjg i dba-
toscig o detale. Dotgcz do naszej spotecznosci, odkryj rados¢ tworzenia
i smakuj lokalne, recznie robione wyroby, ktére przynosza radosc i mite
wspomnienia!



Dla tych, ktérzy poszukujg niebanalnych doznan, stworzyliSmy wyjatko-
we piwa smakowe: Malinowe, Wisniowe, Miodowe, Imbirowe, Migdato-

Browar EDI we, Mietowe oraz Czekoladowe. Kazde z nich zawiera naturalne dodat-
) ki, ktére podkreslaja jego unikalny charakter i tworza harmonijng catosc.
Tradycja, Smak, Natura Nasze receptury bazujg na potaczeniu tradycji piwowarskiej z odwaz-

BROWAK nym podejsciem do smaku, co sprawia, ze nasze piwa zaskakuja i za-

chwycaja nawet najbardziej wymagajgcych koneserow.

Nowa Wies SE DOSTEPNOSC | BEZPOSREDNI KONTAKT
67-400 Nowa Wies Browar EDI stawia na jakos¢, dlatego nasze piwa nie sg dostepne w ma-
Gmina Wschowa, powiat wschowski sowej sprzedazy. Mozna je naby¢ wytacznie na targach, jarmarkach

i kiermaszach ze zdrowa zywnoscig, a takze bezposrednio w siedzibie
naszego browaru w Nowej Wsi. Taki model dystrybucji pozwala nam
utrzymac petna kontrole nad jakosciag i zapewni¢ bezposredni kontakt
www. browaredi.pl z klientami, ktérzy cenig autentycznos¢ i naturalno$c naszego piwa.

tel.: 691 056 059
mail: poczta@browaredi.pl

ZAPRASZAMY DO ODKRYCIA PIWA TWORZONEGO
Z PAS)A | SZACUNKIEM DO TRADY(]JI!

Browar EDI to rodzinny browar rzemiesiniczy, ktéry od 1998 roku warzy
piwo w zgodzie z natura, nie stosujgc sztucznych dodatkéw ani konser-
wantéw. Dzieki tradycyjnym metodom produkcji nasze piwa sg niefiltro-
wane i niepasteryzowane, a proces fermentacji przebiega w naturalny
sposéb, nadajac im petnie smaku i aromatu. Wierzymy, ze prawdziwe
piwo nie wymaga ulepszaczy — jego wyjatkowy charakter ksztattuje
starannie dobrana receptura, wysokiej jakosci sktadniki oraz czas, ktéry
pozwala mu dojrzeé w butelce.

RZEMIESLNICZA PASJA | UNIKALNY SMAK

Nasza oferta obejmuje szeroki wybér piw, od klasycznych po bardziej
wyszukane kompozycje. Tradycyjne Jasne i Ciemne to ukton w strone
mitos$nikéw klasycznych smakoéw, ktorzy cenig gtebie naturalnego piwa.



Decowa Manufaktura
Tradycja, Smak i Pasja

Karszyn 10

66-120 Kargowa

Gmina Kargowa, powiat zielonogérski
tel.: 533901 901

mail: decowamanufaktura@proton.me
facebook.com/Gosciniecudecow

Gosciniec u Decow to niezwykte miejsce, gdzie kulinarna tradycja spo-
tyka sie z nowoczesnym podejsciem do gotowania. Od lat specjalizu-
jemy sie w cateringu na najwyzszym poziomie, dostarczajac naszym
klientom zdrowe i smaczne jedzenie, przygotowywane z lokalnych,
naturalnych sktadnikéw.

Nasza oferta skierowana jest do oséb prywatnych i firm, ktére poszu-
kuja wyjatkowego menu na imprezy rodzinne, bankiety, spotkania
biznesowe czy uroczystosci plenerowe. Kazde danie komponujemy
z najwiekszg starannoscia, dbajac o najwyzsza jakosc, estetyke i nie-
powtarzalny smak. Sekret naszych potraw tkwi w Swiezych produktach,
pochodzacych od lokalnych dostawcow, oraz w pasji, jaka wktadamy
w ich przygotowanie. Szczegdlne miejsce w naszym menu zajmujg da-
nia z dziczyzny oraz sezonowe specjaty, ktére odzwierciedlajg bogac-
two lubuskiej przyrody.

Jedzenie to jednak nie tylko smak, ale réwniez emocje i doswiadcze-
nie. Dlatego w Gosciricu u Decéw ktadziemy duzy nacisk na atmosfere
i detale, dzieki czemu kazde spotkanie staje sie niezapomnianym prze-
zyciem. Nasza restauracja w Karszynie, otoczona malowniczymi lasami
i jeziorami, to idealne miejsce na organizacje wszelkiego rodzaju wyda-
rzen. Oferujemy przytulne wnetrza, zadaszone miejsce biesiadne oraz
ogrod z tarasem, ktéry stanowi doskonaty przestrzen do spotkan na
Swiezym powietrzu.

Wierzymy, ze kuchnia to réwniez sztuka, dlatego angazujemy sie takze
w edukacje kulinarng. Organizujemy warsztaty dla dzieci i dorostych,
podczas ktérych uczestnicy moga odkrywac tajniki gotowania, pozna-
wac regionalne smaki i rozwija¢ swoje umiejetnosci kulinarne. Nasze
szkolenia to nie tylko nauka, ale réwniez okazja do wspdlnej zabawy
i integracji.

Gosciniec u Decéw aktywnie promuje takze turystyke kulinarna i wspie-
ra rozwdj lokalnej gastronomii. Wspétpracujemy z producentami regio-
nalnych wyrobéw oraz gospodarstwami agroturystycznymi, organizujgc
spotkania i degustacje, ktére ukazuja potencjat lokalnych producentéw.
Chcemy, aby nasza kuchnia byta ambasadorem lubuskiej tradycji kuli-
narnej, przyciggajgc smakoszy z catego kraju.

Gosciniec u Decéw to miejsce, gdzie tradycja splata sie z nowoczesno-
$cig, a kazdy positek staje sie niezapomnianym doswiadczeniem. Za-
praszamy do odkrycia naszej kuchni i wspdlnego celebrowania smaku.



Fabryka Waty
Cukrowej Bartpol

ARTPOT
abryka Waty Cukrowej

ul. Jana Pawta Il 41

67-320 Matomice

Gmina Matomice, powiat zaganski
tel.: 605 748 591

mail: zdzislawpolak@gmail.com
www.fabrykawatycukrowej.pl
facebook.com/Bartpolwatacukrowa

Nasza firma powstata z pasji do stodkosci i pragnienia dostarczania
radosci ludziom w kazdym wieku. Historia naszego przedsiebiorstwa
siega 1997 roku, kiedy to rozpoczeliSmy dziatalno$¢ od sprzedazy waty
cukrowej na eventach i festynach. Obserwujgc usmiechy najmtod-
szych i nostalgie dorostych, szybko dostrzeglismy, ze ten wyjatkowy
przysmak zastuguje na co$ wiecej niz tylko okazjonalng obecnos¢ na
wydarzeniach.

W 2010 roku, jako pierwsi w Polsce, wprowadzili§my na rynek wate cu-
krowa w szczelnych opakowaniach, umozliwiajac cieszenie sie jej sma-

kiem w dowolnym miejscu i czasie. Dzi$ jestesmy liderem w produkgji
i dystrybucji tego wyjatkowego przysmaku, dostarczajgc nasze pro-
dukty nie tylko na rynek polski, ale takze do wielu krajéw europejskich.

WATA CUKROWA W NOWOCZESNYM WYDANIU

Nie jesteSmy zwykta fabryka waty cukrowej — nasza misja jest taczenie
tradycji z nowoczesnoscig. Oferujemy szerokg game smakoéw i kolo-
réw, ktére sprawiajg, ze kazdy znajdzie cos dla siebie. Nasze unikalne
opakowania gwarantujg Swiezos¢ i wygode uzytkowania, dzieki czemu
wata cukrowa moze towarzyszyc¢ Ci zarowno podczas domowych przy-
jec, jak i wiekszych wydarzen.

Dzieki dbatosci o najwyzsza jakosc i bezpieczenstwo, nasze produk-
ty sg objete kontrolg Centrum Badan Jakosci. Stawiamy na innowacje
i nieustannie pracujemy nad udoskonaleniem naszej oferty, by dostar-
czac klientom produkty, ktére zachwycajg smakiem i wygladem.

RADOSC ZAMKNIETA W PUSZYSTE) CHMURCE

Wata cukrowa to nie tylko stodycz — to emocje, wspomnienia i chwile
beztroskiej przyjemnosci. Dlatego nasz produkt cieszy zarowno dzie-
ci, jak i dorostych, ktérzy z sentymentem wracajg do smaku znanego
z dziecinstwa. Nasza oferta doskonale sprawdza sie na urodzinach,
weselach, festynach i innych imprezach, dodajac im wyjatkowego cha-
rakteru.

Kazdy moze zostac czescig naszej stodkiej historii. Z nami kazda chwi-
la moze stac sie jeszcze bardziej wyjgtkowa!



/v Folwark Pszczew
2% Lukasz Robak

ul. Batorego 11

66-330 Pszczew

Gmina Pszczew, powiat miedzyrzecki
tel.: 881 337 313

mail: folwark@pszczew.com.pl
www.folwark.pszczew.com.pl

W otoczeniu malowniczych jezior i rozlegtych laséw, w sercu Pszczew-
skiego Parku Krajobrazowego, znajduje sie Folwark Pszczew — migjsce,
w ktérym historia splata sie z nowoczesnym podejsciem do ekologii
i zréwnowazonego rozwoju. To wyjatkowa przestrzer dla mitosnikéw
natury, komfortu i autentycznych doznan.

KOMFORT | AGROTURYSTYKA

Folwark Pszczew oferuje wyjatkowe noclegi w dwdéch przestrzeniach
— nowoczesnym Spichlerzu oraz rustykalnej Starej Gorzelni. Spichlerz
to budynek o eleganckim charakterze, wyposazony w 26 stylowych
pokoi, zapewniajgcych komfortowy pobyt dla 70 oséb. Wnetrza tacza
klasyczng estetyke z nowoczesnymi rozwigzaniami, tworzac atmosfere
sprzyjajaca relaksowi. Stara Gorzelnia, z kolei, to miejsce o bardziej tra-
dycyjnym klimacie — drewniane meble, naturalne tkaniny i ciepte Swiatto
nadaja przestrzeni przytulnosci, idealnej dla oséb pragnacych odpo-
czynku w otoczeniu przyrody.

WINNICA I SZTUKA WINIARSKA

Folwark Pszczew to takze miejsce, gdzie powstaja wyjatkowe wina, beda-
ce ukoronowaniem pasji i rzemiosta. Uprawiane z dbatoscig o Srodowisko,
winorosle dajg owoce, z ktérych powstajg trunki o unikalnym charakterze.
Kazda butelka kryje w sobie smak regionu, nawigzujgcy do tradycji winiar-
skich. Degustacje i enoturystyka pozwalaja gosciom poznac tajniki produk-
¢ji wina i delektowac sie jego niepowtarzalnym aromatem w towarzystwie
regionalnych przysmakow.

EKOLOGICZNE GOSPODARSTWO | REGIONALNE PRODUKTY
Dzieki wtasnemu gospodarstwu ekologicznemu Folwark Pszczew oferu-
je Swieze, naturalne produkty wytwarzane z poszanowaniem przyrody.
Warzywa, owoce, przetwory oraz ziota pochodzace z upraw ekologicz-
nych trafiajg na stoty gosci, a ich jakos¢ i smak sa gwarancjg zdrowego
stylu zycia. ,Spichlerz Smakéw Folwarku Pszczew” to przestrzen, w kté-
rej mozna zakupi¢ produkty prosto z gospodarstwa i cieszy¢ sie ich na-
turalnym bogactwem.

MIE)JSCE WYJATKOWYCH WYDARZEN

Folwark Pszczew to idealne miejsce na organizacje réznorodnych wy-
darzen — od kameralnych spotkan, przez rodzinne uroczystosci, az po
duze eventy firmowe i wesela. Doswiadczony zespot dba o kazdy detal,
zapewniajac niezapomniang atmosfere i dopasowanie do indywidual-
nych potrzeb gosci. Bliskos¢ natury, malownicze krajobrazy i profesjo-
nalna obstuga sprawiaja, ze kazde wydarzenie nabiera wyjatkowego
charakteru.

Zapraszamy do Folwarku Pszczew — miejsca, w ktérym natura, tradycja
i nowoczesnos¢ tgcza sie w harmonijng catosé, tworzac przestrzen pet-
na autentycznych doznan.



Gospodarstwo Rolno-Agroturystyczne

,Dereniowka”
Zagroda Edukacyjna

Lubiechnia Wielka 8

69-110 Rzepin

Gmina Rzepin, powiat stubicki

tel.: 602 156 199

mail: dereniowka@wp.pl

www.dereniowka.eu
facebook.com/profile.php?id=100064336286361

Potozone na skraju malowniczej Puszczy Rzepinskiej, gospodarstwo
,Derenidwka” to miejsce, gdzie czas zwalnia, a natura staje sie najbliz-
szym sasiadem. Od ponad 70 lat nasza rodzina tworzy tu przestrzen
petng ciepta i goscinnosci, oferujac alternatywe dla masowej turystyki.
Kameralna atmosfera, regionalna kuchnia oraz blisko$¢ natury sprawia-
ja, ze kazdy gos¢ znajdzie tu spokdj i wytchnienie od codziennosci.

PRODUKTY
REGIONALNE

Nasza kuchnia bazuje na
tradycyjnych  recepturach
i lokalnych skfadnikach,
z ktérych powstaja wyjat-
kowe przysmaki, cenione
w catym regionie. Wsréd
nich znajdujg sie m.in.
paczki lubuskie, schab tra-
dycyjny stubicki, domowy
chleb na zakwasie, bigos
mysliwski oraz pierogi z ka-
Szg gryczang i twarogiem.
Specjalnoscia  gospodar-
stwa jest réwniez aroma-
tyczna nalewka z owocéw
derenia — tradycyjny, sta-
rannie przygotowywany
trunek o niepowtarzalnym
smaku.

WYPOCZYNEK BLISKO NATURY

LDereniowka” to idealne miejsce dla osob cenigcych cisze, spokdj
i kontakt z przyroda. Oferujemy komfortowy wypoczynek dla rodzin, par
i grup przyjaciét. Mozna tu spacerowac po lesnych Sciezkach, obser-
wowac dzikg przyrode lub po prostu cieszy¢ sie harmonig otoczenia.
Sezonowe warzywa i owoce, swieze jaja od kur zielononézek, domowe
sery, miody oraz ekologiczne wedliny to czes¢ naszej codziennosci, kté-
rg dzielimy z go$cmi.

MIEJSCE SPOTKAN | WARSZTATOW

Nasze gospodarstwo to takze doskonata przestrzen do organizacji spo-
tkan integracyjnych dla firm, przyjec¢ okoliczno$ciowych czy warsztatow
kulinarnych. Gospodyni ,Dereniéwki”, Pani Grazyna Deren, jest wielo-
krotna laureatka konkurséw kulinarnych i chetnie dzieli sie swoja wiedza
podczas kurséw gotowania i pieczenia. Domowa kuchnia, bazujgca na
lokalnych produktach, to jeden z gtéwnych powodow, dla ktérych go-
$cie wracajg do nas co roku.

ODERWIJ SIE OD CODZIENNOSCI

W $wiecie petnym pospiechu warto znalez¢ chwile dla siebie i swoich
bliskich. ,,Dereniéwka” to miejsce, gdzie mozna na nowo poczué¢ smak
prostych, ale wyjatkowych chwil — przy wspdlnym stole, w otoczeniu
natury, w cieptej, rodzinnej atmosferze. Zapraszamy do naszego gospo-
darstwa, gdzie kazdy znajdzie cos dla siebie i poczuje sie jak w domu.



Sklep Sezam
w Droszkowie

Lokalnos¢, jakos¢ i tradycja

Sekam
do Ramer

ul. Jasminowa 1

66-003 Droszkow

Gmina Zabor, powiat zielonogdrski

tel.: 506 126 587, 697 119 638

mail: kazimieradrp@gmail.com
facebook.com/profile.php?id=100057815403274

W dobie sieciowych supermarketéw i wielkich dyskontéw Sklep Sezam
w Droszkowie stawia na wyjgtkowos¢ i bliskos¢ z klientami. To miejsce,
w ktérym zakupy nabierajg innego wymiaru — liczy sie nie tylko asorty-
ment, ale takze atmosfera, kontakt z ludZzmi oraz dbatos¢ o jakos¢ ofe-
rowanych produktéw. Sezam to wiecej niz sklep — to centrum lokalnych
smakéw i tradycji, gdzie krélujg naturalne sktadniki, rzemiesinicze re-
ceptury oraz autentycznosc.

LOKALNE PRODUKTY PROSTO OD DOSTAWCOW

Nasza misjg jest dostarczanie mieszkaricom Droszkowa i okolic najlep-
szych produktéw pochodzacych od lokalnych producentéw. Znajdziesz
u nas swieze jaja z matej hodowli, gdzie kury biegaja swobodnie w ol-
chowym lesie, co przektada sie na ich wyjatkowy smak i jakos¢. W kazdag

niedziele dostarczane sa aromatyczne wypieki — idealne do porannej
kawy, a na co dzien swieze, chrupigce buteczki z lokalnej piekarni.

SEZONOWE I §WIATECZNE SPECJALY

Dbamy o to, by nasza oferta byta nie tylko wysokiej jakosci, ale takze do-
stosowana do kalendarza Swiat i waznych okazji. Na Boze Narodzenie
proponujemy tradycyjne wypieki, recznie robione pierogi oraz wyjatko-
we stodkosci. Wielkanoc to czas na najlepsze mazurki i domowe baby,
a na Walentynki czy Dzient Kobiet przygotowujemy wyjatkowe zestawy
upominkowe.

RZEMIESLNICZE PRODUKTY Z ROZNYCH ZAKATKOW

Cho¢ naszym priorytetem jest lokalnosé, nie zamykamy sie na wyjatko-
we produkty spoza regionu. W naszym asortymencie znajdziesz wyjat-
kowe wyroby rybne z wyspy Wolin, w tym aromatyczne zupy rybne, tra-
dycyjne paprykarze oraz ryby w réznego rodzaju zalewach. Prawdziwym
hitem sg wyroby z dziczyzny oraz inne le$ne smakotyki sprzedawane
pod marka Dobre z Lasu.

SKLEP Z DUSZA | MISJA

Sezam to nie tylko miejsce zakupdw — to przestrzen, w ktérej tgczymy
nowoczesne podejscie do handlu z dbatoscig o tradycje i autentycz-
nos¢. Chcemy, by nasi klienci czuli sie tutaj jak w domu, mieli dostep do
najlepszych produktéw i mogli wspierac lokalnych producentéw. To wia-
$nie dlatego nasze potki zawsze petne sa naturalnych, rzemieslniczych
specjatéw, ktére przyciggaja smakiem i jakoscia.

Zapraszamy do Sklepu Sezam — miejsca, w ktérym codzienne zakupy
staja sie kulinarng podrézg petng smakdw, pasji i tradygji!



Jeffersons catering

Niezawodne Centrum Eventowe

ul. Ochla-Muzealna 5

66-006 Zielona Gdra

Gmina Zielona Géra, powiat zielonogdrski
tel.: 515 105 345

mail: jeffersons@jeffersons.pl
www.catering.jeffersons.pl
facebook.com/jeffersons.catering

Z przyjemnoscia prezentujemy Jeffersons, rodzinne przedsiebiorstwo,
ktére od ponad 20 lat nalezy do grona czotowych ustugodawcéw
w branzy gastronomicznej w Zielonej Gérze oraz w wojewoddztwie lubu-
skim. Nasza firma specjalizuje sie w organizacji imprez i eventow, sku-
piajac sie na indywidualnych potrzebach klientéw oraz wspdtpracy z lo-
kalnymi producentami, co pozwala nam na dostarczanie wyjatkowych
i autentycznych doswiadczen.

W Jeffersons stawiamy na kompleksowg obstuge, ktéra obejmuje
wszystkie aspekty organizacji wydarzen. Dzieki naszym zasobom —
w tym stotom, krzestom, pokrowcom oraz logistyce transportowej — je-
steSmy w stanie zrealizowac kazde zlecenie, niezaleznie od jego skali.
Nasze wieloletnie doswiadczenie oraz zaangazowany zespot pozwala
na obstuge nawet najbardziej wymagajacych eventéw, gwarantujac, ze
beda one wyjatkowe w kazdym detalu.

Proponujemy réznorodne ustugi, ktére spetnig oczekiwania zaréwno klien-
téw indywidualnych, jak i firm. Organizujemy niezapomniane urodziny, spo-

tkania rodzinne oraz wydarzenia korporacyjne, ktérych integralng czescig
jest nasza oferta cateringu, opartego na $wiezych, lokalnych produktach.
Nasz mobilny Piaggio van serwujacy Prosecco Pronto to innowacyjny ele-
ment, ktéry nadaje wydarzeniom wyjatkowego charakteru. W Jeffersons
wierzymy, ze dobra atmosfera sprzyja efektywnej wspodtpracy, dlatego kaz-
de wydarzenie projektujemy z mysla o tworzeniu sprzyjajacej atmosfery
relaksu i integraciji.

Nasze balowe wydarzenia karnawatowe sa niezapomniang okazjg, aby
przezy¢ wyjatkowe chwile w eleganckiej atmosferze. Oferujemy komplek-
sowe aranzacje sal balowych, w tym dekoracje oraz pamigtkowe $cianki do
zdjec. Nasza oferta kulinarna z pewno$cia zaspokoi najwyzsze oczekiwania
gosci, sprawiajac, ze kazdy bal na dtugo pozostanie w ich pamieci.
Dodatkowo, w sezonie plenerowym organizujemy wyjatkowe ceremonie
w malowniczym otoczeniu — czy to pod namiotami, czy pod gotym niebem.
Nasz zespot zadba o kazdy detal, aby zapewnic¢ niezapomniane doswiad-
czenia zaréwno wizualne, jak i kulinarne.

W okresie sylwestrowym przeksztatcamy hale CRS w Zielonej Gérze w naj-
wiekszg sale balowa w regionie, oferujgc bogaty program rozrywkowy oraz
wyjatkowe atrakcje, ktére przyciagaja gosci z réznych zakatkow wojewddz-
twa.

Jeffersons to zespét profesjonalistow, dla ktérych organizacja eventéow
to nie tylko praca, ale prawdziwa pasja. Nasze motto — indywidualne po-
dejscie do kazdego klienta — jest kluczem do sukcesu naszych wydarzen.
Zapraszamy do wspotpracy i wspdlnego ksztattowania wyjatkowych chwil,
ktére na zawsze pozostang w Panstwa pamieci. Jeffersons — to my, ktérzy
tworzymy niezapomniane doswiadczenia.



MaM Magdalena

MA M. Michalak

Sztuka Natury w Wyjagtkowej Formie

ul. Podgéna 45/4A

66-004 Zielona Gdra

Gmina Zielona Géra, powiat Zielona Géra
tel.: 603 310 202

mail: magda@mamijewellery.com
www.sklep.mamjewellery.com
facebook.com/MaM.jewellery

Witamy w Swiecie bizuterii MaM — miejscu, gdzie pasja do tworzenia spo-
tyka sie z pieknem natury i wyrafinowang estetyka. Nazywam sie Mag-
dalena Michalak i od lat projektuje autorskie formy bizuterii, ktére tgczg
w sobie zywa energie przyrody oraz niezwykta delikatnos¢ materiatéw.
Moje prace rodzg sie z inspiracji ukrytych w codziennosci, a kazdy ele-
ment bizuterii jest hotdem dla piekna i indywidualnosci.

Tworze bizuterie z wysokiej jakosci srebra, ztota, mosigdzu oraz drewna,
wprowadzajgc do moich kolekgji réznorodne faktury i geometryczne for-
my. Wierze, ze bizuteria to nie tylko ozdoba, ale przede wszystkim sposéb
na wyrazenie siebie, swoich wartosci oraz wtasnej osobowosci. Moim ce-

lem jest tworzenie wyjatkowych akcesoriéw, ktére podkreslaja subtelnosc
i harmonie kobiecego piekna.

Moja przygoda z projektowaniem bizuterii rozpoczeta sie podczas stu-
didéw plastycznych, gdzie na zajeciach rzezby miatam okazje zgtebiac kla-
syczne techniki rzezbiarskie. Tworzenie woskowych modeli, odlewanie
ich w metalu, a nastepnie zmudne szlifowanie i polerowanie, pozwolito
mi odkry¢ magiczny proces, ktory prowadzi teraz do powstania wymarzo-
nych pierscionkow czy naszyjnikéw. Kazda godzina spedzona nad forma
jest dla mnie cennym doswiadczeniem, ktére przyczynia sie do rozwijania
mojej pasji.

Marka MaM Magdalena Michalak to efekt moich poszukiwan i twérczych
dazen. Oprécz projektowania i tworzenia bizuterii, oferuje takze warszta-
ty. Ucze na nich, jak stworzy¢ wtasne bransolety czy wyrzezbi¢ elemen-
ty w wosku, ktére pdzniej zamienia sie w gotowa bizuterie. Te interak-
tywne doswiadczenia sg doskonatg okazjg do rozwiniecia kreatywnosci
i spedzenia czasu w pozytywnej atmosferze, zaréwno indywidualnie, jak
i w gronie wspétpracownikéw w ramach integracji firmowych.

W moim sklepie online mozna znalez¢ bogaty wybér minimalistycznej bi-
zuterii. Oferuje réznorodne modele — od delikatnych naszyjnikéw i kolczy-
kéw po eleganckie bransoletki i pierscionki. Cata bizuteria jest dostepna
w réznych metalach, w tym srebrze oraz mosigdzu, z opcjg ztocenia w po-
pularnych odcieniach zéttego i rézowego ztota. W mojej pracowni tworze
réwniez jedyne w swoim rodzaju wzory, ktére nie sg dostepne w sprzeda-
zy masowej, co czyni kazdg z moich prac niepowtarzalna.

Zapraszam do odwiedzenia mojego sklepu online oraz na warsztaty, by
stworzy¢ co$ naprawde osobistego — bizuterie, ktéra opowie Twoja histo-
rie. Dotgcz do spotecznosci MaM!
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MASARNIA MOTYKA
MAKE & CUKIER MAKA 1 CUKIER
BY MOTYKA

ul. Szkolna 18

68-113 Wrzesiny

Gmina Brzeznica, powiat zaganski
tel.: 500 012 870

mail: masarnia.motyka@gmail.com
www.masarniamotyka.pl
facebook.com/@MASARNIAMOTYKA

Masarnia Motyka to rodzinna firma z ponad trzydziestoletnim do$wiad-
czeniem w rzemiesiniczym wytwarzaniu wedlin, kietbas i szynek. Od
zawsze stawiamy na najwyzsza jakosé, autentycznosc oraz szacunek
dla tradycji. Nasze wyroby powstajg z wyselekcjonowanego miesa po-
zyskiwanego od lokalnych, sprawdzonych dostawcéw. Do ich produkcji
uzywamy wytacznie naturalnych przypraw, bez sztucznych dodatkéw,
konserwantdéw czy wzmacniaczy smaku. Kazdy etap produkgji odbywa
sie wedtug starych receptur, ktére przez lata udoskonalaliSmy, zachowu-
jac ich pierwotny charakter. Dzieki temu nasze wedliny, szynki i kietbasy

zachwycajg gtebokim, naturalnym smakiem, aromatem oraz niepowta-
rzalng teksturg. Nasze zaangazowanie w transparentno$¢ i uczciwosé
dziatan cenione jest przez naszych klientéw.

Z dumg organizujemy réwniez wiejskie stoty na weselach, przyjeciach
i innych uroczystosciach. Nasze produkty — swojskie, aromatyczne i sta-
rannie podane — tworza niezapomniane doswiadczenia kulinarne, prze-
noszac gosci w Swiat autentycznych, regionalnych smakdw.

Nasza druga marka, Maka i Cukier by Motyka, zrodzita sie z pasji do
jakosci i rodzinnego rzemiosta. Juz od pieciu lat, wspdlnie z bratem, two-
rzymy miejsce, w ktérym klasyczne wypieki taczag sie z nowoczesnym
podejsciem do cukiernictwa i piekarnictwa. Nasza pracownia cukierni-
cza to krélestwo aromatéw i wyjatkowych doznan smakowych. Codzien-
nie wypiekamy drozdzowki, butki, chleby, maslane croissanty, paczki
z domowymi nadzieniami oraz wyrafinowane stodkosci. Kazdy wypiek
tworzony jest recznie z najwyzszej jakosci sktadnikéw, co gwarantuje
doskonaty smak oraz estetyke, ktéra przycigga wzrok.

Masarnia Motyka i Maka i Cukier to marki zakorzenione w tradycji, ale
jednoczesnie otwarte na przysztos¢. taczymy pokolenia i smaki, budu-
jac cos o gtebokim znaczeniu — nie tylko najwyzszej jakosci produkty,
ale takze wspomnienia, emocje oraz historie, ktére pozostajg z naszymi
klientami. Zapraszamy do odkrycia $wiata Motyka — $wiata, w ktérym
smak ma sens, a jakos¢ jest twarza rzemiesinika.



Mr. Lodzik

Lody o niepowtarzalnym smaku

ul. Gen. Andersa 1

67-300 Szprotawa

Gmina Szprotawa, powiat zaganski

tel.: 451 002 201

mail: mr-lodzik@o2.pl
facebook.com/profile.php?id=100057497647166

Mr. Lodzik to marka lodéw rzemieslniczych, ktéra powstata z pasji do
tworzenia wyjatkowych smakéw. Nasze lody wyrézniaja sie nie tylko wy-
soka jakoscig sktadnikéw, ale takze zaangazowaniem, ktére wktadamy
w kazdy etap ich produkcji. Wykorzystujemy $wieze, lokalne mleko oraz
Smietane, co nadaje naszym lodom gteboki, naturalny mleczny smak.
Kazdy smak, ktéry oferujemy, jest efektem starannego procesu twércze-
go, opartego na autorskich recepturach. Dzieki temu nasze lody majag
wyjatkowg konsystencje i intensywnos¢ smaku, ktére zachwycajg za-
réwno dzieci, jak i dorostych.

Nasza oferta jest nieustannie
rozwijana, inspirowana smaka-
mi, ktoére kochajg nasi klienci.
Staramy sie tworzy¢ lody, ktére
nie tylko ciesza podniebienie,
ale takze wprowadzajg nowo-
czesne, kreatywne potgczenia
smakowe, ktére zaskakuja i cie-
szg na nowo. Ws$réd naszych
klasykéw znajdziesz m.in. wa-
nilie, czekolade, truskawke, ale
réwniez unikalne kompozycje,
ktére tacza tradycje z nowocze-
snoscia.

Poza pysznymi lodami mlecz-
nymi, w naszej ofercie znajduja
sie rowniez sorbety oraz lody
weganskie, ktére sa doskonata
alternatywa dla oséb poszuku-
jacych innych, zdrowych opcji.

Nasze sorbety to potgczenie intensywnego smaku owocéw z natural-
nymi sktadnikami. Stawiamy na produkty bez dodatku biatego cukru,
a w kazdym sorbecie znajduje sie az 60% owocow, co gwarantuje natu-
ralno$¢ i zdrowy charakter naszych produktow. Sorbety to idealny wy-
bor dla 0sob, ktére cenig naturalne smaki, intensywnos¢ owocow i dbajg
o zdrowy styl zycia.

Wielka rados$¢ sprawia nam takze mozliwo$¢ zaoferowania naszym
klientom lodéw weganskich. W petni roslinne i stworzone na bazie mle-
ka roslinnego, nasze lody weganskie to prawdziwa uczta dla mitosnikéw
roslinnych smakéw. Mozna w nich znalez¢ takie unikalne kompozycje
jak weganska pistacja, orzezwiajgca yerba mate, a takze egzotyczna pi-
nacolade z ananasem i mlekiem kokosowym, ktére przeniosg Cie w tro-
pikalne klimaty.

W Mr. Lodzik wierzymy, ze lody to co$ wiecej niz tylko deser — to pasja,
radosc¢ i przyjemnosé, ktérg chcemy dzieli¢ sie z kazdym. Nasze lody sg
tworzone z mysla o klientach i ich gustach, bo dla nas liczy sie kazda
opinia i kazda chwila w ktérej klienci ciesza sie naszymi produktami.



Ollen-POL Sp. z o.0.

Zdrowie z Inu

ul. Gérnoslaska 18
68-200 Zary

Gmina Zary, powiat Zarski
mail: biuro@ollenpol.pl
www.ollenpol.pl
facebook.com/ollenpol

Ollen-POL to firma, ktéra tgczy pasje do natury z nowoczesnymi technologia-
mi produkgji. Nasza misja to dostarczanie wysokiej jakosci produktéw z Inu
oraz ryb, ktére wspierajg zdrowie i dobre samopoczucie naszych klientéw.
Dzieki zaawansowanym metodom przetwarzania, oferujemy olej Iniany o wy-
Jjatkowych wtasciwosciach zdrowotnych oraz Swieze ryby, ktére sg doskona-
tym uzupetnieniem diety.

OLE)J LNIANY / KONCENTRAT OMEGA - SKARBNICA NIEZBED-
NYCH NIENASYCONYCH KWASOW TLUSZCZOWYCH

Olej Iniany, ktéry produkujemy, jest ttoczony na zimno, co pozwala na zacho-
wanie petni wartosci odzywczych. Z uzyskanego oleju Inianego izolujemy
NNKT OMEGA 3,6,9 w ultraczystej postaci, ktore sa kluczowe dla prawidto-
wego funkcjonowania organizmu. Regularne spozywanie koncentratu OME-
GA wspiera zdrowie serca, pomaga w utrzymaniu prawidtowego poziomu
cholesterolu w krwi, poprawia kondycje skory i wspomaga uktad odporno-

Sciowy. Zaledwie 1 tyzeczka dziennie zaspokaja dzienne zapotrzebowanie
na kwasy Omega 3 dla osoby dorostej. Dodatkowo koncentrat OMEGA jest
catkowicie wolny od sztucznych dodatkdw i konserwantdw, co czyni go ide-
alnym wyborem dla oséb dbajacych o zdrowa diete i urode. Ze wzgledu na
forme monoestréw (tj. bardzo matych czasteczek) kwasy OMEGA sa tatwo
przyswajalne. Koncentrat OMEGA z oleju Inianego stanowi roslinng alternaty-
we dla olei rybich, jest w petni wegariski.

INNOWACYJNOSC

W Ollen-POL nieustannie dazymy do innowacji. Wspotpracujemy z renomo-
wanymi jednostkami badawczo-naukowymi, co pozwala nam na wprowa-
dzanie nowoczesnych technologii w procesie produkgji oraz opracowywania
nowych produktow, w ktérych wykorzystujemy naturalne wiasciwosci proz-
drowotne i odzywcze Inu, zaréwno NNKT OMEGA jak réwniez pozostajgce
po ttoczeniu odttuszczone nasiona Inu, stanowigce cenne zrédto btonnika
pokarmowego i lignandw, ktére wspieraja reguluje gospodarki hormonalne;j.

ZROWNOWAZONY ROZWG) | HODOWLA RYB

Oprocz produkgji oleju Inianego, Ollen-POL prowadzi takze stawy hodowla-
ne, w ktérych gtéwna ryba jest karp krélewski. Nasze stawy sg prowadzone
W sposob zréwnowazony, co oznacza, ze dbamy o dobrostan ryb oraz jakos$¢
wody. Karp krélewski, ktéry oferujemy, to nie tylko smaczna, ale réwniez zdro-
wa alternatywa w diecie, bogata w biatko i zdrowe ttuszcze.

DLACZEGO OLLEN-POL?

Wybierajac Ollen-POL, wybierasz naturalnosc, jakos¢ i zréwnowazony roz-
woj. Nasze produkty sa starannie wytwarzane, a ich sktad jest przejrzysty i na-
turalny. Angazujemy sie w ochrone srodowiska i wspétpracujemy z lokalnymi
spotecznosciami, promujac zdrowy styl zycia.

Odkryj $wiat Ollen-POL i dotgcz do grona naszych zadowolonych klientéw,
ktdrzy cenig sobie zdrowie i jako$¢. Z nami mozesz by¢ pewien, ze inwestu-
jesz w to, co najlepsze dla siebie i swojej rodziny!



Osrodek
Wypoczynkowy
Lubu Dubu

Dankéw 41

66-500 Strzelce Krajeriskie

Gmina Strzelce Krajenskie, powiat strzelecko-drezdenecki
tel.: 798 952 877

mail: lubudubu.rezerwacja@gmail.com
facebook.com/osrodeklubudubu

We wsi Dankdéw, na terenie gminy Strzelce Krajenskie, znajduje sie wy-
jatkowe miejsce, ktére taczy w sobie spokdj, harmonie i blisko$¢ natury
z bogatg oferta kulturalng i kulinarng. Osrodek tubu Dubu to przestrzen
stworzona dla oséb poszukujgcych odpoczynku w otoczeniu laséw i je-
zior, ale takze dla tych, ktérzy pragna aktywnie spedzac czas i uczestni-
czy¢ w inspirujacych wydarzeniach.

KOMFORTOWY WYPOCZYNEK

Osrodek tubu Dubu oferuje ponad 50 miejsc noclegowych w eleganc-
ko urzgdzonych pokojach hotelowych i apartamentach. Kazde wnetrze
zostato zaprojektowane z myslg o komforcie gosci, zapewniajgc im ide-
alne warunki do relaksu. Niezaleznie od tego, czy planujesz krétki pobyt,
czy dtuzsza regeneracje, znajdziesz tutaj idealne miejsce dla siebie.

RESTAURACJA Z DUSZA
Serce osrodka stanowi dwupoziomowa restauracja, mogaca pomiescic¢ do
120 oséb. To tutaj tacza sie tradycja i nowoczesnosé, a autorska kuchnia

bazuje na Swiezych, lokalnych sktadnikach. Kazde danie to nie tylko uczta
dla podniebienia, ale takze element kultury kulinarnej, ktérg z pasja propa-
gujemy.

PRZESTRZEN DLA BIZNESU | EDUKAC]I

Dysponujemy w petni wyposazona salg dydaktyczno-konferencyjna dla
50 o0sdb, idealng do organizacji szkolen, warsztatéw i spotkan bizne-
sowych. To miejsce sprzyja kreatywnej pracy, wymianie doswiadczen
i rozwojowi nowych pomystéw.

AKTYWNOSC | REKREACJA

Osrodek tubu Dubu to nie tylko odpoczynek, ale réwniez mozliwosé
aktywnego spedzania czasu. Na gosci czekaja:

« pole kempingowe z petnym zapleczem sanitarnym,
« miejsce do organizacji grilla i ogniska,

- sezonowy basen zewnetrzny,

« kort tenisowy z szatniami,

« boisko do siatkéwki plazowej,

« sitownia na $wiezym powietrzu,

- sauna,

« wypozyczalnia kajakow.

WYDARZENIA KULTURALNE

I NIEPOWTARZALNA ATMOSFERA

tubu Dubu to takze centrum kulturalne, w ktérym regularnie odbywa-
ja sie warsztaty, wystawy, koncerty i spotkania artystyczne. To migjsce,
gdzie natura przenika sie z kulturg, a kazdy gos¢ moze znalez¢ inspira-
cje i chwile wytchnienia od codziennosci.

Zapraszamy do Osrodka tubu Dubu — miejsca, gdzie natura, relaks i kul-
tura tacza sie w harmonijna catosé.



COFFEE Palarnia kawy
HUNTER coOFFEE HUNTER

PALARNIA KAWY

ul. Leopolda Okulickiego 39

65-559 Zielona Gdra

Gmina Zielona Géra, powiat Zielona Géra
tel.: 730 760 224

mail: jarek@coffeehunter.pl
www.sklep.coffeehunter.pl
facebook.com/coffeehunterpalarniakawy

W Coffee Hunter wierzymy, ze kawa to co$ wiecej niz napdj — to do-
Swiadczenie, ktére angazuje zmysty, budzi emocje i otwiera drzwi do
Swiata niezwyktych aromatéw. JestesSmy palarnig kawy specialty z Zie-
lonej Géry, gdzie kazdy etap produkcji — od selekcji ziaren po ich wypat
— jest dopracowany z najwyzszg starannoscia. Tworzymy kawe dla tych,
ktérzy szukaja prawdziwej gtebi smaku i aromatu, dalekiej od masowej
produkcji.

RZEMIOSLO IjAKOfé - SEKRETY WYJATKOWEGO SMAKU

Kawa specialty to nie tylko moda, to filozofia, ktéra kierujemy sie kazde-
go dnia. Wspdtpracujemy z matymi, rodzinnymi plantacjami z réznych
zakatkow swiata — od gorzystych terendw Etiopii, przez zielone planta-
cje Kolumbii, az po stoneczne farmy Brazylii. Ziarna sa recznie zbierane,

poddawane rygorystycznej selekcji i transportowane w sposéb zapew-
niajacy zachowanie ich najwyzszej jakosci.

W naszej palarni stosujemy metode rzemiesiniczego wypatu w piecach
bebnowych, co pozwala nam kontrolowac kazdy etap procesu i wydo-
bywac unikalny profil smakowy kazdej kawy. Dzigki temu mozecie po-
czué nuty soczystych owocoéw, czekolady, orzechdw czy nawet kwiatow
— wszystko to naturalnie, bez sztucznych dodatkéw.

DLA KOGO JEST KAWA SPECIALTY?

Dla kazdego, kto chce pi¢ lepszg kawe! Niezaleznie od tego, czy dopie-
ro zaczynasz swojg przygode z kawa specialty, czy jestes doswiadczo-
nym kawoszem, w Coffee Hunter znajdziesz cos dla siebie. Oferujemy
kawy o réznorodnych profilach smakowych, ktére idealnie sprawdza sie
w ekspresie ci$nieniowym, metodach alternatywnych czy klasycznej ka-
wiarce.

ODKRY) COFFEE HUNTER ONLINE

Naszg pasje mozesz odkrywac réwniez online. W sklepie internetowym
sklep.coffeehunter.pl znajdziesz starannie wyselekcjonowane kawy
specialty, opisy smakowe oraz wskazéwki dotyczace parzenia. Dbamy
o to, by kazda paczka byta wyjatkowa i dostarczata Ci najlepsze wraze-
nia smakowe.

Dotacz do Swiata Coffee Hunter i przekonaj sie, jak smakuje prawdziwa
kawa specialty!



Palarnia Kawy
Progusta

Rogi 17

66-439 Rogi

Gmina Lubniewice, powiat sulecirski
tel.: 957500 166

mail: sklep@progusta.pl
www.progusta.pl
facebook.com/KawaProgusta

Palarnia Kawy Progusta to miejsce stworzone z mitosci do kawy. Kazde
ziarno, ktére tu trafia, przechodzi staranna selekcje, aby zapewnic najwyz-
szg jakos$¢ i niepowtarzalny smak. Specjalizujemy sie w kawie speciali-
ty, wypalanej w tradycyjnym piecu bebnowym, gdzie niskie temperatury
pozwalajg na wydobycie petni aromatu i charakterystycznych nut sma-
kowych. Nasza kawa to potgczenie rzemieslniczej precyzji z pasja, ktéra
towarzyszy nam na kazdym etapie produkgiji.

POZNA) TAJEMNICE KAWY

Otwieramy drzwi naszej palarni dla wszystkich, ktérzy pragna zgtebic taj-
niki tego niezwyktego napoju. Zwiedzajac nasza palarnie, mozna nie tylko
zobaczy¢ proces wypalania ziaren, ale takze dowiedzie€ sie, jak metody
obrébki wptywajg na smak i aromat kawy. Spotkania w palarni to oka-
zja, by poznac historie kawy, nauczy¢ sie profesjonalnej degustacji oraz
skosztowac unikalnych kompozycji smakowych.

LUBUSKA AKADEMIA KAWY - EDUKACJA I INSPIRACJA

Dla mito$nikéw kawy stworzyliSmy Lubuska Akademie Kawy — miejsce,
gdzie pasja taczy sie z wiedza. Organizujemy szkolenia i warsztaty dla
0séb pragnacych doskonali¢ swoje umiejetnosci w parzeniu i degustacji
kawy. To doskonata okazja, by w kameralnej atmosferze odkry¢ sekrety
kawowych specjatéw i poszerzy¢ swoje horyzonty.

WYJATKOWE MIE)SCE, WYJATKOWE DOZNANIA

Nasza palarnia znajduje sie w malowniczej okolicy, otoczonej przypata-
cowym parkiem i ogrodem, co tworzy doskonate warunki do relaksu przy
filizance aromatycznej kawy. Organizujemy degustacje oraz spotkania dla
grup i 0séb indywidualnych, dbajac o to, by kazde wydarzenie byto nieza-
pomnianym doznaniem smakowym i edukacyjnym.

KAWA Z TWOIM LOGO

Chcesz wyrézni¢ swoj lokal i zaoferowac klientom kawe najwyzszej ja-
kosci? Oferujemy personalizowana kawe z logo Twojej firmy. To idealne
rozwigzanie dla kawiarni, hoteli i restauracji, ktére chcag podkresli¢ swoja
unikalno$¢ i dostarczy¢ gosciom niezapomnianych wrazern smakowych.
Nasza oferta to gwarancja Swiezo$ci i niepowtarzalnego charakteru kaz-
dej filizanki.

Zapraszamy do Swiata kawy Progusta — miejsca, gdzie kazdy tyk to po-
dréz petna smaku, aromatu i pas;ji.



Patac Briihla
w Brodach

Plac Zamkowy 9

68-343 Brody

Gmina Brody, powiat zarski

tel.: 667 657 866

mail: recepcja@palacbrody.pl
www.palacbrody.pl
facebook.com/palac.bruhla.brody

Zespot Patacowo-Parkowy w Brodach to unikalna przestrzen, ktéra ta-
czy w sobie bogata historie, malownicze otoczenie oraz nowoczesne
udogodnienia. Wybudowany na poczatku XVIII wieku przez Henryka
von Briihla, znanego dyplomate Augusta lll i mecenasa sztuki, patac byt
Swiadkiem wielu znaczacych wydarzen, goszczac osobistosci ze Swiata
polityki, kultury i sztuki. Dzi$, dzieki starannym pracom restauracyjnym,
mozliwe jest przywrdécenie blasku tego wyjgtkowego miejsca i stworzenie
idealnego tta dla réznorodnych wydarzen.

Oprécz zachwycajgcej architektury, Patac Briihla w Brodach oferuje rozbu-
dowang infrastrukture, ktéra sprzyja organizacji eventow na najwyzszym
poziomie. Dwie odrestaurowane oficyny patacowe mieszczg komfortowe
pokoje hotelowe oraz elegancka restauracje. Sale bankietowo-konferen-
cyjne sg wyposazone w nowoczesny sprzet audiowizualny, co umozliwia

prowadzenie szkolen, konferencji, bankietow, a takze wydarzen artystycz-
nych i integracyjnych.

Malowniczy park otaczajacy patac stanowi doskonate miejsce do relaksu
oraz organizacji réznorodnych plenerowych imprez. Spacerujac po od-
krytych alejkach, mozna poczuc atmosfere dawnej epoki, w ktérej sztuka
i natura tworzyty harmonijng catosc.

W ofercie patacowej restauracji znajduje sie innowacyjny projekt Polish
Barrels, ktéry przywraca tradycje produkgji alkoholi w nowoczesnym
wydaniu. Umozliwia on zwiedzajgcym i gosciom poznanie staropolskich
metod wytwarzania alkoholi, siegajacych Xlll wieku, kiedy to okowita
byta synonimem jakosci i rzemiosta szlacheckiego. Project Polish Bar-
rels taczy bogatg historie z nowoczesnoscig, oferujgc wysokiej jakosci
trunki, ktére powstajg z ekologicznych surowcéw, zgodnie z henryko-
wymi recepturami.

Wyjatkowy proces lezakowania w beczkach z renomowanych winnic
Potwyspu Iberyjskiego pozwala na uzyskanie unikalnego smaku i aroma-
tu, ktéry wyréznia nasze alkohole na rynku. Kazda beczka jest starannie
monitorowana, co zapewnia petng transparentnos¢ procesu produkgji.
Goscie majg mozliwos¢ stac sie wtascicielem wtasnej beczki, co otwiera
przed nimi nowe mozliwosci — od degustacji, przez dalsze lezakowanie,
az po sprzedaz.

Patac Briihla w Brodach to idealne miejsce dla tych, ktérzy pragna po-
tgczy¢ wypoczynek z delektowaniem sie polskimi tradycjami kulinarnymi
oraz wyjatkowym doswiadczeniem, jakim jest odkrywanie tajnikéw pro-
dukgji alkoholi. Przepetniony historig, pasjg i howoczesnym podejsciem
do goscinnosci, patac zapewnia niezapomniane chwile zaréwno dla gosci
indywidualnych, jak i grup zorganizowanych.

Zapraszamy do odwiedzenia tego niezwyktego miejsca, gdzie tradycja
spotyka sie z nowoczesnoscia, a kazdy zakatek opowiada swojg unikalng
historie.



t Ai@/ﬁm Patacyk takomin

PALACYK Oaza Spokoju i Inspiracji
Grill & Chill Resort

takomin 1

66-433 Lubiszyn

Gmina Lubiszyn, powiat gorzowski
tel.: 957 318 024

mail: recepcja@lakomin.pl
www.lakomin.pl
facebook.com/palacyk.lakomin

Patacyk tgkomin to wyjatkowe miejsce, ktdre tgczy w sobie urok na-
tury z petnym komfortem wypoczynku. Zlokalizowany na 8 hektarach
przepieknych laséw lubuskich, obiekt otoczony jest bogactwem fauny
i flory. Niezwykta lokalizacja sprzyja zaréwno relaksowi, jak i aktywnemu
wypoczynkowi, a $wieze powietrze lesne przyczynia sie do regeneracji
sit witalnych gosci.

Obiekt sktada sie z dwdch budynkéw hotelowych, dysponujgcych tacz-
nie 28 pokojami, co umozliwia przyjmowanie grup réznej wielkosci. Pa-
tacyk Lakomin stanowi idealna przestrzen do organizacji wydarzen inte-
gracyjnych i szkolen. Atutem lokalizacji jest cisza i spokdj, ktére sprzyjaja
zaciesnianiu wiezi w zespole oraz efektywnej pracy umystowej.

W ofercie znajduja sie réwniez réznorodne aktywnosci rekreacyjne. Te-
ren wokdt patacyku zacheca do spaceréw, grzybobrania oraz zbiera-
nia owocdéw lesnych. Mozliwos¢ obcowania z naturg sprawia, ze goscie
moga oderwac sie od codziennego zgietku miasta i zrelaksowac w har-
monii z otaczajagcym ich Swiatem. Dodatkowo, w obiekcie znajduje sie
urokliwe jeziorko oraz rzeczka, ktére dopetniaja sielankowego klimatu.

W zakresie organizacji szkolen, Patacyk tgkomin oferuje piec¢ sal kon-
ferencyjnych, ktére sg w petni wyposazone w nowoczesny sprzet, m.in.
rzutniki multimedialne, ekrany, tablice flipchart oraz bezprzewodowy
dostep do internetu. Te przestrzenie zostaty zaprojektowane z mysla
o komforcie uczestnikow, co przektada sie na efektywnos$¢ organizowa-
nych spotkan i warsztatéw. Dodatkowo, dostepny jest namiot bankieto-
wy, idealny do organizacji Swiezych letnich eventéw.

Wysoka jako$¢ obstugi gastronomicznej jest kolejnym atutem Patacyku
takomin. W restauracji serwowane sa dania kuchni polskiej i Swiatowej,
z wykorzystaniem lokalnych sktadnikdéw, takich jak dziczyzna, Swieze
ryby oraz runo lesne. Ulubione potrawy, takie jak kaczka pieczona w po-
maranczy czy baramundi w tymianku, przygotowywane sg z dbatoscig
0 najwyzszg jakos$¢, zarowno pod wzgledem smaku, jak i estetyki po-
dania.

Patacyk takomin to miejsce, ktore sprzyja nie tylko relaksowi, ale i sku-
tecznej pracy zespotowej, ustawiajgc nowe standardy w organizacji wy-
darzen w otoczeniu natury. Dzieki idealnemu potozeniu, komfortowym
warunkom oraz doskonatej ofercie kulinarnej, Patacyk tgkomin stat sie
jedna z najbardziej pozadanych lokalizacji na mapie Lubuskiego.



Piekarnia Mika

Tradycja, Smak i Jakos¢

ul. Radowska 27

69-110 Kowaléw

Gmina Rzepin, powiat stubicki
tel.: 957 599 096

mail: biuro@piekarnia-mika.pl
www.piekarnia-mika.pl
facebook.com/PiekarniaMika

Piekarnia Mika to synonim prawdziwego rzemiosta piekarniczego, ktéra
rozpoczeta swoja dziatalnos¢ w 1992 roku. Od ponad 30 lat dostarcza-
my naszym klientom pieczywo najwyzszej jakosci, wyrabiane z najlep-
szych naturalnych sktadnikdédw i zgodnie z tradycyjnymi recepturami.
Z siedzibg w sercu wojewddztwa lubuskiego, zdobyliSmy zaufanie lo-
kalnej spotecznosci, stajac sie symbolem doskonatego smaku i nieza-
wodnej jakosci.

W naszej piekarni pielegnujemy dawne techniki wypieku, ktére pozwa-
laja nam utrzymac autentycznos¢ i wyjatkowy aromat naszych produk-
tow. Kazdego dnia przygotowujemy pieczywo z naturalnym zakwasem,
starannie dobrang maka oraz stosujac dtugi proces fermentacji. Dzieki
temu nasze wyroby ciesza sie gtebokim smakiem, chrupigcg skérka
i idealng struktura migzszu. Kazdy bochenek chleba, kazda butka czy
drozdzéwka to efekt naszej rzemieslniczej pasji, doswiadczenia i dba-
tosci o detale.

NASZA OFERTA OBEJMUJE:

- Chleby na naturalnym zakwasie — pszenne, zytnie bez drozdzy, gra-
ham, razowe.

« Chrupigce butki — tradycyjne, z ziarnami i otrebami, bagietki, grahamki.

- Ciasta, drozdzéwki i paczki — klasyczne wypieki inspirowane domowymi
recepturami.

- Wyroby okazjonalne — chleb weselny, $wigteczne specjaty, mazurki.

Jako firma z wieloletnim doswiadczeniem, stawiamy na wyspecjalizowany
zespot rzemiesinikow, ktdrzy z mitoscig do swojego zawodu, dbaja o kazdy
detal procesu wypieku. Nasze produkty sg wytwarzane jedynie z natural-
nych sktadnikéw, bez dodatkéw chemicznych czy konserwantéw, co spra-
wia, ze kazdy kes to prawdziwa uczta dla zmystéw.

Jakie wartosci wspieraja naszg dziatalnos¢?

- Tradycja i doswiadczanie — korzystamy z wiedzy i technik przekazy-
wanych z pokolenia na pokolenie, co pozwala nam tworzy¢ wyroby
o niepowtarzalnym smaku.

« Naturalne skfadniki — wierzymy, ze najlepsze pieczywo powstaje
z produktéw najwyzszej jakosci, dlatego wszystkie nasze sktadniki po-
chodza od lokalnych dostawcow.

« Rzemieslniczy proces wypieku — kazda partia ciasta jest przygotowy-
wana recznie, z zachowaniem tradycyjnych metod, co zapewnia wyjat-
kowy charakter naszych produktow.

- Pasja do tworczosci — nasza mitos¢ do pieczenia ksztattuje nie tylko
smak, ale rowniez relacje z naszymi klientami, ktérzy cenig nas za ja-
kos¢ i autentycznosé.

Dzieki temu, ze nieustannie pielegnujemy wartosci rzemiesiniczego wy-
pieku, nasi klienci wracajg do nas po smak, ktéry kochajg. Tradycyjne
wypieki to nie tylko jedzenie — to czes¢ naszej historii i dziedzictwa kuli-
narnego, ktére z duma kontynuujemy.

Zapraszamy do Piekarni ,Mika” — miejsca, w ktérym kazdy wypiek ma
swoja unikalna historie i dusze!
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WINNICA
POD WINNA GORA

Produkcja win gronowych i enoturystyka

b 10,6

winnica od 2014 r.

ul. Portowa 44

66-131 Cigacice

Gmina Sulechéw, powiat zielonogdrski
tel.: 507 148 477

mail: winnicapodwinnagora@gmail.com
www.winnicapodwinnagora.Pl
facebook.com/WinnicaPodWinnaGora

WINNICA POD WINNA GC')RA

TRADYCJA, PASJA, WYJATKOWY SMAK

W poblizu Cigacic, w otoczeniu stonca, rzeki Odry i piaszczystych gleb,
odradza sie dawna tradycja winiarska regionu. Winnica Pod Winng Goéra,
zatozona przez Marzene i Tytusa Fokszandw, nawigzuje do historycz-
nych korzeni tego niezwyktego miejsca, ktére przez wieki byto osrod-
kiem winiarskim i rekreacyjnym.

Nasza 0,5-hektarowa winnica, potozona na potudniowym stoku, po-
wstata w 2014 roku w ramach projektu ,Winner Winnice Edukacja Reak-
tywacja” i od sezonu 2020/2021 jest oficjalnie zarejestrowana, oferujac
wyjatkowe wina gronowe. Uprawiamy starannie dobrane odmiany wi-
norosli, takie jak Riesling, Johaniter, Solaris, Pinot Gris, Souvignier Gris,
Regent i Rondo, ktére pozwalaja na produkcje win biatych, rézowych
oraz lekkich win musujacych typu Frizzante.

NASZA OFERTA

- Wina biate: Riesling, Johaniter, Solaris, Pinot Gris, Souvignier Gris

« Wina rézowe: Regent, Rondo

- Style win: wytrawne, potwytrawne, stodkie, spokojne oraz musujgce
Frizzante

. Swiece sojowe — recznie wykonane, inspirowane natura i aromatami
winnicy

ODZNACZENIA | NAGRODY

Nasze wina zdobyty uznanie w prestizowych konkursach, m.in.:

- Grand Prix Winobranie 2021i Ztoty Medal na Ogdlnopolskim Konkursie
Win w Zielonej Gérze

« Ztoty Medal 2024 na Miedzynarodowym Konkursie Win GALICJA VITIS
w Krakowie

- Srebrny Medal na Miedzynarodowym Konkursie Win z odmian hybry-
dowych PIWI 2023 Sardice / Czechy (Morawy)

« Certyfikat Jakosci ,Wino Warte Zachodu” na Lubuskim Festiwalu
Otwartych Piwnic i Winnic w Zielonej Goérze

ENOTURYSTYKA - WINO W NAJLEPSZYM TOWARZYSTWIE

Winnica Pod Winng Géra to nie tylko produkcja wina, ale takze miejsce

spotkan i relaksu. Oferujemy:

« Zwiedzanie winnicy z degustacjg win, regionalnych wedlin i seréw
wraz z opowiesciami o tradycji uprawy winorosli

« Warsztaty winiarskie i szkolenia z zakresu winiarstwa

- Miejsce na plenerowe spotkania integracyjne, ognisko, strefe relaksu
i maty plac zabaw dla dzieci

« Mozliwo$¢ potaczenia wizyty w winnicy z rejsem po Odrze z Portu
Cigacice lub spacerem historycznym z lokalnym przewodnikiem i re-
gionalistg po dawnym wzgdrzu winnym (Cigacice/Gorki Mate) gdzie
jeszcze mozna zobaczy¢ stare poniemieckie nasadzenia winorosli.
Podczas godzinnej wedréwki sladami dawnego winiarstwa mozna po-
dziwia¢ urokliwg Odre jak réwniez panorame wzgérz zielonogdrskich.

Zapraszamy do odkrycia smaku naszych win i historii, ktéra taczy prze-

szto$¢ z terazniejszoscia.

Winnica Pod Winng Géra — tu tradycja smakuje najlepiej.



Przystan Lubniewice

Miejsce na wymarzony wypoczynek

ul. Spacerowa 20

69-210 Lubniewice

Gmina Lubniewice, powiat sulecirski
tel.: 533 350 400

mail: recepcja@przystanlubniewice.pl
facebook.com/przystanlubniewice

Przystan Lubniewice to malowniczo potozony osrodek wypoczynkowy,
ktéry taczy w sobie relaks, aktywnosc na $wiezym powietrzu oraz moz-
liwos¢ organizacji réznorodnych wydarzen. Usytuowany w sercu sosno-
wego lasu nad brzegiem jeziora Lubigz, oferuje komfortowe zakwatero-
wanie oraz bogaty wachlarz ustug, co sprawia, ze kazdy pobyt pozostaje
niezapomniany.

ZROZNICOWANA BAZA NOCLEGOWA

Baza noclegowa Przystani Lubniewice pomiesci do 250 osdéb. Ofero-
wane sa 33 domki letniskowe, idealne dla rodzin oraz grup przyjaciot,
a takze 2 pawilony hotelowe, przeznaczone dla oséb poszukujgcych
wiekszego komfortu.

RESTAURACJA | TAWERNA

Doskonata kuchnia stanowi jeden z kluczowych atutow osrodka. W re-
stauracji serwowane sg domowe positki inspirowane tradycjg polska
kuchnia, a tawerna proponuje street food. Dania przygotowywane sg
na bazie regionalnych sktadnikéw, zaspokajajac rézne smaki klientdw.

ATRAKCJE DLA KAZDEGO

Teren Przystani Lubniewice obfituje w atrakcje, ktére umilaja czas Go-
Sciom. Dostepne sg m.in. piaszczysta plaza, liczne pomosty, kort teni-
sowy, boiska do siatkéwki i badmintona, a takze plac zabaw dla dzie-
ci. Mitosnicy sportéw wodnych korzysta¢ moga z przystani zeglarskiej
oraz wypozyczalni sprzetu wodnego (rowerki, kajaki, deski typu sup), co
umozliwia aktywne spedzanie czasu na jeziorze.

IDEALNE MIEJSCE NA ORGANIZAC)E WYDARZEN

Przystan Lubniewice to doskonata lokalizacja do organizacji konferen-
cji, szkolen oraz imprez integracyjnych. Osrodek dysponuje w petni wy-
posazonymi salami konferencyjnymi, ktére zapewniajg funkcjonalnosc
i komfort podczas spotkan. Fachowa pomoc personelu w organizacji
wydarzen podnosi jako$¢ Swiadczonych ustug.

NIEPOWTARZALNA ATMOSFERA

Dzieki potaczeniu profesjonalnej obstugi, pysznej kuchni oraz wyjatko-
wego potozenia, Przystan Lubniewice zapewnia pobyty idealne dla grup
zorganizowanych, jak i oséb prywatnych. Osrodek jest doskonata desty-
nacja przez caty rok dla tych, ktérzy pragng wypoczaé, zrelaksowac sie
i natadowac baterie w otoczeniu pieknej natury. Serdecznie zapraszamy
do odwiedzenia naszej Przystani, aby przekonac sie, ze jest to miejsce
spetniajace oczekiwania nawet najbardziej wymagajgcych Gosci.



U‘JW Salcum-Fixum

TRADYCYINA MASARNIA 1 SKLEP

wedliny o unikatowym smaku

ul. Zeromskiego 23

66-100 Sulechow

Gmina Sulechéw, powiat zielonogdrski
tel.: 601 853 375

mail: masarnia@salcum-fixum.pl
www.salcum-fixum.pl
facebook.com/SalcumFixum
instagram.com/salcum_fixum

Salcum-Fixum to mata, rodzinna firma z siedzibg w Sulechowie, w woje-
woédztwie lubuskim. Od 2013 roku specjalizujemy sie w produkcji trady-
cyjnych wedlin i przetworéw migsnych, korzystajgc wytacznie z natural-
nych sktadnikéw. Nasza filozofia opiera sie na wysokiej jakosci surowcu,
pochodzacym z matych, lokalnych gospodarstw, gdzie zwierzeta hodo-
wane sa w sposdéb naturalny.

W naszej ofercie znajduja sie wyjatkowe wyroby ze Swini ztotnickiej oraz
mangalicy — ras cenionych za doskonaty smak i walory odzywcze. Pro-
ces produkcji wedlin opiera sie na dtugim peklowaniu, podczas ktérego
wykorzystujemy starannie dobrane ziota. Nie stosujemy sztucznych do-
datkéw, konserwantéw ani gotowych mieszanek przypraw — przyprawy
mielimy i komponujemy samodzielnie, aby zapewni¢ naszym wyrobom
unikalny smak. Wiekszo$¢ naszych wyrobdéw nie zawiera soli peklo.

Wedzenie odbywa sie w sposéb tradycyjny — w klasycznej wedzarni

opalanej drewnem olchowym. Nie uzywamy trocin ani dymogenerato-
réw, co pozwala uzyskac naturalny aromat i gtebie smaku. Nasze we-
dliny charakteryzuja sie wyjatkowa jakoscia, niepowtarzalnym smakiem
oraz zapachem, ktéry doceniaja nasi klienci.

Nieustannie sie rozwijamy, eksperymentujac z nowymi smakami i recep-
turami. Pragniemy spetnia¢ oczekiwania coraz bardziej wymagajacych
konsumentéw, oferujac im wyjatkowe produkty o najwyzszym standar-
dzie. Jednoczesnie pozostajemy wierni naszym zasadom — nigdy nie
obnizamy jakosci i nigdy nie staniemy sie masowym, komercyjnym pro-
ducentem. Dla nas liczy sie autentycznos¢ i rzemiosto w najlepszym
wydaniu.

Nasze wysitki zostaty docenione na wielu prestizowych konkursach
i targach. Cztery nasze produkty znalazty sie na ministerialnej Liscie Pro-
duktéw Tradycyjnych, co stanowi dla nas ogromne wyréznienie i dowdd
uznania dla naszej pracy. ZdobyliSmy réwniez trzy Perty Poznanskich
Targéw Polagra oraz dwa medale Poznanskich Targéw Smaki Regionow.
Te nagrody motywujag nas do dalszego doskonalenia i utrzymywania naj-
wyzszej jakosci naszych wyrobdw.

SALCUM-FIXUM to marka dla tych, ktérzy cenig naturalne smaki, tra-
dycyjne metody wedliniarskie i najwyzsza jakos¢. Nasze wedliny to nie
tylko produkt — to pasja, tradycja i gwarancja autentycznego smaku.



Serowarnia
Na Zielonej Lace

ul. Sobieskiego 18

65-071 Zielona Gdra

Gmina Zielona Géra, powiat Zielona Géra
tel.: 723 244919

mail: karolina@serowarnia.eu
www.serowarnia.eu

Serowarnia ,Na Zielonej Lace”, zlokalizowana w malowniczej Zielonej
Gérze, to miejsce, gdzie tradycja spotyka sie z pasja i mitoscig do na-
turalnych produktow. Specjalizujemy sie w produkcji serow dojrzewa-
jacych, twarogéw oraz przetworéw, ktére powstajg wedtug rodzinnych
receptur przekazywanych z pokolenia na pokolenie. Staramy sie tgczyc
doswiadczenie naszych przodkdédw z nowoczesnym podejsciem, by two-
rzy¢ produkty najwyzszej jakosci.

POWIAZANIE Z TRADYCJAMI KULINARNYMI REGIONU

Nasza dziatalnos¢ jest gteboko zakorzeniona w kulinarnych tradycjach
Zielonej Gory i jej okolic. Inspirujemy sie regionalnymi smakami i me-
todami przetwdrstwa mleka, ktére od lat sg czescig lokalnej kultury

Przyktadamy ogromng wage do tego, aby nasze produkty byty zgodne
z dawnymi zwyczajami i smakami, jednoczesnie oferujgc co$ wyjatko-
wego i Swiezego.

METODY PRODUK(])I

Wszystkie nasze sery i przetwory powstajg w tradycyjny sposob, bez
uzycia chemicznych dodatkéw. Procesy produkgji i dojrzewania seréw
przebiegaja w petni naturalnie, co pozwala wydoby¢ z nich unikalny
smak i aromat. Kazdy etap, od udoju mleka, poprzez jego przetworzenie,
az po dojrzewanie seréw, jest nadzorowany z najwieksza starannoscia.
Nasze przetwory, takie jak masto, jogurty czy konfitury, wytwarzamy
recznie, korzystajgc wytacznie z najlepszych sktadnikéw.

POCHODZENIE SUROWCOW

Najwyzsza jako$¢ naszych produktéw wynika z faktu, ze wszystkie su-
rowce pochodza z naszego wtasnego gospodarstwa. Dysponujemy
mlekiem krowim od krow rasy Jersey, ktore styng z wyjgtkowo kremo-
wego mleka, a takze mlekiem od naszych kéz i owiec. Zwierzeta sa kar-
mione naturalnie, co gwarantuje zdrowe i petne wartosci odzywczych
mleko. Dodatkowo, owoce i warzywa uzywane do naszych przetworéw
pochodza z lokalnych upraw, co pozwala wspierac regionalnych rolni-
kéw, sadownikdw i utrzymac jakos$¢ na najwyzszym poziomie.



Sery Kosinscy

Tradycja, Pasja i Najwyzsza Jakos¢

Siedlnica 1CA

67-400 SiedInica

Gmina Wschowa, powiat wschowski
tel.: 726 352 515

mail: sery.kosinscy@gmail.com

Sery Kosifiscy to rodzinna serowarnia, w ktérej serowarstwo stato sie
prawdziwg pasjg i sposobem na zycie. Prowadzona przez Darie i Mate-
usza Kosinskich, zlokalizowana w Siedlnicy niedaleko Wschowy, sero-
warnia specjalizuje sie w wytwarzaniu rzemiesiniczych seréw oraz innych
wyrobéw mlecznych, ktére powstajg z najwyzszej jakosci mleka. Krowy,
ktérych mleko wykorzystujemy do produkcji, sa hodowane w sposéb na-
turalny, karmione pasza wolng od GMO i nalezg do ras Montbéliarde oraz
holsztynsko-fryzyjskiej. To gwarantuje doskonaty surowiec oraz wyjatko-
wy smak naszych produktow.

Dbatosc¢ o kazdy szczegdét i rzemieslnicze podejscie do wytwarzania se-
réw sprawiaja, ze Sery Kosinscy ciesza sie uznaniem na ogdlnopolskich

konkursach. W 2024 roku serowarnia zostata finalistg XXXI Edycji Kon-
kursu ROLNIK-FARMER ROKU, a w 2022 roku zdobyta tytut Wicemistrza
Krajowego Agroliga oraz prestizowe wyréznienie ,Zastuzeni dla rol-
nictwa.” Jako producenci w tej branzy, dotaczyliSmy do Lubuskiej Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego, ktéra jest stowarzyszona z Europejska Siecig
Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego. Wytwarzanie seréw to dla nas
nie tylko zawdd, ale réwniez misja. Poprzez nasza prace staramy sie
propagowac poszanowanie Matki Ziemi i promowac lokalne, naturalne
produkty.

Nasza oferta obejmuje recznie wyrabiane sery dojrzewajace, w tym brie,
camembert w popiele, camembert, blue oraz ztocisty. Wytwarzamy tak-
Ze sery z masy parzonej, takie jak burrata, mozzarella i stracciatella. Ofe-
rujemy réwniez sery typu wtoskiego, w tym ricotte, caciocavallo i sca-
morze, a takze twarde sery zétte. W naszym asortymencie znajduja sie
takze ptynne nabiaty — kefiry, maslanki, mleko zsiadte, jogurty i $mietana
—wszystko w szklanych butelkach i stoikach, z dbatoscig o ekologie. Nie
brakuje réwniez seréw Swiezych, twarogéw, masta i sera smazonego.
Co najwazniejsze, wszystkie nasze wyroby powstajg z petnego, niepa-
steryzowanego mleka.

Poza produkcjg seréw prowadzimy warsztaty dla szkét, Két Gospodyn
Wiejskich oraz restauracji. Organizujemy kolacje degustacyjne i edu-
kujemy na temat tradycyjnych metod wytwarzania seréw. Wierzymy, ze
warto promowac rodzime produkty i zachecac do siegania po najlepsze
lokalne wyroby. ,Cudze chwalicie, swego nie znacie” — to dewiza, ktéra
przys$wieca naszej codziennej pracy.

Wszystkie sery przez nas produkowane mozna naby¢ bezposrednio
w naszym przydomowym sklepiku.

Wybierajgc Sery Kosinscy, wspierasz mate, rodzinne gospodarstwa i do-
ceniasz smak, ktory ptynie prosto z natury. Doswiadcz prawdziwego rze-
miosta i poznaj smak, ktéry tworzy sie z pasja i sercem.



Sieje Stodycz
Patrycja Chabzda

Tradycyjna Polska Kréwka

al. Wojska Polskiego 86

65-762 Zielona Gdra

Gmina Zielona Géra, powiat Zielona Géra
tel.: 691 531 668
p.chabzda@siejeslodycz.pl
facebook.com/SieJeSlodycz
instagram.com/sieje_slodycz

Moje krowki to kwintesencja smaku dziecifstwa i tradycji, opartej na
sprawdzonych recepturach oraz recznej produkgji. Kazdy cukierek po-
wstaje z najwyzszej jakosci naturalnych sktadnikéw, bez dodatku kon-
serwantow, barwnikéw czy ulepszaczy smaku. Dzieki temu moja krowka
zachowuje swoj unikalny charakter i wielowarstwowy smak.

RECZNA PRODUKCJA - GWARANC]A]AKO§CI

Produkcja kréowek odbywa sie recznie, czyli kazdy etap - od gotowania,
przez krojenie, po zawijanie - jest wykonywany z dbatoscig o najmniej-
szy detal. Dzieki tradycyjnej metodzie przygotowania kajmaku uzysku-
je charakterystyczng strukture cukierka: poczatkowo delikatna, krucha
otoczke i miekkie wnetrze, ktére z czasem, w naturalnym procesie, kru-
szej wydobywajac gtebie smaku cukierka.

NAJWYZSZEJ JAKOSCI SKEADNIKI

Wybieram tylko surowce wysokiej jakosci od sprawdzonych dostawcéw.
W ofercie posiadam kréwki w kilkunastu wyjgtkowych smakach. Baza
kazdej kréwki jest mleko, cukier biaty i trzcinowy oraz masto, a naturalne
dodatki, typu orzechy, mielona kawa, kakao, kandyzowane owoce, mie-
lona wanilia, mak czy sezam, pogtebiaja jej wyjatkowy smak i ciekawg
konsystencje. Dzieki temu powstaje produkt doskonatej jakosci, ktéry
spetnia oczekiwania najbardziej wymagajacych smakoszy.

EKOLOGICZNE PODEJSCIE DO PRODUKC]JI

Dbam o to, aby moja dziatalno$¢ byta przyjazna dla Srodowiska. Nie ko-
rzystam z energochtonnych urzadzen, a caty proces odbywa sie manu-
alnie, co pozwala minimalizowac zuzycie energii. Wierze, ze tradycyjna
produkcja moze i$¢ w parze z troskg o nature, dlatego konsekwentnie
daze do zréwnowazonego rozwoju.

SMAK, KTORY LACZY POKOLENIA

Moje krowki to nie tylko cukierek, ale takze wspomnienie dawnych lat.
To smak, ktéry przywotuje beztroskie chwile i rodzinne spotkania. Kazdy
kes to podréz do przesztosci, petna ciepta i nostalgii. Wybierajgc moje
kréwki, wybierasz prawdziwa, polska tradycje.

Sprobuj i przekonaj sie, jak smakuje prawdziwa, recznie robiona kréwkal!



Skotopaska

Twoj azyl w wiejskim stylu

Darnawa 23

66-213 Darnawa

Gmina Skape, powiat $wiebodziriski
tel.: 501 680 068, 503 074 085
mail: skotopaska@skotopaska.pl
www.skotopaska.pl
facebook.com/skotopaska

Szukasz miejsca, w ktérym naprawde odpoczniesz? Gdzie cisza nie jest
zaktocana miejskim zgietkiem, a poranki pachng swiezym pieczywem
i kawg? Skotopaska to wyjgtkowy dom goscinny w poniemieckim gospo-
darstwie, potozony w urokliwej wsi Darnawa, z dala od ttuméw i pospie-
chu codziennosci. To wtasnie tutaj, 10 km od Swiebodzina i 30 km od Zie-
lonej Gory, czeka na Ciebie piec klimatycznych pokoi, kazdy z wtasnym
charakterem i niepowtarzalnym wystrojem. Wszystkie posiadajg tazienki
oraz klimatyzacje, a do dyspozycji Gosci jest réwniez przytulna czesé
wspdlna — idealna na rozmowy, czytanie ksigzek czy relaks przy filmie.

SMAKI, KTORE POKOCHASZ

W Skotopasce kazdy dzien zaczyna sie od pysznego
$niadania. Domowe pieczywo, sery, wedliny i lokalne
specjaty serwowane w formie bufetu to tylko przed-
smak kulinarnych doznan. Wieczorami zapraszamy
na obiadokolacje, przygotowywane z sercem, jak
umamy.

WYPOCZYNEK W ZGODZIE Z NATURA
Lubisz aktywny wypoczynek? Skotopaska to swietna
baza wypadowa na piesze i rowerowe wycieczki po
lasach oraz w okolice jeziora Niestysz. Oferujemy bez-
ptatne rowery, kije do nordic walking oraz wygodne
hamaki i lezaki do btogiego leniuchowania. A jesli
marzysz o chwili dla siebie — zapraszamy do sauny
finskiej.

WIECE) NIZ NOCLEG - PRAWDZIWE DO-
SWIADCZENIE

Skotopaska to miejsce stworzone dla tych, ktérzy
cenig kameralng atmosfere, bliskos¢ natury i auten-
tyczna goscinnosc. Z dala od zattoczonych hoteli, ale
blisko wszystkiego, co wazne. Zapraszamy na nieza-
pomniany pobyt, ktéry na dtugo pozostanie w Twojej
pamieci.

SKOTOPASKA - PRZYJEDZ, ODPOCZNIJ,
ZOSTAN NA DLUZE).



Temar
Kompleksy Rehabilitacyjno-
Wypoczynkowe w Dabiu i Kotatce

Kompleks Dabie

ul. W $rodku lasu 1

66-615 Dabie

Gmina Krosno Odrz., powiat krosnieriski
tel. 509 044 949

mail: dabie@temarsc.pl
www.kompleksdabie.pl
facebook.com/temar.dabie

Kompleks Kotatka

Kotatka 7

66-627 Kotfatka

Gmina Bobrowice, powiat kro$nierski
tel. 509 044 949

mail: kolatka@temarsc.pl
www.komplekskolatka.pl
facebook.com/temar.kolatka

KOMPLEKSY WYPOCZYNKOWE W DABIU | KOLATCE

- WYPOCZYNEK, ZDROWIE | LOKALNE SMAKI

Zapraszamy do dwdch osrodkéw wypoczynkowych: w Dabiu i Kotatce —
miejsc, ktére taczg relaks z troska o zdrowie oraz promuja walory przy-
rodnicze i kulinarne regionu. Oba kompleksy potozone sa w otoczeniu
lubuskich laséw i jezior, oferujgc pobyt w spokojnym otoczeniu i dostep
do ustug rehabilitacyjnych oraz wypoczynkowych.

DABIE - WYPOCZYNEK BLISKO NATURY | PROFESJONALNA
REHABILITACJA

Kompleks potozony nad Jeziorem Wielkim to
0s6b  cenigcych relaks blisko natury. Do dyspozycji go-
sci oddano dwa nowoczesne domki typu Delux oraz domki
w klasycznym stylu, dobrze utrzymane i klimatyczne. Na terenie znajdu-
je sie restauracja serwujaca dania oparte na regionalnych produktach,
a takze restauracja zewnetrzna, grill, foodtruck oraz kawiarnia. Dodatko-
wo przygotowano wydzielone miejsce ogniskowe oraz plac zabaw dla
dzieci, a takze strefe rekreacyjng z dostepem do plazy i wypozyczalni
sprzetu wodnego. Na miejscu dziata nowoczesne centrum rehabilitacyj-
ne z szeroka gama dostepnych masazy oraz réznorodnych terapii np.
hydroterapia, kinezyterapia, fizjoterapia. Osrodek posiada wpis do reje-

miejsce dla

stru placéwek rehabilitacyjno-wypoczynkowych, co umozliwia organiza-
cje turnuséw dofinansowanych przez PFRON.

KOLATKA - AKTYWNOSC, EDUKACJA | REGENERACJA

Kotatka to kompleks wypoczynkowy potozony w lesie nad jezio-
rem, oferujacy baze noclegowa, zaplecze sportowe i rekreacyjne.
Goscie maja do dyspozycji duza restauracje sktadajaca sie z dwdch
sal oraz zewnetrzng kawiarnie z widokiem na jezioro. Na terenie
kompleksu znajduje sie réwniez wypozyczalnia sprzetu wodne-
go, plac zabaw dla dzieci oraz miejsce ogniskowe, ktére sprzyjajg in-
tegracji i wspoélnemu wypoczynkowi. Dziata tu takze Zagroda Owca
& Spoétka — przestrzen edukacyjna, w ktérej odwiedzajgcy moga
zobaczy¢ owce kamerunskie, kury i psy pasterskie. Kotatka oferu-
je réwniez basen z hydromasazem, hale sportowg z matami tatami
i interaktywna sale edukacyjna.

Dziatamy przez caty rok! Specjalizujemy sie w organizacji imprez
okolicznosciowych — wesel, komunii, jubileuszy, piknikéw firmowych
i konferencji. Od lat swiadczymy ustugi cateringowe: od kameralnych
spotkan po duze eventy plenerowe, bankiety, festyny i szkolenia. Ela-
stycznos¢, doswiadczenie i regionalny smak — to nasz przepis na udane
wydarzenia.

TEMAR - DWA SWIATY,

JEDNO SERCE LUBUSKIEGO WYPOCZYNKU.

Miedzy lasem a jeziorem, miedzy spokojem a aktywnoscig — te dwa
kompleksy to dwie odstony tej samej idei: tworzenia miejsca, do ktdre-
go sie wraca.
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TOVPIKART

Daj sie zainspirowadé

TOVPIKART

Kreatywne Studio Graficzne

ul. Osiedle Slaskie 7¢/5

65-547 Zielona Gora

Gmina Zielona Géra, powiat Zielona Géra
tel.: 570 256 145

mail: robert@tovpik.art

www.tovpik.art
www.facebook.com/tovpikart

W dzisiejszym, szybko zmieniajgcym sie Swiecie biznesu, znaczenie
silnej tozsamosci wizualnej jest kluczowe dla sukcesu przedsiebiorstw,
zwtaszcza w branzach spozywczych i HoReCa. W tym kontekscie, TO-
VPIKART wyrdznia sie jako profesjonalne studio graficzne, ktére taczy
kreatywnosc z dopasowaniem do potrzeb lokalnych producentéw. Na-
sza misja to nie tylko projektowanie, ale takze wspotpraca, ktéra wspie-
ra rozwoj marek i ich obecnos¢ na rynku.

PROJEKTY Z PASJA

W TOVPIKART wierzymy, ze kazdy projekt jest unikalng historig, a my
jestesmy opowiadaczami. Nasze ustugi obejmuja szeroki wachlarz dzia-
tan, od tworzenia logotypow i identyfikacji wizualnej, po projektowanie
opakowan i etykiet. Stawiamy na innowacyjnos¢ i estetyke, by kazda

kreacja odpowiadata indywidualnym potrzebom klienta i przyciggata
uwage potencjalnych konsumentéw. Pracujemy z najnowszymi trenda-
mi w designie, co pozwala nam zaoferowac rozwigzania, ktére sa nie
tylko efektowne, ale i efektywne.

KOMPLEKSOWE PODE]§CIE DO MARKETINGU

Nasza oferta to nie tylko design. Oferujemy kompleksowe wsparcie
marketingowe, aby zapewnié, ze kazda stworzona przez nas koncep-
cja jest skutecznie wdrozona i komunikowana. Pomagamy w budowa-
niu spéjnego wizerunku marki, organizujgc kampanie reklamowe, ktére
zwiekszajg rozpoznawalnosc i zaufanie klientow. Zajmujemy sie rowniez
tworzeniem i prowadzeniem stron internetowych oraz kanatéw w me-
diach spotecznosciowych, co pozwala na aktywne dotarcie do szerokie-
go grona odbiorcow.

E-COMMERCE | SESJE PRODUKTOWE

W erze cyfrowej, atrakcyjne zdjecia produktéw sg kluczem do sukcesu
w sprzedazy online. Nasze studio oferuje profesjonalng obstuge sesji
produktowych, ktére uwydatniaja unikalne cechy oferowanych towardw.
Ponadto, organizujemy sesje okolicznosciowe i reportazowe z wyda-
rzen branzowych, pomagajgc naszym klientom w dokumentowaniu ich
dziatan i sukcesow.

JESTESMY OTWARCI

Jezeli jeste$ gotowy, aby wynie$¢ swojg marke na wyzszy poziom i zre-
alizowac swdj projekt z pasjg i profesjonalizmem, zapraszamy do wspét-
pracy! TOVPIKART to gwarancja jakosci, kreatywnosci oraz innowacyj-
nych rozwigzan, ktére moga odmieni¢ Twoje spojrzenie na marketing
i design. Razem stworzymy cos wyjatkowego!



LILTON ULTONs.c.

ul. Cicha 10

66-400 Gorzéw Wielkopolski

Gmina Gorzéw Wielkopolski, powiat Gorzéw Wielkopolski
tel.: 727 777 197

mail: tomasz@ulton.pl

www.ulton.pl

facebook.com/ulton.gastro

ULTON to firma z blisko 10-letnim doswiadczeniem, specjalizujgca sie
w kompleksowym wyposazeniu obiektéw gastronomicznych. Oferta
skierowana jest do witascicieli restauracji, kawiarni, hoteli, stotéwek
szkolnych, kuchni szpitalnych oraz kantyn wojskowych. Misja firmy jest
dostarczanie rozwigzan, ktére nie tylko spetniajg najwyzsze standardy
jakosci, ale takze odpowiadajg na réznorodne potrzeby rynku gastro-
nomicznego.

Doswiadczenie zdobyte podczas realizacji licznych inwestycji pozwa-
la firmie na skuteczne zaspokajanie nawet najbardziej wymagajacych
oczekiwan klientéw. ULTON dysponuje zespotem specjalistéw, ktorzy
na kazdym etapie wspotpracy oferujg fachowe doradztwo oraz wspar-
cie. Proces wyposazenia lokalu gastronomicznego rozpoczyna sie od
stworzenia projektu technologicznego, ktéry uwzglednia wymagania

sanepidu, a nastepnie przechodzi do wyboru odpowiedniego sprzetu,
niezbednego do sprawnego funkcjonowania kazdej kuchni.

W ofercie ULTON znajduje sie bogaty asortyment produktéw gastro-
nomicznych, ktéry dostepny jest w formie sprzedazy hurtowej. Dzieki
wspoétpracy z wiodgcymi producentami sprzetu gastronomicznego, fir-
ma zapewnia dostep do nowoczesnych i innowacyjnych rozwigzan, kté-
re zwiekszajg efektywnos¢ pracy w kuchni. Oprécz sprzedazy, ULTON
stawia na wszechstronnos¢, oferujgc réwniez profesjonalny serwis
sprzetu gastronomicznego, ktéry szybko reaguje na potrzeby klientow
w przypadku awarii.

Zarzadzanie inwestycjami odbywa sie w sposéb kompleksowy, co ozna-
cza, ze ULTON realizuje wszystkie prace we wtasnym zakresie, elimi-
nujac tym samym problemy zwigzane z wynajmowaniem podwykonaw-
céw. Tego rodzaju podejscie pozwala na petng kontrole nad jakoscia
wykonywanych ustug oraz terminowoscia realizacji projektéw.

Dzieki elastycznosci w dziataniu oraz umiejetnosci dostosowywania
sie do zmieniajacych sie trendéw w gastronomii, ULTON zyskat uzna-
nie wsrod klientow, ktérzy cenig sobie profesjonalizm oraz rzetelnosc.
Wspdtpraca z ULTON to gwarancja satysfakcji oraz zrealizowania wizji
idealnego lokalu gastronomicznego.

Dla wtascicieli lokali gastronomicznych, ktérzy pragnag zainwestowac
W nowoczesne rozwigzania oraz wysokiej jakosci wyposazenie, ULTON
stanowi naturalny wybodr. Oferta firmy nie tylko odpowiada na biezace
potrzeby rynku, ale takze wyznacza standardy, do ktérych dazy gastro-
nomia w Polsce. ULTON to partner, ktéry pomoze w realizacji kazdej
pasji kulinarnej, tworzac przestrzen, w ktérej jakos¢ i smak maja priory-
tetowe znaczenie.



Winnica SaintVincent
5A\N+ V|N(EN+ Uprawa winorosli,

produkcja win gronowych

Boréw Wielki 57 E

67-124 Nowe Miasteczko

Gmina Nowe Miasteczko, powiat nowosolski
tel: 662 080 788

mail: winnica@winnicasaintvincent.pl
www.winnicasaintvincent.pl
facebook.com/winnicasaintvincent

Winnica Saintvincent zostata zatozona w 2009 roku, czerpiac z bogatej tra-
dycji winiarskiej regionu. Od 2024 roku prowadzimy uprawy w petni ekolo-
gicznie, stosujac naturalne metody pielegnacji winorosli i ochrony roslin. Na
16-hektarowym areale uprawiamy szlachetne odmiany winorosli: Riesling,
Pinot Gris, Gewurztraminer, Muscat Ottonel, Chardonnay, Auxerrois, Muscat
Blanc, Pinot Noir, a takze hybrydy Regent i Rondo.

Nasza filozofia opiera sie na zréwnowazonej uprawie, w ktorej winoros|
i otaczajacy ja ekosystem stanowia jednosc. R6znorodnos¢ biologiczna ma
kluczowe znaczenie, a zamiast chemicznych $rodkéw ochrony stosujemy
wytacznie naturalne preparaty. Pracujemy zgodnie z zasadami biodynamiki,
co wzmacnia odpornos¢ roslin i pozwala wydoby¢ z owocéw to, co najlep-
sze. Dzieki temu nasze wina sa niepowtarzalnym odzwierciedleniem terroir
— unikalnego potaczenia gleby, klimatu i tradycji winiarskiej.

RZEMIESLNICZE WINA O WYJATKOWYM CHARAKTERZE

W naszej winiarni powstaje szeroka gama win, wytwarzanych z posza-
nowaniem natury i przy minimalnej ingerencji. Produkujemy klasyczne
wina biate i czerwone, wina orange, pétmusujgce Pét-Nat oraz wina mu-
sujace metoda tradycyjna. Réznorodnosc technik pozwala nam uzyskacé
wyjatkowe aromaty i strukture, ktére zachwycajg zaréwno koneseréw,
jak i osoby dopiero rozpoczynajgce swojg przygode z winem.

Nasze wina dojrzewaja w kontrolowanych warunkach, a proces fermen-
tacji prowadzimy w sposéb naturalny, bez sztucznego przyspieszania.
W ten sposéb uzyskujemy wina petne gtebi i charakteru, ktére najlepiej
oddajg tozsamo$¢ naszej winnicy. Kazda butelka to efekt pasji, rzemio-
sta i dbatosci o detale.

DEGUSTACJE | OFERTA DLA FIRM

Winnica Saintvincent to nie tylko produkcja wina, ale rowniez miejsce,
gdzie mozna odkry¢ jego niezwykty Swiat. Organizujemy degustacje
win potgczone z prezentacjg lokalnych produktéw, zaréwno w naszej
winiarni, jak i podczas wydarzen plenerowych. Tworzymy niezapomnia-
ne doswiadczenia, w ktérych goscie moga poznac tajniki powstawania
naszych win i cieszy¢ sie ich smakiem w wyjatkowej atmosferze.

Z mysla o biznesie rozszerzyliSmy oferte o wina dla firm. Nasze butelki
mogaq stac sie eleganckim prezentem dla kontrahentéw, a dedykowa-
ne vouchery umozliwiajg obdarowanym samodzielny wybor ulubionego
wina. Wierzymy, ze dobre wino to nie tylko przyjemnos¢, ale takze spo-
s6b na budowanie i utrwalanie relacji biznesowych.

POLSKIE WINA NA SWIATOWYM POZIOMIE

Winnica Saintvincent jest dowodem na to, ze polskie wina moga konku-
rowac z najlepszymi $wiatowymi markami. Dzieki potgczeniu tradygji, in-
nowacgji i ekologicznego podejscia tworzymy produkty, ktére zdobywaja
uznanie zaréwno w kraju, jak i za granica. Kazda butelka naszego wina
to podréz przez smaki, aromaty i historie regionu, w ktérym pracujemy
z pasjg i zaangazowaniem.


http://www.winnicasaintvincent.pl/
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we Loved® jove WeLoveCandles
CANDLES. BEDS. Matgorzata Pasierbska
Radomia 2a

66-014 Radomia

Gmina Swidnica, powiat zielonogdrski
tel.: 696 921 642

mail: biuro@welovebeds.pl
www.welovebeds.pl
facebook.com/welovebeds

We Love Beds powstato z pasji do kreowania wnetrz, w ktérych es-
tetyka taczy sie z funkcjonalnoscig. Tworzymy produkty, ktére dodajg
wnetrzom charakteru, niezaleznie od ich stylu. Wysoka jakos¢, unikalne
wzornictwo oraz ekologiczne podejscie to fundamenty naszej marki.
PODUSZKI DEKORACY)NE - ELEGANCJA Il WYGODA

Nasze poduszki dekoracyjne wyrdzniajg sie bogactwem wzordw,
koloréw i tekstur. Kazda z nich to efekt starannej selekgji tkanin oraz
dbatosci o najmniejsze detale. Stosujemy markowe nici od renomo-
wanych producentéw, co gwarantuje trwatos¢ i komfort uzytkowania.
Nasze poduszki doskonale komponujg sie zaréowno w nowoczesnych,
jak i klasycznych aranzacjach, dodajac im ciepta i wyrafinowania.

POSCIEL | PLEDY - KOMFORT, KTORY POKOCHASZ

W naszej ofercie znajdziesz réwniez posciele wykonane z najwyz-
szej jakosci bawetny, zapewniajace przyjemnos¢ snu i trwato$¢ na
lata. Dla mito$nikow naturalnych tkanin proponujemy recznie wy-
konane pledy z weiny czesankowej. Ich niezwykta miekkos¢ i ele-
gancki wyglad sprawiajg, ze stanowig one nie tylko praktyczny
element wystroju, ale takze prawdziwg ozdobe kazdego wnetrza.

WE LOVE CANDLES - NATURALNE SWIECE SOJOWE

Nasza pasja do harmonii i pieknych zapachéw zaowocowata stworze-
niem kolekgji $wic We Love Candles. Wykorzystujemy wytacznie cer-
tyfikowany wosk sojowy, naturalne olejki zapachowe oraz ekologiczne
knoty bawetniane i drewniane. Szkto, w ktérym umieszczamy Swiece,
pochodzi z polskiej huty i jest projektowane specjalnie dla naszej marki.
Efekt? Pieknoijakosc, ktére mozesz poczuc w kazdym zapalonym knocie.

IDEALNE NA PREZENT

Kazdy nasz produkt pakujemy w eleganckie, starannie zaprojektowane
opakowanie, sprawiajac, ze staje sie on doskonatym pomystem na pre-
zent. We Love Beds to synonim stylu, jakosci i ekologii, ktéry pozwala
tworzy¢ wnetrza petne ciepta, klasy i wyrafinowania.



Winnica Zukc P
wagsEsee Winnica Lukasz

Wityri 13

66-200 Swiebodzin

Gmina Swiebodzin, powiat $wiebodziriski
Tel.: 667 485 505

mail: winnicalukasz@gmail.com
www.winnicalukasz.pl
facebook.com/WinnicaLukaszNaWityniu
instagram.com/winnicalukasz/

Winnica tukasz to rodzinna winnica znajduje sie w miejscowosci Wityn,
w wojewddztwie lubuskim, w powiecie swiebodzifnskim. Stanowi czes¢
XIX-wiecznego zespotu folwarczno-parkowego, otoczonego lasami i po-
lami. To unikatowe miejsce, gdzie natura i historia tgcza sie w harmonijna
catos¢, tworzac idealne warunki do uprawy winorosli i produkgji wyjatko-
wego wina.

HISTORIA | REKULTYWACJA

W 2009 roku rodzina Pietrasik, z inicjatywy Elzbiety i Leszka Pietrasik, po-
stanowita zatozy¢ winnice w Wityniu. Okazato sie, ze tradycje winiarskie
w tej okolicy maja swojg historie siegajaca wiele lat wstecz. Pierwsza win-
nica w Wityniu powstata juz w 1845 roku, zainicjowana przez miejscowego
mtynarza Adolfa Albrechta. Cho¢ winnica ta z biegiem czasu ulegta znisz-
czeniu, rodzina Pietrasik nie miata Swiadomosci, ze zaktada swojg dziatal-
no$¢ w tym samym miejscu, gdzie 164 lata wczesniej istniata winnica. Jak
pokazuje zycie, nie ma przypadkow.

WINNICA DZISIA)

Obecnie winnica zajmuje powierzchnie 8 ha, a na jej terenie znajduje sie
ponad 40 tysiecy nasadzen. Uprawiane odmiany winorosli to Solaris, Jo-
hanniter, Chardonnay, Hibernal, Muscaris, Riesling, Regent, Reberger oraz
Pinot Noir. Kazda z tych odmian wnosi unikalny charakter do powstajgcych
tu win, ktére zachwycaja zaréwno koneserdw, jak i tych, ktérzy dopiero roz-
poczynajg swojg przygode z winem.

ENOTURYSTYKA

Winnica tukasz to nie tylko produkcja wina, ale takze niezapomniane do-
Swiadczenia enoturystyczne. Odwiedzajacy moga uczestniczy¢ w degu-
stacjach win, ktére odbywajg sie na terenie winiarni lub w XVIll-wiecznej
zabytkowej sali degustacyjnej. Spotkania prowadza winiarze: Zuzanna
Pietrasik-Snowball, Ronald Snowball oraz Leszek Pietrasik, ktorzy dzielg sie
swojg wiedza i pasja, przyblizajac historie winnicy, metody uprawy winorosli
oraz proces produkgji wina. Degustacje obejmujg cztery rodzaje win serwo-
wane z lokalnymi serami i przystawkami, co pozwala odkry¢ petnie smaku
kazdego z nich.

ATRAKCJE DODATKOWE

Winnica tukasz oferuje takze mozliwo$¢ obcowania z natura. Na jej terenie
znajduje sie zwierzyniec, w ktérym mieszkaja lamy, alpaki, konie, osty oraz
stado danieli. To idealne miejsce dla rodzin z dziecmi, ktére moga z bliska
podziwiac te urocze zwierzeta.

WSPOLPRACA BIZNESOWA

Winnica tukasz aktywnie wspétpracuje z lokalnymi restauracjami, hotelami
i firmami, dostarczajac im swoje wysmienite wina. To doskonata propozycja
dla przedsiebiorstw gastronomicznych i eventowych, ktére chcg wzbogaci¢
swojg oferte o regionalne produkty najwyzszej jakosci. W celu nawigzania
wspdtpracy zapraszamy do kontaktu.



Winnica Milsko

WINNICA :ﬁ: MiLsko  Wyjatkowe wina

w sercu lubuskiego winiarstwa

ul. Bachusa 21, Milsko

66-003 Zabor

Gmina Zahor, powiat zielonogérski

tel:. 605 324 142

mail: manager@winnicamilsko.pl
www.winnicamilsko.pl
facebook.com/WinnicaMilskoBachusa21

Winnica Milsko znajduje sie zaledwie 16 kilometrow od Zielonej Gory,
w znanym ze swojej tradycji regionie winiarskim. Jest to miejsce, gdzie
tradycja taczy sie z pasja i nowoczesnym podejsciem do winiarstwa. Hi-
storia naszej rodzinnej winnicy rozpoczeta sie w 2016 roku, kiedy posa-
dzilismy pierwsze 500 sadzonek Regenta. To byt poczatek wielkiej przy-
gody, ktéra z czasem przerodzita sie w profesjonalng uprawe winorosli
i produkcje wysokiej jakosci win.

W kolejnych latach naszg winnice wzbogaciliSmy o szczepy: Cabernet
Cortis, Solaris, Muscaris, a w 2018 roku dotaczyty do nich Chardonnay,
Riesling, Pinot Gris i Pinot Noir. Najnowszym dodatkiem do naszej ko-
lekcji szczepdw jest Pinot Blanc, posadzony w 2022 roku. Dzi$ nasza

winnica obejmuje juz 10 hektaréw, co czyni nas jednym z najwiekszych
producentéw wina w wojewddztwie lubuskim.

Nasze wina powstajg w zgodzie z naturg i wedtug najwyzszych standar-
déw. Kazdy etap produkgji — od recznego zbioru, przez staranna selekcje
owocow, po dojrzewanie w optymalnych warunkach — odbywa sie z dba-
toscig o detale. Dzieki temu mozemy zaoferowad wina wyjatkowe, petne
gtebi i harmonii. Nasze starania zostaty docenione w licznych konkursach
i na targach winiarskich, gdzie zdobywamy wyréznienia i nagrody, po-
twierdzajace ich najwyzszg jakos¢.

Winnica Milsko to jednak nie tylko wino — to takze miejsce stworzone
z my$la o osobach poszukujgcych relaksu w otoczeniu przyrody. W sercu
winnicy znajduja sie dwa komfortowe apartamenty, oferujgce niezapo-
mniany widok na rozciggajace sie winnice. To idealna propozycja dla mito-
Snikéw spokoju, ktérzy pragng odpoczac¢ od miejskiego zgietku i cieszyé
sie bliskoscig natury. Apartamenty sg dostepne przez caty rok, a kazdy
pobyt to wyjatkowe doswiadczenie.

Zapraszamy réwniez do zwiedzania naszej winnicy i udziatu w degusta-
cjach, ktére odbywaja sie w naszej klimatycznej sali. To doskonata oka-
zja, by poznac tajniki produkcji wina, odkry¢ jego réznorodne aromaty
i smaki oraz spedzic¢ czas w mitej, kameralnej atmosferze. Organizujemy
takze szkolenia, spotkania rodzinne, eventy firmowe i inne wydarzenia,
dostosowane do indywidualnych potrzeb naszych gosci.

Jesli szukasz miejsca, w ktérym tradycja spotyka sie z nowoczesnoscia,
a wino powstaje z pasja i dbatoscig o kazdy detal — Winnica Milsko to
idealny wybér. Zapraszamy do odwiedzin, degustacji i odkrywania magii
lubuskiego wina!



Winnica Mozow

Miejsce Petne Smakdw i Pas;ji

WINNICA

MOZOW

Mozéw 63

66-100 Sulechow

Gmina Sulechéw, powiat zielonogdrski
tel.: 660 493 034

mail: kontakt@winnica-mozow.pl
www.winnica-mozow.pl
facebook.pl/winnicamozow
instagram.com/winnicamozow

W krajoorazowo urokliwym terenie, na 7 hektarach znajduje sie Winnica
Mozéw — rodzinne przedsigbiorstwo, ktére tgczy tradycje winiarska z lo-
kalnymi przysmakami. Nasza winnica to nie tylko miejsce, gdzie upra-
wiamy 12 odmian winorosli, ale takze przestrzen, gdzie pasja do wina
spotyka sie z mitoscig do dobrego jedzenia.

W Winnicy Mozdéw produkujemy réznorodne wina: biate, rézowe i czer-
wone, ktadac szczegdlny nacisk na wina wytrawne i pétwytrawne. Rocz-
na aktualizacja naszej karty win pozwala nam na eksperymentowanie
z nowymi smakami i odmianami, a wsréd tych najczesciej wykorzystywa-
nych znajduja sie Riesling, Chardonnay, Souvignier Gris, Cabernet Cor-
tis i Leon Millot. Dzieki r6znorodnosci winorosli, ktére uprawiamy, kazdy
odwiedzajacy znajdzie cos dla siebie — zaréwno mitosnicy delikatnych,
aromatycznych trunkoéw, jak i ci, ktérzy preferujg intensywniejsze smaki.

Nasza oferta nie koriczy sie na winie. Jako wyspecjalizowany produ-
cent seréw, korzystamy z mleka krowiego pozyskiwanego od lokalnych
dostawcow, co pozwala nam tworzy¢ niezwykle smaczne i Swieze pro-
dukty. W portfolio naszej firmy znajduje sie szeroki wybdr seréw, w tym
gouda z truflg, sery macerowane w czerwonym winie, a takze unikalne
smaki, takie jak ser z kandyzowanag skérka pomaranczy oblany belgijska
czekolada. Te wysmienite sery doskonale komponujg sie z naszymi wi-
nami, a ich degustacja to prawdziwa uczta dla zmystéw.

Winnica Mozdéw to réwniez idealne miejsce na spedzenie czasu w gro-
nie najblizszych. Oferujemy 5 komfortowych pokoi agroturystycznych,
ktére pomieszcza do 12 oséb. Dzieki kameralnej atmosferze, kazdy gos¢
moze poczu¢ sie jak w domu. Nasze ustugi obejmuja réwniez organi-
zacje imprez kulturalnych, okoliczno$ciowych oraz degustacji komento-
wanych. Jeste$my otwarci na réznorodne wydarzenia — od prywatnych
przyjec po spotkania firmowe, mogace pomiesci¢ do 100 oséb.

W Winnicy Mozéw stawiamy na lokalnosc i jakos¢. Nasze potrawy sa
starannie przygotowywane na zamowienie, co pozwala nam na serwo-
wanie autentycznych i smacznych dan, ktére wprowadza gosci w $wiat
lokalnych tradycji kulinarnych. Kazda degustacja, kazde wydarzenie to
dla nas okazja do dzielenia sie naszg mitoscig do win oraz seréw, a tak-
ze do promowania wartosci, ktore kierujg naszg dziatalnoscig — mitosci
do natury, rzemiosta i wspdlnej biesiady.

Zapraszamy do odwiedzenia Winnicy Mozéw — odkryjcie z nami magie
wina i lokalnych seréw w atmosferze sprzyjajgcej relaksowi i radosci zycia!



Winnica pod Lip3a

Gorzykowo 44 A

66-131 Cigacice

Gmina Sulechdw, powiat zielonogérski
tel.: 603 895 333

mail: info@winnicapodlipa.pl
www.winnicapodlipa.pl
facebook.com/winnicapodlipa

Winnica Pod Lipa potozona jest w miejscowosci Gérzykowo, nieopodal
malowniczego zakola Odry, w wojewddztwie lubuskim, zaledwie 20 km
od Zielonej Géry. Zatozona w 2008 roku winnica zajmuje powierzchnie
1,5 ha. Jej nazwa pochodzi od majestatycznej, starej lipy, bedacej sym-
bolem naszego winnego wzgdrza.

W Winnicy Pod Lipa, w sprzyjajagcym klimacie pradoliny Odry, rosnie
ponad 3 tysigce krzewdéw winorosli, obejmujgcych zaréwno klasycz-
ne odmiany szlachetne, jak riesling, pinot gris, pinot noir i traminer, jak
i nowoczesne hybrydy regent i johanniter. Dzieki starannej uprawie
i optymalnym warunkom klimatycznym, nasze wina wyrdzniajg sie nie-
powtarzalnym smakiem i aromatem. W naszej ofercie znajdg Panstwo
biate wina wytrawne, takie jak Riesling, Traminer, Johanniter i Pinot Gris,
a takze pomaranczowe i czerwone, w tym Pinot Noir i Regent, ktére do-
skonale komponuja sie z regionalnymi potrawami.

W winnicy, gdzie od 2008 roku dojrzewa nasze wino, rodzi sie rowniez
co$ zupetnie wyjatkowego, bizuteria inspirowana winoroslg. Kazdy eg-
zemplarz to unikatowy rekodzielniczy projekt, w ktérym zatopione zo-
staty fragmenty winnych krzewdw: liscie, kora, drewno, a nawet owoce.
W zywicy jubilerskiej zamykamy ulotne piekno winnicy — zatrzymujemy
czas jak w kieliszku dobrze zbalansowanego wina. Drewno z najstar-
szych odmian traminer i riesling zdobi pierécionki, naszyjniki i breloki.
Delikatna kora mtodych peddéw staje sie baza do lekkich kolczykdw,
a pestki pinot noir, wybarwione po maceracji na gteboki czerwony kolor,
tworza naturalne akcenty bransoletek. Baza sg elementy winorosli, ktére
oprawiamy w srebro lub stal chirurgiczng, czesto tgczac je z naturalnymi
kamieniami: bursztynem z Battyku czy krzemieniem pasiastym, zwanym
,polskim diamentem”.

Tworzymy z pasja. Tak jak wino dojrzewa
w butelkach, tak my zamykamy wspo-
mnienia w zywicy, z szacunkiem do na-
tury i ideg zero waste. To, co pozornie
zbedne, w naszych rekach staje sie cen-
nym zasobem.

Zachecamy do odwiedzenia naszej win-
nicy w okresie od kwietnia do pazdzier-
nika, gdyz to wtasnie wtedy dzielimy sie
z gos¢mi naszg wiedza i mitoscig do win.
W nowoczesnej winiarni organizujemy
degustacje, w trakcie ktérych uczestnicy
majg okazje nie tylko kosztowac wina,
ale takze zgtebic¢ tajniki procesu winifi-
kacji oraz zwiedzi¢ naszag przetwdrnie
i piwnice. Spotkania w naszej winnicy to
réwniez doskonata okazja do poznania
rodzajéw winorosli uprawianych w re-
gionie i zwigzanych z nimi tradycji. Aby
umili¢ doznania smakowe, do win pro-
ponujemy wyborne produkty regionalne,
w tym sery, wedliny i Swiezy chleb od lokalnych producentéw. Naszym
celem jest stworzenie niezapomnianej atmosfery, w ktérej kazdy z gosci
poczuje sie wyjatkowo.

Winnica Pod Lipg to nie tylko miejsce dla mitosnikéw wina. Na terenie
winnicy znajduja sie takze atrakcje enoturystyczne oraz sportowe, takie
jak kort tenisowy, boisko do koszykéwki oraz duza ogrodowa szachow-
nica. To idealne miejsce na relaks i aktywne spedzenie czasu w otocze-
niu natury.

Serdecznie zapraszamy do odwiedzenia Winnicy Pod Lipa, gdzie na
miejscu prowadzimy sprzedaz naszych win oraz autorskiej bizuterii za-
wierajacej unikalne elementy winorosli. Dotgcz do nas i odkryj pasje,
ktdra taczy ludzi, nature i tradycje.



Bukowicki Dom

Winnica, serowarnia, ttocznia oleju

Bukowicki Dom

Bukowica 42

67-312 Niegostawice

Gmina Niegostawice, powiat zagariski

tel.: 607 272 008

mail: info@bukowicki-dom.pl
www.bukowicki-dom.pl
facebook.com/profile.php?id=100063569323655

Bukowicki Dom to niezwykte miejsce na mapie polskiego rzemiesinicze-
go winiarstwa oraz produkcji spozywczej. Tworzony z pasjq i zaangazo-
waniem przez Marte i Marcina Pronczuk od 2018 roku, stanowi harmo-
nijne potaczenie natury, tradycji i rzemiosta. W otoczeniu malowniczych
krajobrazéw powstaja tutaj doskonate wina, dojrzewajace sery oraz tto-
czone na zimno oleje — wszystko zgodnie z zasadami zrbwnowazonego
rolnictwa oraz naturalnych metod uprawy i produkgji.

Nasza dziatalno$¢ opiera sie na poszanowaniu cykli przyrody i wyko-
rzystywaniu surowcow najwyzszej jakosci. Dbamy o to, by kazdy etap
pracy — od uprawy winorosli po gotowy produkt — byt przeprowadzany
z petnym zaangazowaniem, w duchu autentycznosci i szacunku do na-
tury. Pasja, tradycja i rekodzielnicza jako$¢ to fundamenty, na ktérych
opiera sie filozofia rzemiesiniczej produkgji.

WINNICA

Bukowicki Dom moze poszczycic sie winnica, w ktérej roénie 6000 krze-
wéw winorosli, gtéwnie odmian Vitis Vinifera. Uprawa obejmuje szla-
chetne szczepy, ktére pozwalajg na uzyskanie win o wyrazistym smaku
i aromacie. Kazdy etap produkgji jest wykonywany recznie — od piele-
gnacji roslin, przez zbidr, fermentacje, az po lezakowanie wina. Dzieki
temu kazda butelka odzwierciedla unikalny charakter lokalnego terroir.
W naszej ofercie znajduja sie wina o réznorodnym charakterze:

Solaris — biate, o wyraznym bukiecie owocowym

Chardonnay — biate, eleganckie, z nutami dojrzatych owocow
Pinot Meunier — rézowe, delikatnie owocowe

Pinot Noir — czerwone, o bogatym smaku i aromacie

SEROWARNIA

W 2024 roku do oferty Bukowickiego Domu dotaczyta rzemieslnicza se-
rowarnia, w ktérej wytwarzane sg dojrzewajgce sery najwyzszej jakosci.
Proces produkcji bazuje na tradycyjnych metodach, bez uzycia sztucz-
nych dodatkéw. Naturalne dojrzewanie nadaje serom wyjgtkowy smak
i bogata strukture. W naszej ofercie znajduja sie:

Morska Bryza — ser typu greckiego

Klasyczny — ser poéttwardy, typu holenderskiego

Ztota Perta — ser péitwardy, typu szwajcarsko-holenderskiego
Btekitna Rapsodia — ser z niebieska plesnig

Parmianka Bukowicka — ser twardy, dojrzewajacy typu wioskiego
Produkty sSwieze, takie jak ricotta, serki i napoje serwatkowe

TLOCZNIA OLEJU

Bukowicki Dom oferuje takze oleje ttoczone na zimno, produkowane
metoda pozwalajgcg zachowac petnie wartosci odzywczych i naturalny
aromat surowcéw. Wytwarzane oleje to:

Boska Prostaczka — olej rydzowy z Inianki
Petnia Lata — olej rzepakowy

FILOZOFIA | MISJA

Bukowicki Dom to nie tylko miejsce produkgcji, ale rowniez przestrzen,
w ktérej klienci moga poczud bliskos¢ natury oraz doswiadczy¢ auten-
tycznosci rzemiesiniczej pracy. Kazdy produkt tworzony jest w duchu
tradycji, z petnym zaangazowaniem i pasja, a to sprawia, ze Bukowicki
Dom cieszy sie uznaniem mito$nikédw naturalnej zywnosci i rekodzielni-
czego winiarstwa.

Zapraszamy do odkrycia Bukowickiego Domu — miejsca, gdzie smak,
natura i rzemiosto splatajg sie w jedng harmonijng catos¢.



Zdrowy Bochen

ul. Mieczykowa 131

65-012 Zielona Gora

Gmina Zielona Géra, powiat Zielona Géra
tel.: 605 850 024

mail: kontakt@zdrowybochen.pl
www.zdrowybochen.pl
facebook.com/zdrowybochen

W dobie rosnacej swiadomosci dotyczgcej zdrowego odzywiania, Pie-
karnia Domowa Zdrowy Bochen wyréznia sie na tle konkurencji, oferu-
jac wytacznie wysokiej jakosci pieczywo. Nasza filozofia opiera sie na
zaspokajaniu potrzeb naszych klientéw poprzez dostarczanie pieczywa
o naturalnym sktadzie, ktére jest nie tylko smaczne, ale przede wszyst-
kim zdrowe.

Specjalizujemy sie w wypieku chleba na zakwasie, ktéry nie tylko pod-
nosi walory smakowe, ale réwniez pozytywnie wptywa na proces trawie-
nia. W naszej ofercie znajdziesz szeroki wybor pieczywa, wypiekanego
z mak orkiszowych i zytnich, ale takze oferujemy pieczywo bezgluteno-
we. Nasze chleby bezglutenowe powstajg z kaszy gryczanej, jaglanej
oraz ptatkdw owsianych, ktére same mielimy na maki, aby zapewnic naj-
lepsza jakos¢ i uniknac¢ zanieczyszczen glutenem.

Z myslg o klientach, ktérzy maja szczegdlne potrzeby zywieniowe, stwo-
rzyliSmy oferte, ktéra tgczy zdrowie z réznorodnoscia. W naszym asorty-
mencie znajdziesz nie tylko chleby, ale takze butki, bagietki oraz ciabat-
ty. Warto zwrdci¢ uwage na nasze stodkie wypieki, takie jak orkiszowe

drozdzowki z owocami, paczki orkiszowe pieczone w piecu oraz chatke
orkiszowa na zakwasie. Dzieki dtugiej, zimnej fermentacji i wypiekanie
na kamieniu szamotowym, nasze produkty majg niepowtarzalny smak
i aromat, ktéry zadowoli nawet najbardziej wymagajacych klientéw.

Nasze pieczywo mozna znalezé w lokalnych sklepach spozywczych
oraz warzywniakach w Zielonej Gérze, Swiebodzinie, Stubicach, Wolsz-
tynie i Koscianie. Dodatkowo, nasz sklep internetowy umozliwia zamé-
wienie produktéow z darmowa dostawg na terenie Zielonej Gory oraz
z szybkim wysytaniem kurierskim w pozostatej czesci Polski.

Regularnie poszerzamy nasza oferte, wprowadzajgc nowe produkty, ta-
kie jak chleby wypiekane z maki z pradawnego zboza — ptaskurki. Praca
w naszej piekarni to nie tylko zawdd, ale przede wszystkim pasja. Kazdy
wypiek to owoc naszej ciezkiej pracy i zaangazowania, a takze checi
dostarczania wyjatkowych smakow na stét naszych klientow.

Piekarnia Domowa Zdrowy Bochen to gwarancja jakosci i smaku, kto-
ry docenig zaréwno osoby dbajgce o zdrowie, jak i wszyscy mitosnicy
pieczywal!



NOTATKI
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